BB, PROVINGIA DE SANTA FE
%1/ MINISTERIO DE EDUCACION

/ EDUCACION SECUNDARIA \

MODALIDAD TECNICO PROFESIONAL

2° Ciclo

Técnico en

Produccion Agropecuaria

Segun Anexo N° 03 — Res 069/11

\_ /




I PROVINCIA DE SANTA FE

‘\'o%\:";'f MINISTERIO DE EDUCACION
~
INDICE—Técnico en Produccién Agropecuaria

IMGICE. et 02
FUNDAMENTACION DISENO CURRICULAR DE TECNICO EN PRODUCCION

AGROPECUARIA . .« 05
1.- IDENTIFICACION DEL TITULO.....ooiiiiiiiiiii e, 06
2 .- REFERENCIA DEL PERFIL PROFESIONAL..... ..ot 06
2.1.- Alcance del Perfil Profesional.............o.oiiiiii 06
2.2.- Funciones que ejerce el profesional..............ccooiiiiiiiii 06
2.3.- Area OCUPACIONAL. ... 08
2.4.- Habilitaciones profesionales. .........c.ouiiiiiii i 10
3.- EN RELACION A LA TRAYECTORIA FORMATIVA. .....cooiiiiieiieiiiee e 11
3.1.- FOrMaACIiON QENEIAL. ... .o e e e 11
3.2.- Formacion cientifico-teCnolOgiCa. ..........viei i 12
3.3.- Formacion Técnica ESPecCifiCa.......c.oviiiiii e 12
3.4.- ASPECIOS TOrMAtiVOS. ... e 14
3.5.- Organizacion de 10S CONtENIAOS. ... ..o 15
3.6.- Practicas profesionalizantes. ........coiiiiii i 18
3.7.- ENtOrN0S FOIMAatiVOS. ... ..o 20
ESPACIOS FORMATIVOS . ..ot e e aeens 21
Area cultivable destinada para las producciones vegetales................cccoeeevuuieiiieenennn... 22
Area apta para las producciones animales. ..............couuueeeeeeeee e, 24
Sala de industrializacion en pequefia escala, de alimentos de origen vegetal y/o animal...... 26
Taller general Y agrOPECUAIIO. .......eueee ettt et reees 28
(=T o o] =1 (o] o J=To | o] 01T o U F= T4 o 29
Espacio para elaboracién y acondicionamiento de recursos alimenticios de uso animal........ 31
Espacio para biblioteca —informatica — formulacion de proyectos..............c.coceiiiiiiienannn.. 32
Area destinada a un abrigo MeteorolBgiCo. ...............wuuuieee e 32

Disefio Curricular Santa Fe — Técnico en Produccién Agropecuaria — Pagina N° 02 —



“Q:': PROVINCIA DE SANTA FE
/% MINISTERIO DE EDUCACION

Depositos de insumos, productos quimicos, herramientas manuales, alimentos 33
(0T 1 =T TeT=Y= (o [ ST =Y a1 A (=30 {01
Espacio para depdsito de maquinarias. ..........coooeiiiiiiiii i 33
B StrUCIUIra CUITICUIAT. ... e e e 35
L= 1 o 37
Unidad curricular: MATEMATICA . .. .oo e, 38
Unidad cUrmicUlar FISICA L. ..o e, 39
Unidad curricular: QUIMICA L.........oiie e 41
Unidad curricular: BIOLOGIA L.... oo, 43
Unidad curricular: CIENCIAS NATURALES APLICADAS A LOS PROCESOS

AG R OPE CUARI O S . . ..o e e e 45
Unidad curricular;: PRODUCCION DE PLANTAS EN VIVERO Y PARQUIZACION............ 47
Unidad curricular: INSTALACIONES AGROPECUARIAS. ..o, 52
Unidad curricular;: PRODUCCION DE HORTALIZAS. ... oo 56
0 A0 . ettt e 60
Unidad curricular MATEM AT C A . ... e e 61
Unidad cUrricular FISICA L. ..o e, 62
Unidad curricular: QUIMICA 1. ... .o e 64
Unidad curricular; BIOLOGIA 1. ... 66
Unidad curricular; ECONOMIA . ... ..o e e e 67
Unidad curricular; PRODUCCION ANIMAL ... oue e 68
Unidad curricular; PRODUCCION DE FORRAJES . ... .ottt 83
Unidad curricular: MAQUINAS, EQUIPOS E IMPLEMENTOS AGROPECUARIOS............ 86
oL 12 Lo F 89
Unidad curricular MATEMATICA . ..ot e e 90
Unidad curricular; ECOLOGIA Y DESARROLLO SUSTENTABLE.......oviieeieie e, 91
Unidad curricular: QUiMICA APLICADA A LOS PROCESOS PRODUCTIVOS.........cccc..... 92
Unidad curricular; SOCIOLOGIA RURAL ....cuee e 94
Unidad curricular; FORMULACION DE PROYECTOS PARA EL DESARROLLO LOCAL... 96
Unidad curricular; SISTEMAS AGRICOLAS Y AGROINDUSTRIALES |......ovvieeieiiieiein, 97

Disefio Curricular Santa Fe — Técnico en Produccién Agropecuaria — Pagina N° 03 -



‘{:: PROVINCIA DE SANTA FE

W

" . N )

W/ MINISTERIO DE EDUCACION

4=4
o

Unidad curricular;: PRODUCCION DE FRUT AS .. ..ottt 100
Unidad curricular: INDUSTRIALIZACION EN PEQUENA ESCALA DE FRUTAS Y
H O R T AL Z A . . ..o e e e 106
Unidad curricular; PRODUCCION APICOLA . ....ou e 109
Unidad curricular; PRODUCCION DE AVES. ... ou e 113
LS L= 1 2 o 118
Unidad curricular: MATEMATICA . ... e, 119
Unidad curricular: SISTEMAS AGRICOLAS Y AGROINDUSTRIALES . .uvveiiiiieiaiaa, 120
Unidad curricular;: PRODUCCION ANIMAL ..o ue e, 125
Unidad curricular: INDUSTRIALIZACION EN PEQUENA ESCALA DE PRODUCTOS DE 143
ORIGEN ANIM AL . .o e e e e
Unidad curricular; ORGANIZACION Y GESTION DE LAS EMPRESAS AGROPECUARIAS. | 147
Unidad Curricular: PRACTICAS PROFESIONALIZANTES. .. .uouii e, 150

Disefio Curricular Santa Fe — Técnico en Produccién Agropecuaria — Pagina N° 04 -



, .‘:‘:: PROVINCIA DE SANTA FE
/% MINISTERIO DE EDUCACION

FUNDAMENTACION DISENO CURRICULAR DE TECNICO EN PRODUCCION
AGROPECUARIA

El presente disefio curricular respeta los aspectos formativos sefialados por el Marco de
Referencia para procesos de homologacion de titulos de nivel secundario, Res. CFE N° 15/07
Anexo |, Sector Produccién Agropecuaria como necesarios Yy suficientes para desarrollar las
funciones propias del perfil profesional del TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA.

Se ha considerado el desarrollo de contenidos de las cinco Areas Formativas de acuerdo a
las funciones y aspectos formativos de dicho perfil, respetando la singularidad de lo local.

El desarrollo de contenidos del Campo Cientifico Tecnolégico acompafia, con complejidad
creciente, las necesidades para el desarrollo del Campo Técnico Especifico mas vinculado al
mundo del trabajo, sin descuidar la funcion propedéutica y la formacion para la ciudadania plena.
Asi, en el tercer afio del Segundo Ciclo se propone en la unidad curricular Biologia | un enfoque
antropoldgico y se hace referencia al ciclo vital del Hombre.

Los contenidos del Campo Cientifico Tecnoldgico estan atravesados por los principios de
educacioén solidaria, educacién sexual integral y educacién para la salud, orientados ademas al
desarrollo sustentable y a la mejora de la calidad de vida de las personas.

La propuesta contempla una profunda articulacién entre los cuatro Campos de la Formacion,
con una importante integracion Teoria — Practica que necesitard de nuevas propuestas
pedagdgicas como la modalidad de aula taller y todas aquellas propuestas institucionales que
favorezcan la integracion de la escuela con la comunidad y la participacion de los jovenes.

El presente disefo curricular, basado en el perfil profesional, es una propuesta en la que
siempre estd presente el futuro desempefio del Técnico en Produccién Agropecuaria y las
capacidades profesionales que se encuentran en la base de un desempefio competente.

La formacion integral de los egresados de la Educacion Técnica Profesional, Orientacion
Agropecuaria, implica el desarrollo de capacidades para analizar y dar cuenta de sus vidas
cotidianas, como ciudadanos, en un contexto signado por determinadas relaciones sociales,
economicas, laborales y productivas. Si bien el ambito privilegiado de su actividad son las
explotaciones agropecuarias, debe tenerse en cuenta que actualmente la organizacién, gestién y
planificacion de las mismas no puede realizarse sin considerar su relacién con los otros actores del
sistema agroalimentario y agroindustrial.

En el proceso formativo las capacidades profesionales se definen como saberes complejos
gue posibilitan la articulacién de conceptos, informacion, técnicas, métodos y valores para actuar e
interactuar en situaciones y contextos profesionales diversos. Estas capacidades profesionales
deben orientar los procesos formativos y constituyen resultados de aprendizajes que deben ser
evidenciados y evaluados.

Por lo tanto, para acercar realmente a los jovenes al mundo del trabajo, la organizacién
curricular a nivel institucional debera prever la integracion de los sistemas didactico- productivos
propuestos en las Unidades Curriculares. La complejidad de esta integracion requerira de un
equipo de gestidn en permanente observacioén y valoracion de procesos y resultados. Este
seguimiento se materializara en una instancia de
evaluacion integradora anual, que agregara coherencia y sentido a las practicas y permitird a los
alumnos hacer una sintesis integradora de los saberes y capacidades adquiridos durante la
Trayectoria Formativa. La informacion resultante sera un insumo basico para la revision
permanente del Proyecto Educativo Institucional y la Mejora Continua de la Calidad Educativa.
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1. IDENTIFICACION DEL TITULO
1.1. Sector de la actividad socio productiva: Agropecuaria.
1.2. Denominacion del perfil profesional: Produccion Agropecuaria.
1.3. Familia profesional: Produccion Agropecuaria.
1.4. Denominacion del Titulo de referencia: Técnico en Produccién Agropecuaria.
1.5. Nivel y &mbito de la trayectoria formativa: nivel secundario de la modalidad de la
Educacién Técnico Profesional.

2. REFERENCIA DEL PERFIL PROFESIONAL.

2.1. Alcance del Perfil Profesional.

El Técnico en Produccion Agropecuaria estd capacitado para manifestar conocimientos,
habilidades, destrezas, valores y actitudes en situaciones reales de trabajo, conforme a criterios de
profesionalidad propios de su area y de responsabilidad social para:

1. “Organizary gestionar una explotacion familiar o empresarial pequefia o mediana en funcion
de sus objetivos y recursos disponibles”.

2. “Realizar las operaciones o labores de las distintas fases de los procesos de produccion
vegetal y de produccién animal con criterios de rentabilidad y sostenibilidad”.

3. ‘“Efectuar las operaciones de industrializacién en pequefia escala de productos alimenticios
de origen animal o vegetal’.

4. “Realizar el mantenimiento primario, la preparacion y la operacion de las instalaciones,
maaquinas, equipos y herramientas de la explotacion agropecuaria’.

Cada uno de estos alcances implica un desempefio profesional del técnico que tenga en cuenta el
cuidado del medio ambiente y el uso y preservacion de los recursos naturales bajo un concepto de
sustentabilidad, asi como criterios de calidad, productividad y seguridad en la produccién
agropecuaria.

Asimismo, implica reconocer el tipo de actividades que un técnico puede realizar de manera
auténoma y aquellas en las cuales requiere el asesoramiento o la definicion de estamentos
técnicos y jerarquicos correspondientes.2

2.2. Funciones que ejerce el profesional.

Los requerimientos de profesionales de nivel técnico en el sector agropecuario tienen, dada la gran
diversidad de situaciones agroproductivas que se dan en nuestro pais, multiples variaciones y
diferentes formas de concretarse en cada contexto regional. Es por ello que el perfil profesional del
Técnico en Produccion Agropecuaria no puede ser totalmente univoco ni homogéneo y debe,
necesariamente, tener un sello regional, es decir, reflejarse en él las caracteristicas propias del
contexto en que se desempefiard. Asi, el modo de concretarse del perfil profesional estard
asociado a las producciones viables en cada region.

Sin perjuicio de lo anterior, y a fin de asegurar que el técnico esta capacitado para desempefiar su
profesionalidad en distintos situaciones y contextos agroproductivos, el perfil debe establecer las
funciones que son el nicleo comun a todo Técnico en Produccion Agropecuaria.
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A continuacion se presentan funciones y subfunciones del perfil profesional del técnico de las
cuales se pueden identificar las actividades profesionales:

1. Organizar y gestionar una explotaciéon agropecuaria familiar o empresarial pequefia o
mediana.

>

>

Formular el proyecto productivo de la explotacion en funcién de sus objetivos vy
recursos disponibles.

Determinar las necesidades de obras de infraestructura e instalaciones maquinarias,
implementos agricolas, equipos y herramientas para la explotacion.

Gestionar la adquisicién y almacenamiento de insumos y bienes de capital de la
explotacion.

Controlar y registrar los procesos estrictamente productivos y de servicios de la
explotacién.

Aplicar la legislacion en materia contable, fiscal, laboral y agraria.

Controlar y aplicar las normas de seguridad e higiene en el trabajo y de proteccién del
medio ambiente.

Gestionar la comercializacion de los productos de la explotacion.
Gestionar los recursos humanos de la explotacion.

Evaluar los resultados de la explotacion.

2. Mantener en uso, preparar y operar la maguinaria, equipos e instalaciones de la
explotacion agropecuaria.

>

Realizar el mantenimiento primario del parque automotor, maquinas, implementos
agricolas, equipos y

Operar eficientemente los tractores, implementos agricolas, maquinas
autopropulsadas, equipos y herramientas de la explotacion agropecuaria controlando
su funcionamiento.

Construir instalaciones sencillas y realizar obras de infraestructura menores de la
explotacion.

Realizar el mantenimiento primario de las instalaciones y obras de infraestructura de
la explotacién y sus reparaciones mas sencillas.

3. Realizar las operaciones y labores de produccion vegetal.

>

Manejar y conservar los recursos suelo y agua.
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Preparar el suelo previo a la siembra o implantacién de especies vegetales.
Realizar la siembra o implantacién de especies vegetales.

Preparar y manejar almacigos.

Preparar y manejar viveros.

Realizar y controlar las labores de cuidado y proteccién de los cultivos.

Realizar y controlar las operaciones de cosecha, acondicionamiento, almacenamiento
y transporte de los productos.

4. Realizar las operaciones de produccion animal

>

>

Aplicar las diferentes técnicas de manejo de las distintas categorias de animales de
acuerdo a las caracteristicas raciales, fase productiva de cada grupo de animales y
tipo de explotacién.

Mantener el buen estado de salud de los animales.

Producir y suministrar alimentos —voluminosos y concentrados-, segun la fase
productiva de los animales y el tipo de explotacion.

Realizar las tareas necesarias para el transporte y comercializacién de los animales.

5. Realizar las operaciones de industrializacién en pequefia escala.

>

>

Recibir e Identificar la materia prima apta para su procesamiento.
Operar el equipamiento necesario para la industrializacion.

Realizar y controlar las operaciones de industrializacion en pequefia escala de
productos alimenticios de origen vegetal y/o animal.

Realizar y controlar las operaciones de envasado y preservacion de los productos
elaborados.

Controlar la calidad de cada etapa del proceso y de los productos elaborados.

Realizar y controlar las operaciones de empaque y almacenamiento de los productos
obtenidos.

2.3. Area Ocupacional.

Los dominios profesionales de un Técnico en Produccion Agropecuaria se ejercen en distintas
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areas ocupacionales que remiten a espacios especificos en los que se reconocen distintos tipos de
produccién, asi como funciones y actividades asociadas a los mismos.

El campo ocupacional de los técnicos en el area agropecuaria estd dado por un perfil profesional
gue responda a un dominio de los saberes técnicos, practicos y sociales complejos que hacen a la
I6gica de los procesos productivos que se desarrollan en una explotacién, en proyectos concretos
de produccién vegetal y animal, y los relativos a las actividades conexas de su organizacion y
gestion y tareas referidas a la infraestructura, instalaciones maquinas, equipos y herramientas que
intervienen en la produccion, asi como también saberes que permiten agregar valor a la produccién
primaria, integrando etapas de industrializacion en pequefa escala de productos de origen vegetal
y animal. El dominio de estos saberes le posibilitan al técnico ejercer su profesionalidad, como
productor independiente o en relacibn de dependencia, en una explotacion agropecuaria,
realizando actividades de manejo gerencial, de manejo de linea o de trabajo productivo directo, en
funcién del tipo y organizacion del trabajo de la explotacion, asi como desempefarse
profesionalmente en otros sectores con que el agropecuario mantiene una necesaria articulacion.

El ambito de desempefio privilegiado del Técnico en Produccion Agropecuaria y en el que puede
ejercer plenamente su profesionalidad es el de la explotacion agropecuaria. En ella, puede
desempefiarse ya sea como productor (por cuenta propia 0 asociado a otros productores) o como
personal contratado. Su funcién o actividades pueden variar o adquirir especificidades de acuerdo
al tipo de produccién y al grado de division del trabajo que caracterizan a la explotacion, ya que
éstos podrdn ser mas o menos complejos segun se trate de explotaciones familiares o
empresariales, de explotaciones mono productoras, poco diversificadas o muy diversificadas, de
explotaciones de bajos 0 altos niveles tecnolégicos. Segun esa complejidad, las funciones
sefialadas podran ser ejercidas por una misma o distintas personas.

La demanda de técnicos para desempefiarse en relacion de dependencia en explotaciones
agropecuarias, suele aparecer mas claramente expresada en las grandes o medianas empresas
gue plantean un alto nivel tecnolégico. Sin embargo, dado que la estructura socioeconémica de la
produccion agropecuaria revela un importantisimo peso de las explotaciones familiares y
empresariales pequefias y medianas, es de destacar la importancia que reviste la demanda que se
relaciona con la exigencia de profesionalidad que el actual sistema de produccion agropecuaria
plantea a los pequefios y medianos productores y que conlleva posibilidades concretas e
inmediatas de insercion laboral de este técnico. Es indudable, entonces que la figura del productor
agropecuario y sus explotaciones son los protagonistas clave del sector.

Algunos otros @mbitos en donde se puede desempenfiar profesionalmente el Técnico en Produccion
Agropecuaria estan relacionados con los sectores con que el agropecuario mantiene una necesaria
articulacion: sectores agroindustriales y agrocomerciales, ya sea porque éstos demandan
productos agropecuarios, ya sea porque ofertan insumos, maquinas y herramientas para la
produccion primaria, requieren personas que dominen el campo de la produccion agropecuaria;
agencias gubernamentales y no gubernamentales de desarrollo que ejecutan acciones con
productores agropecuarios, realizando actividades vinculadas a la extension, la promocioén social, la
asistencia a productores en aspectos técnicos y organizativos de la produccion y al apoyo de la
investigacion agropecuaria; empresas de servicios agropecuarios que ofrecen prestaciones de
mecanizacion agricola, de fumigacion, de desmonte, de zanjeo, etc., 0 de construcciones e
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instalaciones rurales; servicios de asesoramiento técnico para la producciéon que brindan las
cooperativas, las asociaciones de productores o las consultoras.

Todos estos ambitos en los que puede potencialmente desempefiarse un Técnico en Produccion
Agropecuaria, se relacionan y definen, en dltima instancia, por los procesos de producciéon que se
dan en la explotacion agropecuaria. Las funciones y actividades que pueden desarrollar en &mbitos
gue no sea el de la explotacion, exigen como base un conocimiento de lo que pasa en ésta, de alli
gue se ha privilegiado este perfil profesional para el area agropecuaria.

2.4. Habilitaciones profesionales.

El Técnico en Produccion Agropecuaria esté habilitado para desarrollar, en diferentes tipos de
explotaciones, las actividades que se describen relacionadas con la produccién vegetal y animal, la
industrializacion en pequefia escala, la maquinaria, equipos, implementos, herramientas e
instalaciones agropecuarias. En el caso de las actividades que se describen relacionadas con la
organizacién y gestion, estara habilitado para realizarlas en explotaciones familiares o
empresariales pequefias o0 medianas y para participar bajo supervision en su desarrollo en
explotaciones de mayor escala.

1. Planificar el proyecto productivo de la explotacién, analizando sus condiciones de rentabilidad y
sustentabilidad.

2. Determinar los requerimientos y posibilidades de obras de infraestructura e instalaciones,
maquinas, equipos y herramientas, asi como los recursos a utilizar y las actividades a realizar
en las distintas etapas productivas.

3. Adquirir y almacenar insumos, bienes de capital de la explotacion.

4. Implementar la gestion administrativa, contable y fiscal, comercial y de personal de la
explotaciéon, teniendo en cuenta las indicaciones de los profesionales competentes para el
cumplimiento de la legislacion vigente.

5. Realizar el mantenimiento primario y reparaciones sencillas de las maquinas, implementos
agricolas, equipos y herramientas de la explotacion y de las instalaciones y obras de
infraestructura.

6. Construir instalaciones y obras de infraestructura menores de la explotacion. Quedan excluidas
las construcciones edilicias y las instalaciones normadas por entes reguladores de orden
nacional.

. Controlar y registrar los procesos productivos, de trabajo y de servicios de la explotacion.

. Operar tractores, maquinas, implementos, equipos, herramientas e implementos agricolas

respetando la normativa vigente.

Manipular y aplicar agroquimicos y zooterapicos de acuerdo a las recomendaciones del

profesional competente.

10. Operar distintos sistemas de riego y drenaje e instalar los de menor complejidad.

11. Realizar las labores y operaciones de pre siembra, siembra o implantacion, cuidado,
conduccion y proteccion de los cultivos y/o plantaciones y de cosecha de producciones
vegetales.

12. Realizar actividades de multiplicacion y desarrollo de las especies vegetales en alméacigos y
viveros.

o ~

©
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13. Aplicar el plan de manejo general y, considerando las recomendaciones del profesional
competente, el manejo reproductivo de los animales.

14. Efectuar las practicas sanitarias en animales e instalaciones prescriptas en el plan sanitario
desarrollado por el profesional competente.

15. Producir, elaborar, almacenar y suministrar recursos alimenticios de acuerdo con el plan de
alimentacion animal elaborado por el profesional competente.

16. Realizar procesos de industrializacion en pequefia escala de productos alimenticios de origen
animal o vegetal de acuerdo a las normas preestablecidas.

17. Gestionar la comercializacién de los productos de la explotacion.

18. Seleccionar, acondicionar, almacenar y transportar los productos obtenidos de acuerdo a las
normas preestablecidas.

19. Evaluar los resultados fisicos, econdmicos y sociales de la explotacion.

20. Realizar actividades de extensién en el marco de programas publicos y privados.

3. EN RELACION A LA TRAYECTORIA FORMATIVA

En el proceso de homologacion seran considerados aquellos planes de estudio encuadrados y
reconocidos por la legislacién vigente que, independientemente del disefio curricular que asuman,
contemplen la presencia de los campos de formacion general, de fundamento cientifico tecnolégica,
de formacién técnica especifica y de practicas profesionalizantes.

De la totalidad de la trayectoria formativa del técnico y a los fines de homologar titulos de un mismo
sector profesional y sus correspondientes ofertas formativas, que operan sobre una misma
dimensién de ejercicio profesional, se prestara especial atencion a los campos de formaciéon de
fundamento cientifico tecnologico, de formacion técnica especifica y de practicas
profesionalizantes. Cabe destacar que estos contenidos son necesarios e indispensables pero no
suficientes para la formacion integral del técnico:

3.1. Formacién general

El campo de formacién general es el que refiere a la preparacion necesaria para participar activa,
reflexiva y criticamente en los diversos ambitos de la vida social, politica, cultural y econémica y
para el desarrollo de una actitud ética respecto del continuo cambio tecnol6gico y social. Da cuenta
de las areas disciplinares que conforman la formacién comuin exigida a todos los estudiantes del
nivel medio, de caracter propedéutica. A los fines del proceso de homologacion, este campo,
identificable en el plan de estudios a homologar, se considerara para la carga horaria de la
formacion integral del técnico.

Las unidades curriculares son las siguientes:

Formacion Etica y Ciudadana: 1°, 2°., 3°., 4° y 5°. Afio
Formacion Etica Profesional 6°. Afio
Geografia: 1°, y 4°. Afio

Historia: 2° y 3er. Ao
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Lengua extranjera — Inglés: 1°, 2°., 3° y 4°Afio

Inglés Técnico: 5° y 6° Afio

Lenguay Literatura: 1°, 2°, 3°, 4°,5°y 6° Afo

Educacion Artistica: Mdsica en ler. y Artes visuales en 2do. Afio
Educacion Fisica: 1°, 2°, 3°, 4°y 5° Ao

3.2. Formacion cientifico-tecnologica

El campo de la formacion de fundamento cientifico-tecnoldgico identifica los conocimientos,
habilidades, destrezas, valores y actitudes que otorgan particular sostén al campo profesional en
cuestion.

Las unidades curriculares son las siguientes:

Educacion Tecnolégica: 1° y 2° Afo

Fisico-Quimica: 2°Afo

Dibujo Técnico: 1°y 2° Afio

Ciencias Naturales Aplicadas a los Procesos Agropecuarios: 3er Ao
Biologia: 1°, 3° y 4° Afio

Ecologia y Desarrollo Sustentable 5° Afo

Fisica: 3° y 4° Afio

Matemadtica: 1°, 2°, 3°, 4°, 5°y 6° Afio

Quimica: 3°, 4° y 5° Afo

Economia: 4° Afio.

Sociologia Rural: 5° Afio.

Formulacion de Proyectos para el Desarrollo Local: 5° Afo
3.3. Formacion Técnica Especifica.

La formacion técnica especifica aborda los saberes propios de cada campo profesional, asi como
también la contextualizacion de los desarrollados en la formacién de fundamento cientifico
tecnoldgica.
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Las areas de la formacion técnica especifica del Técnico en Produccién Agropecuaria, son las que
estan relacionadas con las probleméaticas de la organizacion y gestion de la empresa agropecuaria;
las normativas vigentes para la explotacién y los procesos productivos; las maquinas, equipos
implementos y herramientas agropecuarias; las instalaciones y obras de infraestructura
agropecuarias; las distintas fases y labores de la produccién vegetal; los distintos momentos y
operaciones de la produccion animal; y la industrializacion en pequefia escala de productos de
origen vegetal y/o animal.

Las unidades curriculares son las siguientes:

Taller de Huerta: ler Afio

Taller de Mantenimiento de Herramientas y Maquinas Sencillas: ler Afio
Taller de Granja: 2° Afio

Taller de Mantenimiento de Instalaciones y Construcciones Rurales Sencillas: 2° Afio
Produccién de Plantas en Vivero y Parquizacion: 3er afio

Instalaciones Agropecuarias: 3er Afio

Produccion de Hortalizas 3er. Afio

Produccién Animal: 4° y 6° Afio

Produccion de Forrajes: 4° Afo

Maquinas, Equipos e Implementos Agropecuarios: 4° Afio

Sistemas Agricolas y Agroindustriales: 5° y 6° Afio

Produccion de Frutas: 5° Afio

Industrializacion en Pequefia Escala de Frutas y Hortalizas: 5° Afio
Produccién Apicola: 5° Afio

Produccion de Aves: 5° Afio

Industrializacion en Pequefia Escala de Productos de Origen Animal: 6° Afio
Organizacién y Gestion de las Empresas Agropecuarias: 6° Afo

Practicas profesionalizantes: 6° Afio
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3.4. Aspectos formativos

Aspectos formativos del técnico en produccion agropecuarial

El marco de referencia desarrolla quince Aspectos formativos los cuales abordan los saberes

propios del campo profesional del Técnico en Produccion agropecuaria. Las areas de la formacién

técnica especifica del Técnico en Produccion Agropecuaria, son las que estan relacionadas con las

problematicas de la organizacion y gestion de la empresa agropecuaria; las normativas vigentes

para la explotacion y los procesos productivos; las maquinas, equipos implementos y herramientas

agropecuarias; las instalaciones y obras de infraestructura agropecuarias; las distintas fases y

labores de la produccion vegetal; los distintos momentos y operaciones de la produccion animal; y

la industrializacion en pequefa escala de productos de origen vegetal y/o animal.

Con referencia al perfil profesional se consideraron en el marco de referencia los siguientes

Aspectos Formativos de la trayectoria del técnico:

1.
2.

10.
11.
12.
13.
14.

Aspecto formativo referido a los sistemas agropecuarios

Aspecto formativo referido a la formulacion del proyecto productivo de la explotacion
agropecuaria y de sus procesos productivos

Aspecto formativo referido a la organizacion y gestion de la explotacion

Aspecto formativo referido a la legislacion vigente para la realizacién de las actividades de
la explotacion agropecuaria.

Aspecto formativo referido al mantenimiento, preparacion y uso de las maquinas, equipos,
implementos y herramientas agropecuarias.

Aspecto formativo referido a las instalaciones y obras de infraestructura de la explotacion
agropecuaria

Aspecto formativo referido a las caracteristicas distintivas de los vegetales.

Aspecto formativo referido a las labranzas primarias y secundarias y de siembra o
implantacién de especies vegetales

Aspecto formativo referido al cuidado y conduccion de los cultivos

Aspecto formativo referido a la cosecha, post cosecha y acondicionamiento

Aspecto formativo referido al manejo de las distintas especies productivas animales.
Aspecto formativo referido al buen estado de salud animal.

Aspecto formativo referido a la produccion y suministro de alimentos.

Aspecto formativo referido la industrializacién, envasado, preservacion, empaque y

almacenamiento, en pequefia escala de productos alimenticios de origen vegetal y/o animal.
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15. Aspecto formativo referido a las buenas practicas de manufactura de productos alimenticios de

origen vegetal y/o animal.

3.5. Organizacion de los contenidos

En la siguiente tabla se presentan discriminados las Unidades Curriculares del Campo de
Formacion Cientifico Tecnolégico y Campo de Formacion Técnica Especifica en relacion a los
aspectos formativos propios de la trayectoria del Técnico en Producciéon Agropecuaria

Los sistemas agropecuarios

e Taller de Huerta

o Taller de Granja

¢ Produccién de Plantas en Vivero y Parquizacion
e Produccion de Forrajes

e Produccién Animal 1y Il

e Produccion de Aves

AF1
e Produccion de Hortalizas
e Produccion de Frutas
e Sistemas Agricolas y Agroindustriales | y Il
e Produccion Apicola
e Sociologia Rural
e Formulacién de Proyectos para el Desarrollo Local
e Ecologia y Desarrollo Sustentable
Formulacién del proyecto productivo de la explotacion
agropecuariay de sus procesos productivos
. Taller de Huerta
. Taller de Mantenimiento de Herramientas y Maquinas
Sencillas
o Taller de Granja
o Taller de Mantenimiento de Instalaciones y
Construcciones Rurales Sencillas
e Produccion de Plantas en Vivero y Parquizacion
AF2 e Produccion de Forrajes

e Produccion Animal 1y Il

e Produccién de Hortalizas

e Produccion de Frutas

e Sistemas Agricolas y Agroindustriales | y Il

e Produccion Apicola

e Produccion de Aves

Formulacion de Proyectos para el Desarrollo Local
Economia

o Organizacion y Gestion de las Empresas Agropecuarias.
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La organizacién y gestion de la explotacién
o Taller de Huerta
. Taller de Mantenimiento de Herramientas y Maquinas
Sencillas
o Taller de Granja
AF3 o Taller de Mantenimiento de Instalaciones y
Construcciones
o Formulacion de Proyectos para el Desarrollo Local
e Economia
e Produccion Animal 1y 1l
e Sistemas Agricolas y Agroindustriales | y Il
) Organizacion y Gestion de las Empresas Agropecuarias.
Legislacion vigente para la realizacion de las actividades de la
explotacion agropecuaria.
e [Economia
e Sociologia Rural
AF4 e Ecologia y Desarrollo Sustentable
e  Produccion de Frutas
e  Produccion de Aves
e Formulacién de Proyectos para el Desarrollo Local
e Organizacion y Gestion de las Empresas Agropecuarias
Mantenimiento, preparaciéon y uso de las maquinas, equipos,
implementos y herramientas agropecuarias.
e Educacion Tecnolégica
AF5 e Dibujo Técnico
e Taller de Mantenimiento de Herramientas y Maquinas Sencillas
o Fisicalyll
e Maquinas, Equipos e Implementos Agropecuarios
e Sistemas Agricolas y Agroindustriales | y Il
Las instalaciones y obras de infraestructura de la explotacién
agropecuaria
e Educacion Tecnoldgica
AF6 e Dibujo Técnico

e Taller de Granja

e Taller de Mantenimiento de Herramientas y Maquinas Sencillas

e Taller de Mantenimiento de Instalaciones y Construcciones
Rurales Sencillas

¢ Instalaciones Agropecuarias.
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AF7

Las caracteristicas distintivas de los vegetales.

Biologia

Taller de Huerta.

Ciencias Naturales Aplicadas a los Procesos Agropecuarios
Produccion de Plantas en Vivero y Parquizacion

Biologia

Produccion de Forrajes

Produccion de Hortalizas

Produccion de Frutas

Sistemas Agricolas y Agroindustriales | 'y Il

AF8

Labranzas primarias y secundarias y de siembra o implantacién
de especies vegetales

Taller de Huerta.

Taller de Mantenimiento de Herramientas y Maquinas Sencillas
Produccion de Plantas en Vivero y Parquizacion

Produccién de Hortalizas

Produccién de Forrajes

Produccion de Frutas
Sistemas Agricolas y Agroindustriales 1y

AF9

Cuidado y conduccién de los cultivos

Taller de Huerta.

Produccién de Plantas en Vivero y Parquizacion
Produccion de Hortalizas

Produccion de Forrajes

Produccién de Frutas

Sistemas Agricolas y Agroindustriales 1y I

AF10

La cosecha, post cosechay acondicionamiento

Taller de Huerta.

Produccion de Hortalizas

Produccion de Forrajes

Produccion de Frutas

Industrializacién en Pequefia Escala de Frutas y Hortalizas
Sistemas Agricolas y Agroindustriales | 'y Il

AF11

Manejo de las distintas especies productivas animales

Taller de Granja
Produccién Animal |y Il
Produccion de Aves
Produccion Apicola
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Buen estado de salud animal.
e Taller de Granja
e Taller de Mantenimiento de Instalaciones y Construcciones
Rurales Sencillas
AF12 e Instalaciones Agropecuarias
e Quimicalyll
e Quimica Aplicada a los Procesos Agropecuarios
e Produccién Animal I y Il
e Produccion de Aves
e  Produccion Apicola

Produccion y suministro de alimentos.

e Taller de Granja

AF13 e Produccién de Forrajes

e Produccién Animal I y Il

e  Produccién Avicola

e  Produccion Apicola

e Sistemas Agricolas y Agroindustriales 1y I

Industrializacion,  envasado, preservacién, empaque vy

almacenamiento, en pequefia escala de productos alimenticios de

origen vegetal y/o animal.

AF14 e Taller de Huerta

e Taller de Granja

e Industrializacién en Pequefia Escala de Frutas y Hortalizas

e Industrializacién en Pequefia Escala de Productos de Origen
Animal

Buenas préacticas de manufactura de productos alimenticios de
origen vegetal y/o animal.
e Taller de Huerta
e Taller de Granja
e Industrializacién en Pequefia Escala de Frutas y Hortalizas
e Industrializacién en Pequefia Escala de Productos de Origen
Animal

AF15

3.4. Practicas profesionalizantes

El campo de formacion de las Practicas Profesionalizantes es el que posibilita la aplicacion
y el contraste de los saberes y capacidades construidos con el aporte de los otros campos. El
disefo de las practicas debe proponer espaciosy actividades que garanticen la articulaciéon entre
la teoria y la practica y el acercamiento de los estudiantes a situaciones reales de trabajo. Agregan
mas coherencia y sentido a lo ya aprendido y motivan al futuro técnico al ponerlo en contacto con el
entramado socio productivo en un marco de mayor autonomia.
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Por otro lado, estas préacticas permiten el contacto con entornos formativos que cuentan
con otras légicas de produccion y tecnologias diferentes a las del ambito educativo y a su vez
enriguecen el capital social de los jovenes. Asi mismo, favorecen el reconocimiento vivencial de los
modos de gestion de otras instituciones, del uso del espacio y del tiempo, la naturaleza de las
relaciones jerarquicas de poder y de autoridad y las formas de comunicacion intra e
interinstitucionales. Se pretende incrementar la potencia y el protagonismo real de los jovenes sin
descuidar aspectos de la Educacién Solidaria, el trabajo en equipo y en redes

En el presente disefio las Practicas Profesionalizantes tienen lugar en el sexto afio con una
carga horaria anual de 432 horas reloj. Podran adquirir diferentes formatos siempre que aseguren
la aproximacién efectiva de los jovenes a situaciones reales de trabajo tales como: formulacion y
desarrollo de proyectos productivos; micro emprendimientos; proyectos de servicio en respuesta a
demandas comunitarias, disefio de proyectos para el desarrollo local y regional; desarrollo y
participacién en proyectos de investigacion- accién, participaciébn en equipos de extension y
promocién social y rural y desempefio en pasantias.

Las préacticas requeriran del acompafiamiento y evaluacidon continua para lo cual las
instituciones deberan prever la designacién de profesores tutores capaces de guiar y a su vez
permitir suficiente autonomia a los alumnos en el desarrollo de las mismas. Estas practicas ofrecen
una excelente oportunidad para el enriquecimiento de los lazos institucionales con la comunidad y
el sector socio- productivo. La evaluacién puede adquirir diferentes modalidades debiendo ser
continua, con claros indicadores del proceso de aprendizaje y a su vez favorecer el registro y la
valoracion comunitaria de los conocimientos generados. De alli, la importancia de formar equipos
interinstitucionales de planificacién, seguimiento y evaluacibn de los distintos proyectos
desarrollados.
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3.5 Entornos Formativos

Segun el Marco de referencia de Produccién Agropecuaria y considerando del desarrollo de su
Perfil Profesional el Técnico en Produccion Agropecuaria estd capacitado para manifestar
conocimientos, habilidades, destrezas, valores y actitudes en situaciones reales de trabajo,
conforme a criterios de profesionalidad propios de su area y de responsabilidad social en cada una
de las correspondientes funciones y subfunciones del dicho Perfil. Para lograr esta formacién
técnico profesional, se han determinado los Aspectos Formativos vinculados a esta formacion de
nivel secundario. De alli, se desprende la necesidad de recurrir a un determinado Entorno
formativo el cual debe contemplar diferentes Espacios formativos que cuenten con Instalaciones y
equipamiento especifico necesario para poder desarrollar un Proyecto Didactico Productivo que
cubra la mayor parte de las funciones y subfunciones en situaciones normales de trabajo.

Dado los aspectos formativos se determina la necesidad de poder acceder a una serie de
Espacios formativos minimos e imprescindibles, los cuales seran destinados a la ejecucion de los
Proyectos didactico productivos y las actividades de apoyo que se desprenden de los anteriores
y vinculadas con los aspectos formativos. Todos, en su conjunto, conformando un Entorno
formativo. Este Entorno Formativo debe responder a un modelo el cual debe poder representar
una Explotacién Agropecuaria del tipo familiar o empresarial pequefia o0 mediana, similar en
tamafio?, condiciones operativas y con las caracteristicas y particularidades que le son propias de
la regién en donde se inserta la Escuela.
Ademas de ello, cada uno de estos Espacios formativos debe presentar caracteristicas Fisico-
ambientales, de Infraestructura e Instalaciones, de Equipamiento, y con un nivel tecnoldgico,
los cuales representen situaciones reales de trabajo propio de cada regién productiva y acorde a la
naturaleza de las actividades que alli se realicen. Estos recursos didacticos, organizados y
planificados bajo un Proyecto Didactico Productivo, de forma tal que se pueda ofrecer a los
estudiantes el maximo de posibilidades de tareas practicas en contextos reales dentro del propio
predio® con rubros a nivel productivo normal y otros a escala demostrativa, pero que cumplan con
los requisitos técnicos y de infraestructura que permitan una similitud con un proceso productivo a
mayor escala.
Por otro lado se deben considerar las necesidades y particularidades propias que surgen desde la
formacion técnica, las cuales hacen a la formacion y al desarrollo normal de los aspectos
formativos; y aquellas otras que si bien, no son cubiertas en el desarrollo del PDP son
complementarias en la trayectoria formativa del técnico.

v Superficie acorde a la cantidad de alumnos y docentes.

v' Aula taller.

v Otros recursos didacticos.
A los fines de definir el Entorno formativo para la trayectoria del Técnico en Produccion
agropecuaria y con referencia al los Aspectos formativos definidos en el Marco de referencia, se
consideraran los siguientes espacios:
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Espacios formativos

Del analisis del perfil profesional y considerando a los aspectos formativos que se implican se

desprenden los siguientes espacios (fisicos) didacticos:
Area cultivable destinada para las producciones vegetales.
Area apta para las producciones animales.

Taller general y agropecuario.
Laboratorio agropecuario.

YVVVYVYYYVYYVYYVY

balanceados, entre otros.

Sitio para depdsito de maquinarias.

Sala de informéatica y biblioteca

» Aula taller exclusivos a los espacios productivos especificos.

Y VY

manuales,

Sala de industrializacion de alimentos de origen vegetal y/o animal en pequefia escala.

Espacio para elaboracion y acondicionamiento de recursos alimenticios de uso animal.
Depésitos de insumos, productos quimicos, herramientas

alimentos

Aspecto | AF | AF | AF | AF | AF | AF AF | AF | AF
Formativo | N° | N° | N° | N° | N° | N° N° | N° | N°

1 2 3 1 4 5 6 7 8
Entorno de

aprendizaje

AF
N©°

AF
NO
10

AF
NO
11

AF
NO
12

AF
NO
13

AF
NO
14

Area cultivable
destinada para las X X X X X X
producciones
vegetales

Area apta destinada

para las X X X X X X
producciones

animales

Salade
industrializacion de X X
alimentos de origen
vegetal y/o animal

Taller agropecuario X X X X X

Laboratorio
agropecuario X X X X X

Espacio para
elaboracion y X X X
almacenamiento de
alimentos
balanceados de uso
animal

Depésito de
insumos X X X

Depésito de X X X
maguinarias

Biblioteca —
informatica- X X X X X X X X X
formulacién de
proyectos
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ESPACIOS FORMATIVOS

Area cultivable destinada para las producciones vegetales

Area apta destinada a realizar algun tipo de produccién vegetal tal como produccion de
aceitunas, de algoddn, de aromaticas y medicinales, de arroz, de frutales de carozo y pepita,
de cereales y oleaginosas, de cafia de azUcar, de frutas citricas, de flores de corte, forestal, de
forrajes, de fruta fina, de frutas secas, de hortalizas, de tabaco de te, de frutas tropicales y
subtropicales, de uva, de plantas en vivero, de yerba mate, armado de parques Yy jardines,
entre otras.

Requerimiento Fisico / Ambientales

Terreno de aptitud agricola con acceso al riego si se requiere, sin problemas de
anegamiento, accidentes topogréficos insalvables o excesiva pedregosidad, con
amplitud que permita establecer “barbechos” (descanso del suelo) y rotaciones de
cultivos; y que permita con un manejo racional y sustentable de este ambiente,
representar una situacion productiva similar en tamafio® y condiciones operativas a la
de una Explotaciébn agropecuaria tipo, propia de la region en la que esta inserta la
escuela, en la cual sea posible llevar adelante el Proyecto Didactico Productivo (PDP) y
realizar adecuadamente las actividades didactico-productivas.

Infraestructura e instalaciones

Infraestructura e instalaciones tanto fijas como mdéviles deben ser acordes y con
caracteristicas propias de la produccién a realizar, considerando el ciclo productivo
completo (desde la preparacién del suelo a la cosecha, acondicionamiento vy
almacenamiento de los productos), las necesidades agro-climaticas y segun los usos y
costumbres propios de cada regién. Con un dimensionamiento conforme al predio,
escala y necesidades productivas; y de manera que los alumnos puedan realizar
adecuadamente las actividades didactico - productivas. Entre las que podemos
mencionar alambrados, tranqueras, tanque reservorio de agua, diques para riego,
perforaciones para riego, invernaculos, entre otras.

Equipamiento
Equipos, herramientas e insumos segun caracteristicas propias de la produccién a
realizar, considerando el ciclo productivo completo (desde la preparacién del suelo a la
cosecha, acondicionamiento y almacenamiento de los productos), las necesidades agro
climaticas y segun los usos y costumbres propios de cada region. Con un
dimensionamiento conforme al predio, escala y necesidades productivas; y de manera
gue los alumnos puedan realizar adecuadamente las actividades didactico - productivas
e Magquinas e implementos de labranza, implantacion y manejo de los cultivos. Los
mismos deben ser especificos a la produccion a realizar, nivel tecnolégico elegido y
dimensionados segun la escala productiva a realizar. Entre los que podemos
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e mencionar se encuentran tractores, implementos de labranza en general,
sembradoras, pulverizadores de distinto tipo, entre otras.

e Magquinas e implementos de cosecha, considerando en este punto aquellas en los
cuales un productor tipo familiar tiene acceso tales como enfardadoras,
enrolladoras, cegadoras, cosechadoras de forrajes, entre otras; y diferenciando de
aguellas otras que debido a su magnitud y costo, si bien es recomendable acceder
a las mismas se puede realizar a
través de instancias de vinculacion con el medio socio productivo, como ser
cosechadoras de cereales, oleaginosas, otros cultivos industriales, entre otros.

¢ Magquinas e implementos para el acondicionamiento y almacenamiento de los
productos. Considerando en este punto aquellas en los cuales un productor tipo
familiar o empresarial pequefio o0 mediano tiene acceso tales como elevadores de
granos, pequefios silos, galpones de empaque, camaras frigorificas, entre otros.

e Herramientas manuales generales y especificas a la produccion a realizar tales
como palas de distinto tipo, rastrillos, azadas, navajas de injertar, otras

e Equipos de riego presurizado. Acorde a las necesidades del cultivo a producir,
escala productiva y nivel tecnoldgico utilizado.

Nivel tecnolégico

El nivel tecnoldgico utilizado para la produccién vegetal® que se implemente en el PDP
debe ser el estandar utilizado en la regiobn. De manera de lograr una tecnologia
apropiada y tipica de un establecimiento agropecuario con un nivel productivo tipo
familiar o empresarial pequefio a mediano, y que responda a los usos y costumbres de
la region.

Aula taller

Dadas las caracteristicas de este espacio formativo —extensiones de tierra
considerables, ubicacién geogréafica de las mismas, entre otras- y considerando las
actividades formativas —operar maquinarias, siembras, cosechas, entre otras-
vinculadas a los aspectos formativos, es recomendable contar con un espacio para un
“Aula taller” en el cual sea posible integrar lo “productivo” con lo “formativo”. La misma
debe ser simple y sencilla, con capacidad para alojar un grupo reducido de alumnos, el
material didactico especifico y algunos equipos o herramientas determinadas de uso
cotidiano.

Otros recursos didacticos

Es necesario poder acceder a otros equipos y herramientas que si bien no se utilizan en
la produccion especifica ni en la ejecucion del PDP, seran necesarios considerar para la
formacion del técnico. Aqui se considera la tecnologia de punta y la tecnologia no
tradicional o apropiada, la cual seguramente algunas de ellas, no se utilice en el
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desarrollo del PDP institucional pero de alguna u otra manera es necesario tener
acceso al mismo.

Ademéas de ello, todo el material bibliogréafico, grafico, equipos didacticos, catalogos,
folletos, muestrarios, despiece (partes) de algin equipo (viejo u obsoleto) para ver su
funcionamiento, entre otros.

Area apta para las producciones animales

Area apta destinada a realizar algin tipo de produccion animal tal como produccién de ovinos, de
conejos, de cerdos, de aves, de caprinos, de bovinos para carne, de bovinos para leche, apicola,
de camélidos, de piliferos carnivoros, acuicola, entre otras.

Requerimiento Fisico / Ambientales

Ambito con aptitud acorde a las producciones animales a realizar y considerando la especie,
categoria y carga animal a producir y que permita, con un manejo racional y sustentable de
este ambiente, representar una situacion productiva animal similar en tamafio® y condiciones
operativas a la de una Explotacién agropecuaria tipo, propia de la regién en la que esta
inserta la escuela, en la cual sea posible llevar adelante el Proyecto Didactico Productivo
(PDP) y realizar adecuadamente las practicas didactico-productivas.

Instalaciones e infraestructura

¢ Las Instalaciones e infraestructura seran aquellas especificas a la produccion particular a
realizar, considerando el ciclo productivo completo, acordes al sistema y escala productiva,
de acuerdo a las necesidades de la region y el establecimiento. Entre las que podemos
mencionar figuran bretes, corrales, bafaderos, bebederos, jaulas, galpones y/o tinglados,
entre otras y todas aquellas otras que sean consideradas necesarias y comunes en los usos
y costumbres de la region.

e Instalaciones especificas a la produccion como salas de ordefie de animales, salas de
extraccion de miel, salas de faena, galpones de esquila, entre otras. Con respecto a aquella
infraestructura e instalaciones normadas y reguladas por organismos fiscalizadores, las
mismas deben aspirar a ajustarse y cumplimentar dichos requisitos y habilitaciones.

e Alambrados tradicionales, alambrado eléctrico y otros cercos de uso local.

¢ Fuente, reservorio y sistema distribucion de agua adecuados para el consumo animal y
acorde a los requisitos y particularidades de cada produccién y region.

Las instalaciones e infraestructura deben poder albergar todo el equipamiento necesario para

lograr la produccion y ademas de ello considerar superficie necesaria para que los alumnos y

docentes puedan realizar de manera segura las actividades didactico-productivas.

Equipamiento

Equipos, herramientas e insumos segun caracteristicas propias de la produccion a realizar,
considerando el sistema productivo elegido con su ciclo productivo completo, las
necesidades agro climaticas y segun los usos y costumbres propios de cada regién. Con un
dimensionamiento conforme al predio, escala y necesidades productivas; y de manera que
los alumnos puedan realizar adecuadamente las actividades didactico — productivas.
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e Equipos y herramientas especificas a la produccion a realizar, particulares a la regién y en
cantidad acorde a la escala productiva y a la cantidad de alumnos que realizaran las
actividades didéactico - productivas. Entre las que podemos mencionar: equipamiento para
ordefie, acondicionamiento y almacenaje de leche; equipamiento para esquila;
equipamiento para la faena de los animales; sistemas de control ambiental, entre otros.
Recordando que cada uno de ellos es particular y atendera las necesidades de cada
produccién.

e Equipamiento de uso corriente, acorde y especifico al tipo de produccién particular y usos
y costumbres de la regién. Entre los que podemos mencionar balanzas, carretillas, palas,
rastrillos, pinzas, entre otras.

e Equipamiento para alimentacién animal, acorde al tipo de produccion animal a realizar, la
escala productiva y el nivel tecnolégico empleado. Entre los que podemos mencionar
tenemos a los comederos, bebederos, silos, otros.

e Equipamiento para sanidad animal, especifico a cada produccion particular entre los que
podemos mencionar jeringas dosificadoras, canulas abrebocas, pinzas para castrar,
pinzas aplicadoras de caravanas, tatuadores, entre otros.

e Equipamiento base para inseminacion artificial - crias (si lo requiere la produccion)
contando con termo criogénico de nitrégeno, termo para descongelar semen, pistola
universal, tijera corta pajuelas, incubadoras de celdas reales, entre otros

e Semovientes. Deberd respetarse la cantidad méaxima de animales por unidad de
superficie, segun la receptividad del predio, el sistema de produccion y la categoria animal
correspondiente; y asi mismo que permita a los alumnos, realizar adecuadamente todas
las practicas didactico-
productivas. Entre los que podemos mencionar ganado bovino, ovino, caprino, porcinos,
camélidos, aves, nucleos y reinas apicolas, entre otros.

Nivel tecnoldgico

El nivel tecnoldgico utilizado para la produccion® que se implemente en el PDP debe ser el
estandar utilizado en la regién. De manera de lograr una tecnologia apropiada y tipica de
un establecimiento agropecuario con un nivel productivo tipo familiar o empresarial
pequefio a mediano y que responda a los usos y costumbres de la region.

Aula taller

Considerando las caracteristicas de este tipo espacio formativo —grandes extensiones y
distancias, condiciones ambientales adversas, entre otras- y las actividades formativas —
trabajo con animales basicamente- que se desprenden de los aspectos formativos, es
recomendable contar con un espacio para un “Aula taller” en el cual sea posible integrar lo
“productivo” con lo “formativo”. Con capacidad para alojar un grupo reducido de alumnos, el
material didactico especifico y algunos equipos o herramientas determinadas de uso

cotidiano.
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Otros recursos didacticos’

Es necesario poder acceder a otros equipos y herramientas que si bien no se utilizan en la
produccion especifica ni en la ejecucion del PDP, sera necesario considerar para la
formacion del técnico. Aqui se considera la tecnologia de punta y la tecnologia no tradicional
0 apropiada, la cual seguramente algunas de ellas, no se utilice en el desarrollo del PDP
institucional pero de alguna u otra manera es necesario tener acceso al mismo.

Ademas de ello, todo el material bibliogréafico, grafico, equipos didacticos, catalogos, folletos,
muestrarios, despiece (partes) de algin equipo (viejo u obsoleto) para ver su
funcionamiento, entre otros. -

Sala de industrializacién en pequefia escala, de alimentos de origen vegetal y/o animal

Sala de industrializacion de alimentos en pequefa escala, habilitada para realizar las operaciones
requeridas por las distintas etapas de los procesos de industrializacién de algun tipo de alimento tal
como frutas y/ u hortalizas, carne porcina, productos lacteos de origen bovino, lacteos de origen
caprino, productos lacteos de origen ovino, entre otros.

Requerimiento Fisico / Ambientales

Se debera contar con una superficie adecuada para el nivel de produccién que se realizara
considerando en todo momento que la misma refiere a una pequefa escala de produccion.
Contemplando para ello el desarrollo de las actividades formativas de elaboracion,
acondicionamiento y almacenamiento de alimentos de origen vegetal y/o animal. Los
mismos se deberan ajustar a los requerimientos del tipo de industrializacién a realizar, entre
las que podemos mencionar industrializacion de frutas y hortalizas, de carne de cerdo, de
productos lacteos, entre otras. Considerando en todo momento que se debera cumplir con
las habilitaciones y normas legales vigentes para el tipo de producto a elaborar.

Infraestructura e instalaciones

Las instalaciones e infraestructura deben ser correspondientes a una pequefia escala
productiva tipo de la region en donde esta inserta la Escuela. Considerando un nivel
tecnolégico correspondiente a los estandares medios del sector agro alimenticio en
cuestion. Las mismas deben cumplir con las normas de seguridad e higiene
correspondientes a la autoridad competente a quien corresponda con su correspondiente
habilitacién; y, ademas de ello, poder albergar todo el equipamiento necesario para lograr la
produccion, considerando superficie necesaria para que los alumnos puedan realizar de
manera segura las actividades didactico-productivas.

Las instalaciones deben ademas contemplar espacios para un pequefio laboratorio de
andlisis (especificos al tipo de industrializacién realizada), sectores de produccion
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especificos y necesarios para el tipo de industrializacion, tales como salas de productos
terminados, salas de maduracion, salas de insumos, salas de calderas, sala u oficina del
veterinario, vestuarios, sanitarios y cuartos de aseo, entre otras. Considerando ademas que
las mismas deben contar con Instalaciones de tratamiento de efluentes, agua potable,
instalacion eléctrica mono y trifasica.

Equipamiento

Equipamiento general tal como heladeras, freezer, camaras frigorificas, mesadas
acero inoxidable, caldera, entre otros, los cuales adoptaran las particularidades
segun la necesidad especifica de la produccion, los usos y costumbres de la region y
cumplir con los requisitos de seguridad e higiene.

Equipamiento especifico a cada industrializacion. EI mismo debera responder a las
necesidades especificas de cada industrializacién a realizar y considerado, en todo
momento, que se trata de una industrializacion en pequefia escala productiva y el
nivel tecnoldgico corresponde al estandar que se utiliza para el tipo de produccién y
en la regiébn. Entre los que podemos mencionar pailas, picadores de carne,
embutidoras, piletas de lavado, pulpadoras, maquinas dosificadoras vy
termoselladoras, recipientes para pelado quimico, descremadoras, cocina industrial,
bateas, entre otras.

Equipos e instrumentos de medicion y control, especificos al tipo de industrializacion
a

realizar, tales como termémetros comunes, termémetros pincha carne, higrometros,
humidificadores, balanzas, refractometros, entre otros.

Elementos de higiene y limpieza. Tales como Botas, Cepillos plasticos, Cofias,
Delantal plastico, Guantes plésticos, Hidrolavadora, Indumentaria, entre otros.

Nivel tecnolégico

Las instalaciones, equipamiento e infraestructura deben ser correspondientes a una
pequefia escala productiva, la cual no debe entenderse como industrializacion realizada
en forma rudimentaria, con caracter domestico o con ausencia de Tecnologia moderna.
Por el contrario, requiere de tecnologia adecuada a la escala de produccion. La
pequefia escala esta referida a los volimenes de produccién y a las porciones del
mercado que se abastecen y a la posibilidad de un manejo artesanal de los procesos de
elaboracion que permita una atencién y cuidados especiales y la posibilidad de obtener
un producto diferenciado. Considerando un nivel tecnoldgico correspondiente a los
estandares medios del sector agro alimenticio en cuestion. Las mismas deben cumplir
con las normas de seguridad e higiene correspondientes a la autoridad competente a
quien corresponda y ademas de ello poder albergar todo el equipamiento necesario
para lograr la produccion, considerando superficie necesaria para que los alumnos
puedan realizar de manera segura las actividades didactico-productivas.
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Aula taller

Considerando las caracteristicas de este tipo espacio formativo —condiciones higiénico-
sanitarias especiales, indumentaria especifica, entre otras- y las actividades formativas
— manipulacion de insumos perecederos, uso de maquinas, entre otras- que se
desprenden de los aspectos formativos, es recomendable contar con un espacio para
un “Aula taller” en el cual sea posible integrar lo “productivo” con lo “formativo”. Con
capacidad para alojar un grupo reducido de alumnos, el material didactico especifico y
algunos equipos o herramientas determinadas de uso cotidiano.

Otros recursos didacticos

Es necesario poder acceder a otros equipos y herramientas que si bien no se utilizan en
la produccion especifica ni en la ejecucion del PDP, sera necesario considerar para la
formacion del técnico. Aqui se considera la tecnologia de punta y la tecnologia no
tradicional o apropiada, la cual seguramente algunas de ellas, no se utilice en el
desarrollo del PDP institucional pero de alguna u otra manera es necesario tener
acceso al mismo.

Ademas de ello, todo el material bibliografico, grafico, equipos didacticos, catélogos,
folletos, muestrarios, despiece (partes) de algun equipo (viejo u obsoleto) para ver su
funcionamiento, entre otros.

Taller general y agropecuario

Requerimiento Fisico / Ambientales

Terreno destinado al Taller General de la escuela. Area de mantenimiento y reparaciones
mecanicas, Area de carpinteria, Area de hojalateria y herreria, Area de albafiileria y Area
de construccion, mantenimiento y reparaciones de servicios de agua, gas y electricidad de
las instalaciones.

lluminacién natural y luminarias que permitan un homogéneo nivel de luminancia en el
recinto, brindando condiciones de bienestar y seguridad en el trabajo,

Ventilacion natural para garantizar la renovacioén del aire, ubicacion de los vanos que
favorezca la ventilacién cruzada y/o aprovechamiento de los vientos dominantes y con
proteccidn contra insectos

Acondicionado, si es necesario, segun condiciones climéticas imperantes en la region.

Infraestructura e instalaciones

e equipado contra incendios, segun la naturaleza de los bienes que alli se resguarden.

¢ Instalacion eléctrica mono y trifasica,

e instalaciones para el tratamiento de efluentes con interceptores de aceites y
combustibles,

¢ instalacion de agua para el lavado de maquinarias,

¢ fosa y/o autoelevador de engrase y control de vehiculos,

¢ instalacion para aire comprimido.

e Se tendra en cuenta también las condiciones seguridad e higiene de los espacios en
funcién de los requerimientos y condiciones establecidas por las leyes sobre la materia
y las exigencias de las Aseguradoras de Riesgo en el Trabajo.
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Equipamiento

e Herramientas basicas para trabajos mecéanicos, tales como Cadena saca filtros,
Cargador de baterias con arrancador de motores, Compresor de aire, tripode y aparejo,
entre otros.

¢ Herramientas basicas para trabajos de carpinteria, tales como sierra sinfin, serruchos,
sierra circular, tenazas, entre otros.

e Herramientas bésicas para trabajos en albafiileria, tales como mezcladora, palas,
carretillas, entre otros.

e Herramientas basicas para trabajos en herreria y hojalateria, tales como amoladoras,
morsas sopletes, soldadora eléctrica, entre otros.

¢ Herramientas de campo, tales como palas, azadas, carretillas, rastrillos, entre otros.

¢ Elementos de proteccion y seguridad, tales como sordinas, botas con puntera de acero,
guantes diversos, delantales para soldar, caretas, entre otros.

Nivel tecnolégico

Los aspectos formativos vinculados con este espacio formativo implican realizar todas las
acciones y operaciones necesarias para el mantenimiento primario y reparaciones
sencillas del parque automotor, equipos, maquinas, implementos y herramientas de la
explotacibn agropecuaria, de forma que garanticen su Optimo funcionamiento en
condiciones de seguridad.

Aula taller

Considerando las caracteristicas de este tipo espacio formativo y las actividades
formativas que se desprenden de los aspectos formativos, es recomendable contar con un
espacio para un “Aula taller’ en el cual sea posible integrar lo “productivo” con lo
“formativo”. Con capacidad para alojar un grupo reducido de alumnos, el material didactico
especifico y algunos equipos o herramientas determinadas de uso cotidiano.

Otros recursos didacticos

Es necesario poder acceder a otros equipos y herramientas que si bien no se utilizan en la
produccion especifica ni en la ejecucion del PDP, serd necesario considerar para la
formacion del técnico. Aqui se considera la tecnologia de punta y la tecnologia no
tradicional o apropiada, la cual seguramente algunas de ellas, no se utilice en el desarrollo
del PDP institucional pero de alguna u otra manera es necesario tener acceso al mismo.
Ademas de ello, todo el material bibliografico, grafico, equipos didacticos, catalogos,
folletos, muestrarios, despiece (partes) de algun equipo (viejo u obsoleto) para ver su
funcionamiento, entre otros.

Laboratorio agropecuario

Se deberd garantizar que el laboratorio de la escuela esté acondicionado y equipado para
realizar las practicas relacionadas con los aspectos formativos vinculados con la produccion
agropecuaria y la industrializacion en pequefa escala de alimentos.

Infraestructura e instalaciones

Se deberan considerar los diferentes espacios o sectores especificos para realizar los
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diferentes andlisis y ensayos, acorde a las necesidades especificas tales como bromatol6gicos;
analisis de lacteos; andlisis de frutas y hortalizas; analisis de agua y suelo; entre otros. Los
cuales podran estar juntos en una misma edificacion o de manera vecina al espacio de
produccién y/o industrializacién especifica.

Equipamiento:

Equipos e instrumentos de laboratorio general entre ellos mesadas, piletas, microscopio
Optico binocular, microscopio monocular, Phmetro, termémetros, balanza de precisién
electrénica, material de vidrio, GPS, cintas de agrimensor, entre otros.

Equipos e instrumentos especificos al tipo especifico a los analisis y ensayos a realizar.
los mismos seran en funcién a las producciones agropecuarias particulares, entre los que
podemos mencionar kits de analisis de suelos, Juego de tamices para suelos, Estufa de
cultivo, conductimetro, entre otros. Y ademas de ello, considerando las industrializaciones
especificas de dichas producciones agropecuarias que la escuela realice. Entre las que
podemos mencionar aquellos que industrializan productos lacteos -Centrifuga para leche,
butirébmetro, otras-; frutas y hortalizas - Refractometro, Licuadora, otras- ; carne de cerdo,
entre otras.

Equipamiento e instalaciones de seguridad como ser campanas extractoras, cartelera de
seguridad, guantes, matafuegos, lavaojos, protectores oculares, entre otros.

Nivel tecnolégico

El laboratorio agropecuario es un espacio formativo en el cual se aplican los
aspectos formativos vinculados con las técnicas y métodos de ensayos y andlisis
fisico - quimico y microbiol6gico mas sencillos, vinculados con procesos y productos
de produccion vegetal, produccién animal y la industrializacién en pequefia escala de
alimentos. De la misma manera que los procesos agro - productivos son ejecutados
bajo situaciones reales de trabajo, es necesario que las actividades de laboratorio
cumplan con los mismos requisitos, es decir tanto a nivel productivo real como a
nivel demostrativo y meramente didactico.

Otros recursos didacticos

Es necesario poder acceder a otros equipos y herramientas que si bien no se utilizan
en la produccién especifica ni en la ejecucion del PDP, sera necesario considerar
para la formacion del técnico. Aqui se considera la tecnologia de punta y la
tecnologia no tradicional o apropiada, la cual seguramente algunas de ellas, no se
utilice en el desarrollo del PDP institucional pero de alguna u otra manera es
necesario tener acceso al mismo.

Ademas de ello, todo el material bibliogréafico, grafico, equipos didacticos, catalogos,
folletos, muestrarios, despiece (partes) de algun equipo (viejo u obsoleto) para ver su
funcionamiento, entre otros. -
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Espacio para elaboracion y acondicionamiento de recursos alimenticios de uso animal.

Los aspectos formativos referidos a la produccién y suministro de alimento animal, implica
desarrollar todas las actividades relativas a la elaboracion, almacenamiento y suministro de los
alimentos, considerando los requerimientos nutricionales de las diferentes categorias, etapas
productivas y el estado nutricional de los animales, operando las maquinarias e implementos que
intervienen en los diferentes procesos y cumpliendo las normas de seguridad e higiene.

Se debera contar con una superficie e instalaciones adecuadas a la escala de produccién que se
emprendera, la cual debe ser relacionada y proporcional a la produccién animal a desarrollar.

Infraestructura e instalaciones

o Infraestructura y equipamiento general tales como carros, galpones y/o tinglados, palas,
basculas, balanzas, equipo para electrificacion de alambrados, entre otros.
o Infraestructura y equipamiento especifico al recurso alimenticio a elaborar y/o acondicionar,

como ser aquellos que elaboran alimentos balanceados para aves y cerdos —tales como
silos, elevadores de granos, moledoras, otras-, aquellos que elaboran forrajes para uso en
ganaderia — como cegadoras, picadores de forraje, enrolladoras, enfardadoras-, entre otros.

Nivel tecnolégico

El nivel tecnoldgico utilizado para la produccion® que se implemente en el PDP debe ser el
estandar utilizado en la region. De manera de lograr una tecnologia apropiada y tipica de un
establecimiento agropecuario con un nivel productivo tipo familiar o empresarial pequefio a
mediano y que responda a los usos y costumbres de la region.

Aula taller

Considerando las caracteristicas de este tipo espacio formativo y la naturaleza de las actividades
formativas que se desprenden de los aspectos formativos —grandes extensiones y distancias,
maquinas y equipos agropecuarios, insumos, entre otras-, es recomendable contar con un
espacio para un “Aula taller” en el cual sea posible integrar lo “productivo” con lo “formativo”, con
capacidad para alojar un grupo reducido de alumnos, el material didactico especifico y algunos
equipos o herramientas determinadas de uso cotidiano.

Otros recursos didacticos

Es necesario poder acceder a otros equipos y herramientas que si bien no se utilizan en la
produccion especifica ni en la ejecucion del PDP, sera necesario considerar para la formacién del
técnico. Aqui se considera la tecnologia de punta y la tecnologia no tradicional o apropiada, la
cual seguramente algunas de ellas, no se utilice en el desarrollo del PDP institucional pero de

alguna u otra manera es necesario tener acceso al mismo.
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Ademds de ello, todo el material bibliogréfico, grafico, equipos didacticos, catalogos, folletos,
muestrarios, despiece (partes) de algun equipo (viejo u obsoleto) para ver su funcionamiento,
entre otros.

Espacio para biblioteca —informética — formulacion de proyectos

Este espacio formativo en el cual se pueda consultar material bibliografico escrito, grafico, digital,
en video, acceso a la red de Internet, acceso a datos agro climaticos actualizados (de la estacion
meteoroldgica), entre otros. Permitiendo de esta manera contar con un lugar en donde sea posible
por un lado acceder y consultar toda la informacion técnica que sea necesaria y por el otro poder
procesarla, realizar proyectos de investigacion sencillos, y en especial poder trabajar el aspecto
formativo de formulacién de proyecto productivo de la explotacion agropecuaria y de sus procesos

productivos.

Infraestructura e instalaciones

Espacio cerrado (aislado de ruidos y distraccion?), acondicionado segun necesidades climéaticas
imperantes

Mesas, sillas y escritorios

Equipamiento

Televisor y reproductor de video

Computadoras con acceso a Internet y datos meteorolégicos.

Area destinada a un abrigo meteorolégico

Requerimiento Fisico / Ambientales

La Casilla, garita o abrigo meteorologico donde se alojen los sensores meteorolégicos, debe
instalarse en un area cercada, libre de obstaculos, al menos 20 m alrededor, en forma tal, que
el aire del ambiente fluya libremente y que ninguna de las construcciones u obstaculos que lo
rodeen proyecte su sombra sobre él, al paso de la luz solar. La misma debe cumplir las normas
estandar establecidas para su disefo e instalacion.

Por otro lado debemos considerar el poder tener acceso a la informacion que se obtiene,
procesa y registra de manera actualizada.

Equipamiento
Estacion meteoroldgica que contenga al menos pluviometro, anemémetro, termémetro de

aire, termometro de minimas y maximas. Instalados en un abrigo meteorolégico de medidas
estandar.
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Otros recursos didéacticos
Aqui seria recomendable poder acceder a instrumentos de medicién tradicional como son los
pluviémetros, termdmetros, otros. De manera tal de identificar su funcionamiento.
Depésitos de insumos, productos quimicos, herramientas manuales, alimentos
balanceados, entre otros.
Requerimiento Fisico / Ambientales - Infraestructura e instalaciones
Terreno destinado a depdsitos cerrados.
lluminaciéon natural y luminarias que permitan un homogéneo nivel de luminancia en el
recinto, brindando condiciones de bienestar y seguridad en el trabajo,
Ventilacién natural para garantizar la renovacion del aire,
Equipado contra incendios, segun la naturaleza de los bienes que alli se depositen.
Se tendra en cuenta también las condiciones seguridad e higiene de los espacios en funcion
de los requerimientos y condiciones establecidas por las leyes sobre la materia y las
exigencias de las Aseguradoras de Riesgo en el Trabajo.
En el caso que se trate de agroquimicos este sera de uso exclusivo, y en este mismo sentido,
debe cumplir con las recomendaciones sobre seguridad e higiene.
Equipamiento
e Estanterias y armarios.
e espacio para la estiba de materiales, equipos e implementos.
e instalacion eléctrica y luminarias.
Nivel tecnoldgico
El nivel tecnolégico estandar y caracteristico de la regiéon. Que permita un uso seguro por

parte de docentes y alumnos.

Espacio para dep6sito de maquinarias

Requerimiento Fisico / Ambientales - Infraestructura e instalaciones
Terreno destinado a tinglados (abiertos o cerrados segun necesidad) para el resguardo del
parque automotor e implementos agropecuarios, expandible y de dimensiones adecuadas a
los bienes a resguardar.
lluminaciéon natural y luminarias que permitan un homogéneo nivel de luminancia en el
recinto, brindando condiciones de bienestar y seguridad en el trabajo,
Ventilacion natural para garantizar la renovacion del aire,

Acondicionado, si es necesario, segun condiciones climéticas imperantes en la region.
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Equipado contra incendios, segun la naturaleza de los bienes que alli se depositen.
Se tendra en cuenta también las condiciones seguridad e higiene de los espacios en funcion
de los requerimientos y condiciones establecidas por las leyes sobre la materia y las
exigencias de las Aseguradoras de Riesgo en el Trabajo.

Equipamiento y Nivel tecnolégico

El nivel tecnoldgico estdndar y caracteristico de la regiéon. Que permita un uso seguro por parte de

docentes y alumnos.
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Estructura Curricular Técnico en Produccién Agropecuaria

Total por Campo
Total por Afio 1080 45 Total por Afio

Total de Unidades Curriculares 11 Total de Unidades Curriculares

1080 45
11

Total por Afio
Total de Unidades Curriculares

Campounidad Unidad HR | HC Unidad HR | HC Unidad HR | HC
Geografia 96 | 4| Historia 96 | 4| Historia 72| 3
& Formacién Etica y Ciudadana 48 | 2| Formacién Etica y Ciudadana 48 | 2| Formacion Etica y Ciudadana 48| 2
% Lengua y Literatura 120 | 5] Lenguay Literatura 120 | 5] Lenguay Literatura 72| 3
(2 Lengua Extranjera (Inglés) 72 | 3] Lengua Extranjera (Inglés) 72| 3| Lengua Extranjera (Inglés) 72| 3
7§ Educacién Fisica 72 | 3] Educacion Fisica 72| 3| Educacién Fisica 72| 3
g Educacion Artistica (Musica) 72 | 3] Educacion Artistica (Artes Visuales) 72| 3
Total por Campo 480 20 Total por Campo 480 20 Total por Campo 336 14
Unidad HR | HC Unidad HR | HC Unidad HR | HC
é Matemética 120 | 5| Matemética 120 | 5| Matemética 9% | 4
58 Educacion Tecnoldgica 48 | 2| Educacion Tecnologica 48| 2|Fisical %| 4
Cg %” Biologia 96 | 4] Fisico Quimica 96 | 4] Quimica 9%| 4
?§ § Dibujo Técnico 96 | 4] Dibujo Técnico 96| 4] Biologial %] 4
gr Ciencias Naturales Aplicadas a los Procesos
L Agropecuarios 9% | 4
Total por Campo 360 15 Total por Campo 360 15 Total por Campo 480 20
Unidad HR | HC Unidad HR | HC Unidad HR | HC
g Taller 240 | 10] Taller 240 | 10 ] Produccién de Plantas en Vivero y Parquizacién 192 8
e 8 Instalaciones Agropecuarias 9% | 4
:§ g Produccion de Hortalizas 144| 6
Total por Campo 240 10 Total por Campo 240 10 Total por Campo 432 18
Profseralganes . OO0y 0 0

1248 52

13
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Estructura Curricular Técnico en Produccién Agropecuaria

Unidad HR | HC Unidad HR | HC Unidad HR | HC
Geografia 72| 3] Lenguay Literatura 72| 3| Lenguay Literatura 481 2
Formacién Etica y Ciudadana 48 | 2| Formacién Etica y Ciudadana 48 | 2| Formacién Etica Profesional 481 2
Lengua y Literatura 72| 3] Inglés Técnico 48 | 2| Inglés Técnico 48| 2
Lengua Extranjera (Inglés) 72 | 3] Educacion Fisica 72 3
Educacion Fisica 72| 3
Total por Campo 336 14 Total por Campo 240 10 Total por Campo 144 6
Unidad HR | HC Unidad HR | HC | Unidad HR | HC
Matemética 96 | 4 | Matematica 96 | 4 | Matematica % | 4
Fisica Il 96 | 4] Ecologia y Desarrollo Sustentable 72| 3
Quimica Il 96 | 4] Quimica Aplicada a los Procesos Productivos 9% | 4
Biologia I 96 | 4] Sociologia Rural 72| 3
Formulacién de Proyectos para el Desarrollo
Economia 96| 4] Local 9% | 4
Total por Campo 480 20 Total por Campo 432 18 Total por Campo 9% 4
Unidad HR | HC Unidad HR | HC Unidad HR | HC
Produccién Animal | 192 | 8] Sistemas Agricolas y Agroindustriales | 144 | 6] Sistemas Agricolas y Agroindustriales Il 144] 6
Produccién de Forrajes 144 | 6] Produccion de Frutas 144 | 6] Produccién Animal Il 192 8
Industrializacion en Pequefia Escala de Frutas y Industrializacién en Pequefia Escala de
Méquinas, Equipos e Implementos Agropecuarios 96 | 4| Hortalizas 96 | 4 | Productos de Origen Animal 9% | 4
Organizacion y Gestion de las Empresas
Produccién Apicola. 96 | 4| Agropecuarias 144 | 6
Produccién de Aves 9% | 4
Total por Campo 432 18 Total por Campo 576 24 Total por Campo 576 24
Unidad Unidad HR | HC Unidad HR | HC
racticas Profesionalizantes 432 18
0 Total por Campo 432 18
Total por Afio 1248 52 Total por Afio 1248 52 Total por Afio 1248 52
Total de espacios Curriculares 13 Total de espacios Curriculares 14 Total de espacios Curriculares 9

Total For.Gral.
2016

Total For.C.T
2208.

Total
For.T.E.2496

Total PP 432

Total Gral.
7152

Res. 47 Dif.

2000 16

1700 508

2000 496

200 +232
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Unidad HR HC

Matematica 96 4
Fisica | 96 4
Quimica | 96 4
Biologia | 96 4
Ciencias Naturales Aplicadas a los Procesos

Agropecuarios 96 4
Produccion de Plantas en Vivero y Parquizacion 192 8
Instalaciones Agropecuarias 96 4
Produccion de Hortalizas 144 6
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Unidad Curricular: MATEMATICA

Ubicacion en el Disefio Curricular: Tercer Afio de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

CONJUNTOS NUMERICOS

Revision de operaciones con numeros Racionales. Ecuaciones. ElI nimero irracional. El
conjunto de los Numeros Reales. Propiedades. Propiedades de la potenciaciéon y la
radicacion. Representacion grafica en la recta numérica. Teorema de Pitagoras.
Necesidad del numero complejo. Definicion. Representacion grafica del nimero complejo.

FUNCION — ECUACIONES — INECUACIONES - SISTEMA DE ECUACIONES

Funcion lineal. Dominio y codominio. Calculo de la pendiente. Ecuacion de la recta dada
la pendiente y un punto. Ecuacion de la recta que pasa por dos puntos. Representacion
grafica de funciones. Funciones creciente, decreciente. Trazado de paralelas y
perpendiculares.

Sistemas de dos ecuaciones lineales con dos incégnitas e inecuaciones. Resolucién a
través de métodos analiticos y gréficos. Ejercicios y problemas

TRIGONOMETRIA

Sistema de medicién de angulos. El Radian. Funciones trigonométrica y razones
trigonométricas Resolucion de triangulos rectangulo.

POLINOMIOS

Polinomios. Definicién. Grado. Operaciones: sumas, restas, multiplicaciéon, binomios
conjugados y division. Divisiones especiales: Regla de Ruffini y Teorema del Resto.
Gauss. Potencias. Cuadrado y Cubo de un binomio.

Factorizacion de polinomios: casos de factoreo. Raices de un polinomio

Expresiones algebraicas fraccionarias: simplificacion. Reduccién a comun denominador y
operaciones, aplicando restricciones.
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Unidad Curricular: FISICA |

Ubicacion en el Disefio Curricular: Tercer Afio de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Revision de mediciones

Magnitudes fisicas; magnitudes escalares y vectoriales. Vectores: elementos.
Representacion de un vector en coordenadas cartesianas. Operaciones: suma, diferencia,
producto de un vector por un escalar.

Magnitudes y fuerzas. Fuerza y peso. Composicién y descomposicién de fuerzas. Fuerzas
concurrentes. Momento de fuerzas concurrentes. Fuerzas paralelas. Relacion de Stevin.
Aplicaciones. Centro de Gravedad y Centro de masa. Cupla o par de fuerzas.
Composicion de fuerzas aplicadas a un cuerpo rigido. Condiciones de equilibrio de una
particula y de un cuerpo rigido.

Cinemética

Movimiento rectilineo. Velocidad y aceleracién. Representacion vectorial. Caso de caida
libre y de tiro vertical. Movimiento curvilineo general. Velocidad y aceleracién. Movimiento
bajo aceleracion constante (Tiro oblicuo). Movimiento circular, velocidad y aceleracion
angular. Movimiento relativo. Velocidad relativa, aplicacion a la traslacién y rotacion
uniforme. Movimiento relativo respecto a la Tierra.

Dinamica de una particula

Leyes de la Dindmica. Impulso lineal. Principio de conservacion del impulso. Definicion
dinamica de la masa. Segunda y tercera ley de Newton. Concepto de fuerza. Sistemas
con masa variable. Rozamiento por deslizamiento y rodadura.

Trabajo y energia

Trabajo. Potencia. Unidades. Energia cinética. Trabajo de un fuerza de magnitud y
direccion constante. Energia potencial, aplicacion a los cuerpos elasticos. Conservacion
de la energia. Fuerzas no conservativas y su trabajo. Colisiones elasticas y plasticas.
Coeficiente de restitucion.
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Movimientos Oscilatorios.

Ecuaciones del movimiento arménico simple. Composicion del M.A.S. Igual frecuencia de
igual direccién y de direcciones perpendiculares. Fuerza y energia en el movimiento
armonico simple de un cuerpo elastico. Péndulo simple. Péndulo fisico. Péndulo de
torsion. Oscilaciones amortiguadas y forzadas.
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Unidad Curricular: QUIMICA |

Ubicacidn en el Disefio Curricular: Tercer Afo de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica

Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Introduccién ala Quimica

Definicion, resefia histérica, su método de estudio, su presencia en las ciencias naturales.
Fendmeno quimico y fendmeno fisico: diferencias. La quimica: ciencia factica. La
experimentacion.

Sistemas Materiales

Materia: Definicién, propiedades. Estados de agregacion de la materia: Comparacion
entre los tres estados de la materia. Cambios fisicos y quimicos. Sustancia: concepto,
sustancia pura, elemento y compuesto. Mezcla: concepto. Tipos. Métodos aplicados a la
separacion de mezclas. Energia: concepto, clases, leyes de la conservacion de la materia.

Elementos Quimicos
Simbolos. Férmulas quimicas. lones. Masas atdbmicas. NUumero de Avogadro. Mol. Pesos
moleculares. Composicion porcentual. Férmula minima. Férmula molecular.

Atomo

Concepto. Evolucion de la estructura atémica segun Modelos atomicos. Estructura actual
del &tomo. Particulas fundamentales: electron, protdén, neutrén. Nicleo atébmico. Nimero
atomico. NUmero de masa. Isétopos. Isdbaros. Is6tonos. Descripcién del &tomo segun la
mecanica cudntica. NUumeros cuéanticos. Orbitales atémicos. Configuracion electronica.
Clasificacion sistematica de los elementos: Fundamentos de la nueva clasificacion
periddica. Leyes de periodicidad. Division de la tabla: periodos y grupos. Propiedades
periddicas: Radio atdbmico. Radio iénico. Potencial de ionizacién. Afinidad electrénica.
Electronegatividad. Metales. No metales. Semimetales.

Uniones Quimicas

Enlace quimico: Definiciéon. Tipos. Enlace idnico. Concepto. Condiciones. Formacion de
compuestos i6nicos. Estructura de los compuestos ionicos. Formulas de Lewis.
Propiedades de compuestos ionicos. Enlace covalente: Concepto. Condiciones. Regla del
octeto. Enlaces polares y no polares. Enlace covalente
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coordinado. Concepto. Propiedades de compuestos covalentes. Estructura de Lewis.
Enlace metélico: concepto. Estructura molecular. Interacciones moleculares: Interacciones
dipolo-dipolo. Fuerzas de London. Puentes de Hidrégeno.

Funciones Quimicas
Concepto de Funcién Namero de oxidacién. Compuestos binarios. Compuestos ternarios.
Compuestos cuaternarios.

Soluciones
Concepto. Solvente y soluto. Tipos. Formas de expresar la concentracion: Concentracion
porcentual, Concentracion molar y normal. Soluciones coloidales: tipos, caracteristicas.

Concepto de pH y pOH. Acidos y bases de: Arrhenius. Bronsted y Lowry. Lewis. Célculos
de pHy pOH de acidos y bases fuertes.

Reacciones quimicas

Reacciones de combinacion. Reacciones de descomposicion. Ecuaciones quimicas:
Balanceo de las ecuaciones quimicas. Calculos gravimétricos y volumétricos. Reactivo
limitante y en exceso.

El &tomo de carbono

Estructura. Orbitales atdbmicos y moleculares. Hibridacion de orbitales. Enlaces: tipos y
propiedades.
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Unidad Curricular: BIOLOGIA |

Ubicacion en el Disefio Curricular: Tercer Afio de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion

El hombre

Concepto de evolucion. Teorias evolutivas. Evolucién del hombre. Los primeros
hominidos. Origen del hombre actual.

El ciclo vital del hombre: crecimiento y desarrollo. Sexualidad. Educacién Sexual Integral.
Comportamiento humano: Concepto de Etologia. Aprendizaje.
El cuerpo humano: complejidad y sistemas de érganos.

Sistema osteoartromuscular. Sistema nervioso y endocrino. Sistema inmunoldgico.
Sistema reproductor. Sistema digestivo. Sistema circulatorio. Sistema respiratorio
Sistema excretor.

Control, regulacién e integracion de las funciones

Homeostasis. Regulacion neuroendocrina. El sistema inmunolégico y la respuesta
inmune.

Continuidad de la vida

Genética humana. Bases cromosémicas de la herencia. Enfermedades de origen
genético.

Salud y calidad de vida

Salud y enfermedad. La salud en relacion con factores culturales. Acciones sanitarias.
Promocion y prevencion en los servicios de salud de nuestro pais. Rol del estado y
participacion de la comunidad.
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Epidemiologia

Conceptos de epidemia, endemia, pandemia, epizootia. Noxas. Concepto de cadena de
transmisién, reservorio, vector y portador.

Aspectos epidemioldgicos de los procesos infecciosos: enfermedades de transmisiéon
sexual, por alimentos y parasitarias. Enfermedades no transmisibles.

Aspectos epidemioldgicos de la problemética de la nutricion.

Aspectos epidemioldgicos en la accidentologia. Aspectos epidemioldgicos en el abuso de
sustancias.
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Unidad Curricular: CIENCIAS NATURALES APLICADAS A LOS PROCESOS
AGROPECUARIOS

Ubicacion en el Disefio Curricular: Tercer Afio de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Cientifico Tecnologica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Introduccién alaecologiay al estudio de los agros ecosistemas

Niveles de organizacion de la materia. Los niveles de organizaciéon ecoldgicos. Poblacion.
Comunidad. Ecosistemas. Los grandes biomas terrestres. Biosfera. Biodiversidad.

Agroecosistemas: El nacimiento de la agricultura y la Revolucién del Neaolitico.
Caracterizacion de los agroecosistemas.
La diversidad de la produccién agropecuaria en la Argentina.

Introduccién al estudio del climay aladinamica de las cubiertas fluidas

Clima. Tiempo meteorolégico y sistemas climéticos. Elementos meteoroldgicos, unidades
de medida y aparatos de medicion. El abrigo meteorolégico. Calor, temperatura y
radiacién solar. Cambios diarios y estacionales en la distribucion de la temperatura y la
longitud del dia. Heliofania. Temperatura y factores geogréficos. Presion atmosférica y
circulacion del aire. Circulacion marina Los afloramientos y la Corriente de “El Nifio”.
Humedad, nubosidad y precipitaciones. Distribucion de las zonas climéaticas mundiales.
Los climas de la Argentina

Introduccidn al estudio de los procesos exégenos y antropicos en relacién al
modelado del relieve

Relieve terrestre, Meteorizacion fisica y quimica. Influencia del clima en la meteorizacion.
El agua y el aire como agentes geoldgicos. La agricultura y la erosion del suelo. Sistemas
de labranza.

Introduccién ala edafologia

El suelo y los factores edaficos. Color, textura y estructura fisica de los suelos. Origen de
los suelos. Composicion de los suelos. El agua en el suelo. La materia organica, los
ciclos biogeoquimicos y la biota del suelo. Clasificacion de los suelos. Carta de los Suelos
de la Republica Argentina.
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Introduccién ala biologia de los organismos

Clasificacién de los organismos. Concepto biolégico de especie. Introduccién a la biologia
de las plantas con flores: Morfologia y fisiologia. Introduccion a la biologia de los
animales con énfasis en Artropodos. Fundamentos de entomologia. Morfologia y fisiologia
de los insectos de importancia agricola. Manejo integrado de plagas.
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Unidad Curricular: PRODUCCION DE PLANTAS EN VIVERO Y PARQUIZACION

Ubicacién en el Disefio Curricular: TERCER ANO

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica

Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 8 horas cétedra

Carga Horaria Anual: 192 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Clasificacién y reconocimiento de especies arbdreas y arbustivas cultivadas
a) Segun las principales familias botanicas.

b) Segun forma de multiplicacién: por semilla, estaca, injerto, acodo, barbado, bulbo y
otras.

c) Segun porte: arbéreas y arbustivas.

d) Segun utilizacién: frutales, forestales, aromaticas y ornamentales.

Aspectos econdémicos y sociales de la produccion de plantas en vivero en laregion
y en el pais

Principales producciones regionales y nacionales, sus caracteristicas. Distribucion
geografica de la produccion. Principales mercados internos y externos de destino de la
produccion. Actores sociales involucrados en los procesos de produccion de plantas en
vivero. Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccién.

Fisiologia vegetal aplicada a los procesos de poda, injerto y enraizamiento
Fotosintesis, respiracion y transpiracion. Requerimientos para floracion y fructificacion.
Dormicién. Absorcion y traslado de nutrientes. Reguladores de crecimiento. Influencia de
las condiciones climaticas en el comportamiento de las plantas y sus distintos procesos
biol6gicos. Desérdenes y alteraciones fisiologicas, reconocimiento de sintomas.

Criterios para la seleccion de especies a producir y tecnologia a utilizar

Recursos disponibles de clima, agua, suelo, bienes de capital y mano de obra, demanda
en el mercado. Criterios formativos tenidos en cuenta en la seleccion.
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Planificacion de la produccién en el vivero ornamental y forestal

Plan de cultivos, cronograma de actividades, distribucion de sitios e instalaciones,
rotaciones. Relaciones con el plan productivo de la explotacion.

Procesos de propagacion

Formas sexuales y asexuales de propagacion. Etapas y requerimientos de las diferentes
formas de propagacion. Genética de las principales especies cultivadas en vivero.
Distincién entre variedad e hibridos. Criterios para multiplicar o reproducir. Seleccién y
propagacion asexual. Analisis e interpretacion del poder germinativo y vigor de las
semillas.

Laboreo del suelo

Objetivos y relaciébn con las condiciones agroecolégicas y los requerimientos de los
cultivos. Manejo del suelo y el agua. Sistemas de riego, sistematizacién del suelo para el
riego y drenaje. Caracteristicas y funciones de las herramientas e implementos que se
utilizan, criterios de seleccién de herramientas, equipos e implementos, efecto en el suelo
y las plantas. Interpretacion de estudios planialtimétricos para el trazado de curvas de
nivel. Medidas de seguridad y conservacion de los recursos. Conduccion de tractor y/o de
animales de trabajo. Regulacion, aprestamiento y calibracion de equipos e implementos
de labranza (arado, rastra de discos, rastra de dientes, motocultivador) y pulverizadora de
arrastre y mochila.

Identificacion y control de malezas, plagas y enfermedades

Métodos para la identificaciéon de las malezas, insectos, enfermedades y plagas mas
comunes en la regién. Control quimico, manual y mecanico de malezas, plagas y
enfermedades durante las distintas etapas del proceso de produccion de plantas en
vivero. Criterios para la seleccién de productos y dosis. Aplicacién, accion de los picos,
abanico de aspersion, tamafio de gotas. Formas no tradicionales de control de plagas,
enfermedades y malezas.

Determinacion de umbral de dafios por plagas y enfermedades.

Técnicas de muestreo: utilizacion de trampas y cebos. Preparacion de muestras de
insectos, agentes causales de enfermedades y partes dafadas de plantas para el
laboratorio. Interpretacion de informes de identificacibn de malezas, plagas Yy
enfermedades.
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Uso de los agroquimicos en las distintas etapas del proceso de produccién

Clasificacion segun efecto (sistémicos y de contacto) y momento de aplicacion.
Herbicidas, insecticidas, acaricidas, fungicidas, bactericidas, roedenticidas. Dosificacion,
uso, precauciones, medidas de seguridad para el transporte, uso y almacenamiento.
Tiempos de carencia. Primeros auxilios en caso de intoxicacion. Normativas
relacionadas con la proteccién del medio ambiente. Interpretacion de la informacion de
los membretes. Transporte, almacenamiento y uso de agroquimicos. Efecto de los
insecticidas, fungicidas, herbicidas y fertilizantes en las plantas y en el medio ambiente.
Proteccion de personas y medio ambiente.

Manejo de almacigos

Criterios para determinar la orientacién y ubicacién del alméacigo. Preparacion del suelo,
utilizacion, funciones y técnicas de manejo de las herramientas manuales. Sistemas de
riego y drenaje del almacigo. Desinfeccion del suelo, productos y dosis a utilizar. Criterios
a tener en cuenta para la seleccion de especies y variedades. Determinacion de la
densidad de siembra. Interpretacion de analisis de suelos. Fertilizacién del almécigo,
preparacion y uso de abonos organicos. Métodos de siembra. Construccién de
instalaciones sencillas para proteccién de los almacigos. Control de malezas, plagas y
enfermedades. Seguimiento del estado fisiolégico y sanitario de las plantas en almacigo,
cuidado generales. Control y registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Repique

Métodos de trasplante o repique de especies del vivero. Criterios de seleccion de los
plantines y otras partes vegetales aptas para la multiplicacion. Determinacién de la
densidad de plantacion en el vivero. Poda de raices. Desinfeccion de plantines y otras
partes vegetales a implantar. Control de malezas e insectos antes del repique. Control y
registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Instalaciones del vivero ornamental y forestal

Instalacion de espalderas, tutores y cobertura plastica. Funcion de los distintos medios de
conduccién y proteccién. Distintos tipos de reparos e invernaculos, requerimientos
climaticos de las especies y recursos disponibles. Manejo de invernaderos, sistemas de
fertilizacion, fertirrigacion y riego por goteo. Control del microambiente en el invernadero,
relacion con las condiciones climaticas, mediciones atmosféricas dentro del invernéculo.
Disefio y construccién de instalaciones del vivero.
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Conduccion del vivero ornamental y forestal a campo

Distintos tipos de injerto. Podas de formacion y limpieza. Poda de raices. Poda de
fructificacion. Control quimico, mecénico y manual de malezas. Control de plagas y
enfermedades. Regulacion, aprestamiento y calibracién del motocultivador, pulverizadora
de mochila y/o arrastre. Seguimiento del estado fisiolégico y sanitario de las plantas.
Cuidados y labores generales, aporques, podas de limpieza, atadura, despunte, desbrote,
raleo. Sistemas y técnicas de riego y drenaje. Interpretacion de estudios edafoldgicos.
Determinacion de necesidades de nutrientes, criterios de seleccion de fertilizantes y dosis
a aplicar, métodos de fertilizacion. Control y registro de las actividades realizadas en la
etapa productiva.

Planificacion de las actividades de extraccién y acondicionamiento de plantas.

Muestreo para estimacién de rendimientos. Momento Optimo de extraccion. Distintas
pautas del mercado para la presentacion y control de sanidad y calidad de la produccion
de plantas de vivero. Técnicas de clasificacién, tipificacion y acondicionamiento de los
productos. Normas y estandares de calidad.

Organizacion y gestién del vivero ornamental y forestal.

Formulacion del proyecto productivo del vivero, criterios para la seleccion de especies a
cultivar, valoracion de los recursos disponibles y necesarios. Metodologia para la
elaboracion del presupuesto de costos e ingresos de la produccién de plantas en vivero.
Evaluacién de las necesidades de infraestructura, maquinaria, equipos, herramientas e
implementos para el vivero. Evaluacion de las necesidades de insumos para el proceso
productivo. Factores que intervienen en el almacenamiento de insumos, medidas de
seguridad. Formas asociativas para la adquisicion de insumos. Analisis de la oferta.
Costos. Registros de los procesos productivos del vivero. Generacion de datos, utilizacion
de planillas. Célculos de productividad de los recursos productivos y de la mano de obra.
Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene en el proceso de produccion del
vivero. Disposicion de residuos, proteccion de personas y medio ambiente. Medidas de
conservacion del medio ambiente. Legislacion internacional, nacional y provincial para el
transporte, almacenamiento y uso de productos agroquimicos. Comercializacion de los
productos del vivero. Interpretacién de datos del mercado. Formas asociativas para el
transporte y comercializacion. Evaluacion de los resultados de la produccion, rendimientos
e indices de productividad. Evaluacion de la sanidad y calidad de los productos obtenidos.
Ingresos netos de la actividad.
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Aspectos econdmicos y sociales de servicio de armado y mantenimiento de
parques jardines.

Actores  sociales involucrados en los procesos de produccibn de armado u
mantenimiento de parques y jardines. Formas de organizacion del trabajo en los
procesos de armado y mantenimiento de parques y jardines.

Planificacion del armado de parques y jardines.

Criterios para la seleccion de especies y tecnologia a utilizar. Eleccion de plantas.
Epocas de plantacion. Grupos de plantas ornamentales. Césped. Setos vivos y rocallas.
Recursos disponibles de clima, agua, suelo, bienes de capital y mano de obra.
Calendario de practicas de jardineria. Construcciones e instalaciones. Materiales
comunmente utilizados en el armado de parques y jardines.

Organizacién y gestién del servicio de armado mantenimiento de parques y
jardines.

Valoracién de los recursos disponibles y necesarios. Metodologia para la elaboracién del
presupuesto de costos del armado del proyecto. Evaluacion de las necesidades de
infraestructura, maquinaria, equipos, herramientas e implementos para el armado y
mantenimiento de parques y jardines. Evaluacién de las necesidades de insumos para el
mantenimiento de parques y jardines. Costos. Control y aplicaciéon de las normas de
seguridad e higiene en el proceso de armado y mantenimiento de parques y jardines.

Planificacion de la produccion forestal

Elaboracion del proyecto productivo, caracterizacion de los recursos naturales, humanos
y econdémicos disponibles y necesarios. Cronograma anual de actividades, proyecciéon
de costos e ingresos.

Proyecto de produccion forestal

Objetivos del proyecto; caracterizaciébn de los recursos necesarios y disponibles;
tecnologia a adoptar; cronograma de actividades. Proyeccion de costos e ingresos.

Organizacion y gestién de la produccién forestal

Adquisicion de insumos y comercializacién de los productos forestales. Evaluacion de
los procesos y resultados de la produccion forestal. Control y aplicacion de las normas

de seguridad e higiene en el proceso de produccion forestal.
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Unidad Curricular: INSTALACIONES AGROPECUARIAS

Ubicacion en el Disefio Curricular: Tercer Afio de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica

Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Introduccidn a la problematica de las instalaciones agropecuarias.

La organizacion y gestion de las empresas agropecuarias y el uso del espacio productivo.
Concepto de sistema de gestién. Impacto ambiental de las instalaciones y obras de
infraestructuras bésicas.

Instalaciones y obras de infraestructura agropecuarias basicas

e Relevamiento e inventariado de las instalaciones y obras de infraestructura.
Evaluacién del estado de mantenimiento de instalaciones y obras de infraestructura.
Criterios para la determinacion de las acciones correctivas necesarias.

e Caminos. Condiciones de la red caminera, caminos principales y secundarios.
Estado de consolidacion de los caminos; obras de drenaje; avenamiento;
alcantarillado; terraplenes; nivelacién. Disefio, construcciébn, materiales vy
mantenimiento.

o Alambrados y cercos. Diferentes tipos y usos segun las distintas regiones del pais.
Alambrado convencional perimetral de siete hilos, alambrado convencional interno,
alambrado suspendido, alambrados electrificados y alambrados reforzados para
corrales. Cercos vivos, forestales, arbustivos. Cercos perimetrales de mamposteria,
roca, madera y tejidos. Pircas.

e Disefio, construccion, instalaciéon, mantenimiento y reparacién de tranqueras,
portones, guardaganados, tranquerdn, manga, bretes y corrales.

e Fuentes y reservorios de agua. Naturales: aguadas, rios, arroyos, vertientes,
jagleles. Acuiferos, capacidades volumétricas y calidades del agua segun las
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regiones del pais. Artificiales: Molinos, tanques australianos, bebederos, pozos,
pequefias represas y tajamares. Perforaciones, bombas y calculo de requerimientos
hidricos segun el uso y la regién del pais. Conduccion del agua.

Edificaciones. Mamposteria y otros materiales constructivos. Galpones, tinglados
parabdlicos, taller de mantenimiento, depdsito de balanceados y agroquimicos, silos
aéreos y subterraneos, playones. Viviendas rurales.

Sistemas de servicios de fluidos de las instalaciones

Redes de distribucion de agua. Instalacién de redes simples. Materiales de las
cafierias. Conexiones con roscas y acoples rapidos, soportes de tuberias,
medidores y valvulas.

Redes de distribucién de gas. Instalacion. Materiales. Conexiones. Calefaccién y
ventilacion. Artefactos a gas de uso comdn en las instalaciones agropecuarias.
Operacion e instalacion de envases de gas.

Redes de distribucion de electricidad. Tipos de corriente y fases, Circuitos
eléctricos. Tendido de lineas (baja y domiciliaria). Sistemas de proteccion. Ubicacion
de electrificadores. Fuentes de energia no convencionales. Pantallas solares y
aerogeneradores.

Albaifileria

Materiales. Resistencia de los materiales. Tipos de materiales de uso mas frecuente
en albafileria. Aceros e hierros: varillas, perfiles normales, tubos estructurales,
alambres, alambrones, alambre tejido y metales desplegados. Chapas: lisas,
onduladas y canalones. Elementos ceramicos: ladrillos comunes, de maquina,
huecos, tejas y ceramica para pisos. Materiales aglomerantes: cementos, cales y
yesos. Materiales hidrofugos. Aridos: arenas, cantos rodados, piedras partidas,
arcillas, cascotes y arenas volcanicas. Rocas: granitos, lajas y adoquines.
Materiales prefabricados, pre moldeados o producidos industrialmente; sus
aplicaciones en construcciones rurales.

Operaciones basicas. Calculo de los materiales requeridos para la obra a realizar.
Célculo de costos. Delimitado y mensura del area donde se realizara la obra.
Realizacién de mezclas para distintos trabajos. Excavado de cimientos, encadenado
y anclaje. Técnicas de levantamiento de paredes, muros y columnas. Pequefas
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estructuras (vigas y viguetas). Contrapisos. Colocacion de aberturas, techado y
cargas. Trabajos de preservacion y mantenimiento de las obras de albafileria.
Profesionales a quienes recurrir.

Maquinas, equipos, herramientas. Caracteristicas y usos de las maquinas, equipos
y herramientas mas habituales en los trabajos de albafiileria. Mantenimiento de los
mismos.

Carpinteria

Materiales. Distintos tipos de maderas, nativas y exdticas, duras, semiduras y
blandas para las construcciones e instalaciones rurales segun las diferentes
regiones del pais. Aspectos fisico-mecanicos de la madera. Aptitud para el clavado
y aserrado. Resistencia a diferentes esfuerzos.

Operaciones basicas. Aplicacién de distintas técnicas para el trabajo con madera.
Marcado, corte y ensamblado, cepillado y lijado de la madera Célculo y construccion
de pequefias estructuras e instalaciones agropecuarias. Preservacion de la madera.

Maquinas, equipos, herramientas. Uso del banco de carpintero. Caracteristicas y
usos de las principales maquinas y herramientas de carpinteria. Mantenimiento de
los mismos.

Hojalateria y herreria

Materiales. Hierro, aluminio, galvanizadas, zinc y otros. Diferentes medidas vy
espesores de chapas y perfiles de diferentes materiales metalicos. Tubos y
conductos. Tipos de alambres: liso alta resistencia, acerado, liso blando, de puas
simples y dobles, tejidos romboidales y cuadrangulares.

Elementos metdlicos anexos de las instalaciones: torniquetes simples y dobles,
bisagras, charnelas, pasadores, planchuelas, esparragos y pernos.

Aplicaciones constructivas. Zingueria: techos, conductos, desagiies y rejillas.
Herreria de obra: estructuras, rejas, barandas, escaleras, ménsulas y soportes.

Operaciones basicas. Soldadura autégena y eléctrica. Remachado. Técnicas de
marcado y corte de metales. Técnicas de doblado y plegado de chapas. Técnicas
de forjado y perforado. Mantenimiento y prevencion de procesos oxidativos.
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Maquinas, equipos, herramientas. Caracteristicas y usos de los principales equipos
y herramientas de herreria y hojalateria. Mantenimiento de los mismos.

Organizacion y gestion de las actividades de construccién y de mantenimiento
primario y reparaciones de las instalaciones y obras de infraestructura

Interpretacion y elaboracion de planos y croquis.

Criterios para la elaboracién del plan de mantenimiento primario de las instalaciones
y obras de infraestructura de la explotacion. Criterios para la determinacién de
necesidades de asesoramiento técnico y profesional acerca de las construcciones
de la explotacion agropecuaria y del mantenimiento y reparaciéon de las
instalaciones. Célculo de costos de obras de construccion de instalaciones y de
montaje de servicios de fluidos. Costos totales anuales del mantenimiento primario
de las instalaciones y obras de infraestructura. Normas para la realizacién de
construcciones.

Gestién para la adquisicion de insumos y bienes de capital para los procesos de
construccion de instalaciones, realizacion de obras de infraestructura,
mantenimiento primario y reparaciones de las instalaciones y obras de
infraestructura. Criterios para la determinacion de eficacia de la realizacién de las
tareas.

Normas de higiene y seguridad en el trabajo

Grado de toxicidad de los materiales utilizados. Manipulacion de elementos téxicos
e inflamables. Empleo adecuado de indumentaria y equipos de trabajo. Aspectos
sanitarios, calidad y condiciones del trabajo. Seguridad del trabajo. Proteccién de
instalaciones contra siniestros. Tipos de sistemas extintores de incendios. Métodos
de ventilacion, requisitos minimos, eliminacion de calor, olores y humedad.
Instalaciones sanitarias, manejo de efluentes, cdmaras sépticas, ventilacién y
desagues cloacales. Tratamiento de residuos organicos, clasificacion, manipulacién
y destino final.
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Unidad Curricular: PRODUCCION DE HORTALIZAS

Ubicacion en el Disefio Curricular: Tercer Afo de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 6 horas catedra

Carga Horaria Anual: 144 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:
Clasificacién de especies horticolas

a) Segun las principales familias: Cruciferas, Solanaceas, Lilidceas, Leguminosas,
Gramineas, Umbeliferas, Cucurbitdceas, Rosaceas, Compuestas, Quenopodiaceas.
Caracteristicas principales de cada familia.

b) Segun 6rganos de cosecha: de raiz de hoja, de tallo, de yema, de inflorescencia, de
fruto y de semilla.

c) Segun ciclos bioldgicos de la planta: especies de desarrollo primavero estival, de otofio-
invernal. Adaptacién de las distintas variedades a las condiciones climéticas, plasticidad.

Aspectos econdémicos y sociales de la produccion de hortalizas en laregién y en el
pais.

Principales producciones regionales y nacionales, sus caracteristicas. Distribucion
geografica de la produccion. Principales mercados (internos y externos) de destino de la
produccién horticola. Tipos sociales involucrados en los procesos de produccién horticola.
Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccion horticola.

Planificacion de la produccion de hortalizas.

Criterios para la seleccion de especies horticolas a producir y tecnologia a utilizar.
Recursos disponibles de clima, agua, suelo, bienes de capital y mano de obra. Plan de
cultivos y rotaciones.
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Laboreo del suelo.

Obijetivos del mismo y relacion con las condiciones agroecologicas y del cultivo. Manejo
del suelo y el agua. Sistemas de riego, sistematizacioén del suelo para el riego y drenaje.
Herramientas e implementos que se utilizan. Criterios de seleccién de herramientas,
equipos e implementos, efecto en el suelo y las plantas. Interpretacion. Medidas de
seguridad y conservacién de los recursos. Conduccién de tractor y/o de animales de
trabajo. Regulacion, aprestamiento y calibracion de equipos e implementos de labranza
(arado de discos, rastra de dientes, motocultivador) y pulverizadora de mochila.

Uso de los agroquimicos en las distintas etapas del proceso de produccién de
hortalizas.

Clasificacién segun efecto (sistémico y de contacto) y momento de aplicacién. Herbicidas,
insecticidas, acaricidas, fungicidas, bactericidas, roedenticidas. Dosificacion, uso,
precauciones, medidas de seguridad para el transporte, uso y almacenamiento. Tiempos
de carencia. Primeros auxilios en caso de intoxicacion. Normativas relacionadas con la
proteccion del medio ambiente. Interpretacion de la informacién de los membretes. Efecto
de los herbicidas, insecticidas, fungicidas y fertilizantes en las plantas y en el medio
ambiente. Proteccién de personas y medio ambiente.

Identificacion de malezas, insectos y enfermedades.

Métodos para la identificacion de las malezas e insectos mas comunes en la region.
Métodos para la identificacion de las enfermedades mas comunes en la regién y sus
agentes causales (hongos, virus y bacterias). Sintomas de ataque por plagas.
Sintomatologia de las enfermedades. Medidas preventivas. Control quimico y mecéanico
de malezas, insectos y enfermedades durante las distintas etapas del proceso de
produccién de hortalizas (previos a la siembra o transplante, en almacigos y a campo).
Criterios para la seleccion de productos y dosis. Aplicacién, accion de los picos, abanico
de aspersion, tamafio de gotas. Transporte, almacenamiento y uso de herbicidas.

Determinacién de umbral de dafios por plagas y enfermedades.

Técnicas de obtencion de muestras: utilizacion de trampas y cebos. Preparacion de
muestras para el laboratorio de insectos y partes dafiadas de plantas. Interpretacion de
informes de identificacion de malezas, plagas y enfermedades.

Proceso de germinacién en las especies horticolas.

Etapas y requerimientos. Dormicién. Genética de las principales especies horticolas:
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hibridos y variedades. Reproduccion y multiplicacién. Analisis e interpretacion del poder
germinativo y vigor de las semillas.

Manejo de almacigos.

Preparacion del suelo, manejo de las herramientas mas comunes. Sistemas de riego y
drenaje del almacigo. Desinfeccion del suelo, productos y dosis a utilizar. Criterios a tener
en cuenta para la seleccion de variedades. Determinacion de la densidad de siembra.
Interpretacion de analisis de suelos. Fertilizacion del almacigo, preparacion y uso de
abonos organicos. Métodos de siembra. Construccién de instalaciones sencillas para
proteccion de los almacigos. Seguimiento del estado fisiologico y sanitario de las plantas
en almécigo, cuidados generales. Control y registro de las actividades realizadas en la
etapa productiva.

Siembra directa y transplante de especies horticolas.

Métodos de siembra directa y transplante de especies horticolas. Criterios de seleccion de
semillas, plantines y otras partes vegetales aptas para la multiplicacién. Determinacion de
la densidad de siembra y plantaciéon. Desinfeccién de semillas, plantines y otras partes
vegetales a implantar. Control de malezas e insectos antes de la siembra o transplante.
Regulacion, aprestamiento y calibracion de sembradoras y trasplantadoras. Control y
registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Instalaciones para la produccidn horticola.

Instalacion de espalderas, tutores y cobertura plastica. Funcién de los distintos medios de
conduccién y proteccion. Manejo de cultivos horticolas bajo cobertura plastica, sistemas
de fertilizacion, fertirrigaciobn y riego por goteo. Control del microambiente en el
invernadero. Fundamentos y técnicas del cultivo de especies horticolas en hidroponia.
Disefio y construccioén de instalaciones horticolas.

Conduccién del cultivo implantado.

Control mecanico de malezas. Regulacidn, aprestamiento y calibracién del motocultivador,
carpidora y pulverizadora de mochila y/o arrastre. Seguimiento del estado fisiol6gico y
sanitario de las plantas en campo. Cuidados y labores generales, aporques, podas,
ataduras, despuntes, desbrotes, raleos. Sistemas y técnicas de riego y drenaje.
Interpretacion de estudios edafolégicos. Determinacion de necesidades de nutrientes,
criterios de seleccion de fertilizantes y dosis a aplicar, métodos de fertilizacién. Control de
malezas, plagas y enfermedades. Control y registro de las actividades realizadas en la
etapa productiva.
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Planificacion y realizaciéon de las actividades de cosechay post-cosecha.

Muestreo para estimacion de rendimientos. Momento Optimo de cosecha. Labores de
cosecha, métodos mecanico y manual. Deteccién de pérdidas de cosecha, métodos de
correccion. Metabolismo de productos perecederos en la pos cosecha. Distintas pautas
del mercado para la presentacién y control de sanidad y calidad de la produccién
horticola. Técnicas de clasificacion, tipificacion, acondicionamiento y embalaje de la
cosecha. Normas y estandares de calidad: tipificacion por tamafo, color, grado de
madurez, danos, formas, etc.

Organizacion y gestién de la huerta.

Formulacion del proyecto productivo de la huerta: criterios para la seleccion de especies a
cultivar, valoracion de los recursos disponibles y necesarios. Metodologia para la
elaboracion del presupuesto de costos e ingresos de la produccion horticola. Evaluacion
de las necesidades de infraestructura, maquinaria, equipos, herramientas e implementos
para la huerta. Evaluacion de las necesidades de insumos para el proceso productivo.
Costos. Registros de los procesos productivos horticolas. Generacién de datos, utilizacion
de planillas. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene en el proceso de
produccion horticola. Disposicién de residuos, proteccion de personas y medio ambiente.
Medidas de conservacion del medio ambiente. Formas no tradicionales de control de
plagas, enfermedades y malezas. Comercializacion de los productos horticolas.
Interpretacion de datos del mercado. Evaluacion de los resultados de la produccién
horticola, rendimientos e indices de productividad. Evaluacién de la sanidad y calidad de
los productos obtenidos. Ingresos netos de la actividad.
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4° ano
Unidad HR | HC
Matematica 96 4
Fisica Il 96 4
Quimica 96 4
Biologia Il 96 4
Economia 96 4
Produccion Animal | 192 8
Produccion de Forrajes 144 6
Maquinas, Equipos e Implemento Agropecuarios 96 4
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Unidad Curricular: MATEMATICA

Ubicacion en el Disefio Curricular: Cuarto Afio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

NUMEROS COMPLEJOS

Forma binédmica de un niumero complejo. Operaciones. Forma polar y trigonométrica de
un complejo. Pasaje de una forma a otra.

Operaciones con numeros complejos. Representacion gréfica.

FUNCION Y ECUACION CUADRATICA

La funcion cuadréatica. Construccion del grafico. Determinacion del vértice, maximos y
minimos, ordenada al origen y eje de la parabola. Ecuacién cuadratica completas e
incompletas. Férmula resolvente. Tipo de soluciones. Analisis del discriminante. Estudio
de la funcion cuadrética. Reconstruccion de una funcion cuadratica. Ejercicios problemas
de aplicacion.

FUNCION EXPONENCIAL Y LOGARITMICA

Funcién polinémica. Ceros o raices de polinomio. Crecimiento y decrecimiento de la
funcién. Funciones racionales. Asintotas. Funcién exponencial. Grafica y analisis.

Ecuaciones exponenciales. Funcién inversa de la funcién exponencial: funcion
logaritmica. Gréfica y analisis de la misma.

Logaritmacién. Propiedades. Cambio de base. Logaritmos neperianos y logaritmos
decimales

Ecuaciones logaritmicas. Problemas de aplicacion.

VECTORES

Definicion de vectores. Suma y resta de vectores. Producto escalar. Producto vectorial.
Producto mixto. Proyeccién de un vector. Proyeccion ortogonal y paralelogramo.
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Unidad Curricular: FISICA Il

Ubicacion en el Disefio Curricular: Cuarto Afo de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas céatedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Fisica de fluidos.

Estatica de fluidos. Concepto de fluido. Densidad y presién de un fluido. Hidrostatica.
Principios de Pascal. Prensa hidraulica. Teorema general de la hidrostatica Flotaciéon y
principio de Arquimedes. Presion atmosférica. Métodos de medida de la presion.
Barometros. Fendmenos capilares. Cohesion y adhesion. Tension superficial. Ley de
Tate. Angulo de contacto entre fluidos. Capilaridad. Ley de Jurin. Presion capilar. Ley de
Laplace. HidrodinAmica. Teorema de Bernoulli. Venturi.

Termodinamica

Calor y temperatura. Equilibrio térmico. Capacidad térmica y calor especifico.
Temperatura. Escalas termométricas. Dilatacion de los sélidos y liquidos. Temperaturas
de los seres vivos. Transmision del calor. Leyes de la termodinamica. Ciclos reversibles e
irreversibles. Energia interna de un sistema. Ciclos de Carnot. Maquinas frigorificas.
Maquinas térmicas. Aplicaciones.

Electricidad y magnetismo

Campo eléctrico. Carga eléctrica. Carga por induccion. Ley de Coulomb. Campo eléctrico
y lineas de fuerza. Distribuciones de carga. Potencial eléctrico. Potencial eléctrico y
diferencia de potencial. Energia potencial electrostatica. Conductores y aislantes.
Capacidad y condensadores. Condensador de placas paralelas. Condensador cilindrico.
Dieléctricos. Combinacion de condensadores. Corriente eléctrica. Corriente eléctrica y
movimiento de cargas. Ley de Ohm vy resistencia. Energia en los circuitos eléctricos.
Combinacion de resistencias. Circuitos de corriente continua. Pilas. Campo magnético.
Fuerzas magnéticas. Movimiento de una carga puntual en el interior de un campo
magnético. Fuentes del campo magnético. Campo magnético creado por cargas en
movimiento. Campo magnético creado por corrientes eléctricas: ley de Biot-Savart. Ley de
Ampere. Induccion electromagnética. Flujo magnético. Fuerza electromotriz inducida y ley
de Faraday. Ley de Lenz. Fuerza electromotriz de movimiento. Espectro
electromagnético.

Disefio Curricular Santa Fe — Técnico en Produccion Agropecuaria — Pagina N° 62 -



PROVINCIA DE SANTA FE
% MINISTERIO DE EDUCACION

Ondasy luz

Propagacion de ondas en medios continuos - Velocidad de propagacion. Descripcion
general del movimiento ondulatorio. Longitud de onda. Niumero de onda. Frecuencia y
frecuencia angular. Periodo. Qué se propaga en una onda. Definicion de intensidad.
Interferencia de ondas y principio de superposicién. Transmision y reflexion en un cambio
de medio. Acustica: Generalidades. Caracteristicas del sonido: altura, intensidad y timbre.
Efecto Doppler. Propagacioén de la luz. Rayos de luz, camino éptico e indice de refraccion.
Principio de Huygens y principio de Fermat. Leyes de la reflexion y la refraccién. Reflexién
total. Propagacion de la luz en una interfase. Ecuaciones de Fresnel. Polarizacion por
reflexion. Angulo de Brewster. Introduccién a la 6ptica geométrica: Sistemas 6pticos.
Aproximacion paraxial. Formacion de imagenes en espejos. Refraccion en superficies
esféricas. Lentes delgadas. Instrumentos 6pticos.
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Unidad Curricular: _QUIMICA I

Ubicacidn en el Disefio Curricular: Cuarto Afio de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica

Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacién:

Introduccién ala quimica orgéanica.

Origenes de la Quimica Organica. Principios de estructura atbmica. Formacion de enlace:
regla del octeto. Tipos de enlace: ionico, covalente, covalente coordinado Estructura y
propiedades de las moléculas organicas. Orbitales moleculares: enlace sigma y pi.
Orbitales hibridos: sp, sp2, sp3. Isomeria: estructural y geométrica. Quiralidad. Polaridad
de enlaces y moléculas. Fuerzas intermoleculares. Efecto de la polaridad sobre la
solubilidad.

Hidrocarburos.

Clasificaciébn. Nomenclatura y formulacion de hidrocarburos alifaticos. Serie homologa.
Propiedades fisicas y quimicas. Hidrocarburos arométicos. Benceno y sus homélogos.
Estructura Clasificacién. Nomenclatura. Propiedades quimicas y fisicas.

Compuestos Con Oxigeno.

Alcoholes. Clasificacion. Nomenclatura. Tipos. Propiedades fisicas y quimicas Eteres.
Tipos. Estructura. Nomenclatura. Propiedades. Usos y aplicaciones. Aldehidos y cetonas.
Tipos. Estructura. Nomenclatura. Propiedades fisicas y quimicas. Acidos carboxilicos.
Tipos. Estructura. Nomenclatura. Propiedades fisicas y quimicas. Esteres. Estructura.
Tipos. Propiedades fisicas y quimicas. Fenoles. Estructura. Nomenclatura. Tipos.
Propiedades fisicas y quimicas. Usos e importancia de compuestos fendélicos. Taninos.

Compuestos Con Nitrégeno.
Aminas. Tipos. Estructura. Nomenclatura. Propiedades fisicas y quimicas. Amidas.
Estructura. Nomenclatura. Propiedades. Carbonatos. Estructura.

Compuestos Heterociclicos.

Heterociclicos pentagonales, hexagonales y de nucleos condensados. Propiedades
fisicas y quimicas. Relacién con productos naturales. Importancia biologica. Usos y
aplicaciones. Alcaloides. Concepto. Clasificacion Estado natural y accién fisiolégica de los
alcaloides.
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Principales moléculas de importancia bioldgica:

Hidratos de carbono: definicion. Clasificacion. Funcion en los sistemas vivos.
Monosacéridos: triosas, pentosas, hexosas. Quiralidad en los monosacaridos: formulas de
proyeccion de Fischer, sistema D, L. Actividad Optica.. Epimeros. Estructuras ciclicas de
los monosacaridos. Mutarrotacién Propiedades quimicas. Reacciones. Formacion de
glicésidos. Poder reductor Disacaridos. Polisacaridos. Almidon. Glucogeno. Celulosa.
Estructura. Reacciones. Productos de hidrolisis.

Lipidos.

Clasificacion de los Lipidos. Lipidos Simples: Acidos Grasos saturados y no saturados.
Nomenclatura. Grasas y Aceites. Triglicéridos simples y mixtos. Ceras. Propiedades
Fisicas de los Lipidos. Propiedades Quimicas de los Lipidos. Saponificacion,
hidrogenacién, esterificacion y transesterificacion. Lipidos complejos: fosfolipidos,
Esfingolipidos, Glucolipidos. Importancia biolégica. Jabones y Detergentes Sintéticos.
Esteroides: colesterol

Proteinas:

Aminoé&cidos. Estructura. Clasificacion. Quiralidad. Propiedades Acido-Base. Reacciones
Quimicas. . Reacciones de los aminoacidos. Formacién de péptidos. Enlace disulfuro.
Proteinas. Definicion. Clasificacion. Propiedades &cido base de las proteinas. Funciones
Biologicas. Estructura Primaria: determinacion de la secuencia de aminoacidos. Ruptura
de enlaces peptidicos. Estructura Secundaria. Estructura terciaria: proteinas fibrosas y
globulares. Estructura cuaternaria. Desnaturalizacién. Enzimas: Definiciobn. Nomenclatura.
Clasificacién. Propiedades. Cofactores. Mecanismo de accion. Especificidad de las
Enzimas. Factores que modifican la actividad enzimatica. Inhibicién, tipos.

Vitaminas: Clasificacion. Estructuras.
Coenzimas: NAD. FAD. GTP. ATP. Acetil CoA.
Hormonas vegetales

Hormonas esteroides.

Acidos nucleicos.

Estructura General. Bases Nitrogenadas. Nucledsidos. Nucleétidos. Acidos nucleicos.
Apareamiento de bases: reglas de Chargaff. Estructura, caracteristicas, propiedades de
los acidos nucleicos. Funcion Biologica. Acido Ribonucleico. Tipos. Estructura y Funcion
Bioldgica. Componentes del acido Acido desoxirribonucleico. Biosintesis de proteinas:

Cdédigo genético. Transcripciéon del DNA. Funciones de los ribosomas, tRNA, mRNA.
Desnaturalizacion, mutacion.
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Unidad Curricular: BIOLOGIA I

Ubicacion en el Disefio Curricular: Cuarto Afio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Biologia celular. Teoria celular. La célula como unidad estructural y funcional de los
seres vivos. Entrada y salida de materiales de la célula: procesos de transporte a través
de membrana.

Metabolismo: Procesos metabdlicos a nivel molecular y celular.

Principales procesos metabdlicos en plantas y animales: Fotosintesis. Respiracion.
Fermentacion. Biosintesis proteica.

La continuidad de la vida: Reproduccion a nivel celular: Division celular mitética y
meidtica. Concepto de gameta, y fecundacién

Introduccién al estudio de la genética.
Concepto de geny genoma. Cromosomas. Mutaciones. Leyes de Mendel
Biotecnologia. Organismos transgénicos.

Introduccién al estudio de la Microbiologia

Estructuras y funciones de los microorganismos. Los microorganismos en los alimentos y
la industria. Los microorganismos y sus interacciones. Los microorganismos y la
proteccion ambiental.

Principales subdivisiones taxonémicas de los microorganismos.

Crecimiento microbiano: definicién, naturaleza y expresién matematica. Medicion del
crecimiento: métodos de recuento microbiano. Eficiencia del crecimiento. Crecimiento
sincrénico. Efecto de la concentracion de nutrientes sobre la velocidad de crecimiento.
Cultivo continuo de microorganismos: generalidades.
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Unidad Curricular: ECONOMIA

Ubicacion en el Disefio Curricular: Cuarto Afo de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica

Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas céatedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacién:

La economia como Ciencia

Concepto de Economia. Clasificacion. Necesidades. Clasificacion de las necesidades.
Bienes o Recursos. Clasificacion de los Bienes Econémicos. Servicios. Valor, Utilidad,

Escasez en Economia. El contexto internacional de la econdmica mundial y escenarios
previsibles. Implicancias para la Argentina.

La Actividad Econémicay los Agentes Econémicos

Actividad Econdmica. Elementos de la Actividad Economica. Factores Productivos.
Retribucién de los Factores de Produccion. Agentes Econdémicos. El rol de los agentes
Econdémicos. Costo de Oportunidad. Fronteras de posibilidades de produccion. Curva de
fronteras de posibilidades.

Mercado

Clasificaciéon. Organizacion de los mercados. Mercado de Competencia perfecta. Mercado
de competencia imperfecta. Circuito Econdémico. Sistema Econdémico. Economia de
Mercado. Elementos del Mercado y su Interaccion dentro de un Sistema de Economia de
Mercado. Economia de Planificacion Centralizada. Economia Mixta. Economia solidaria.
Esquema comparativo de los diferentes sistemas econémicos.

Mercado y Demanda

Demanda. Curva de Demanda. Ley Fundamental de la Demanda. Analisis de las variables
que afectan a la Curva de la Demanda. Desplazamiento de la Curva de la Demanda.
Movimiento a lo largo de la Curva de la Demanda. Elasticidad. Precio de la Demanda.
Calculo de la Elasticidad. Precio. Formas Irregulares de Demanda. Elasticidad Ingreso de
la Demanda.

Mercado y Oferta: Tabla y Curva de Oferta. Ley Fundamental de la Oferta. Andlisis de las
Variables que afectan a la Curva de la Oferta. Desplazamiento de la Curva de Oferta.
Movimiento a lo largo de la Curva de la Oferta. El Equilibrio del Mercado. Elasticidad de la
Oferta. Formas Irregulares de Oferta.
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Unidad Curricular: PRODUCCION ANIMAL |

Ubicacion en el Disefio Curricular: Cuarto Ao de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 8 horas catedra

Carga Horaria Anual: 192 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

En la Unidad Curricular PRODUCCION ANIMAL | se podran desarrollar contenidos
relativos a la Produccién Porcina, Produccién Ovina o Produccién Caprina, sin excluirse
mutuamente y de acuerdo con los entornos formativos con que cuente la institucién. Se
debera desarrollar por lo menos una de estas producciones en la institucion y cubrir la
formacion de por lo menos una de las otras dos producciones a través de visitas a
establecimientos vecinos o unidades experimentales de la localidad. Se presenta aqui una
descripcion de aquellos contenidos que podrian desarrollarse en el transcurso de las
actividades formativas. La misma no indica secuencia, sera el docente o equipo docente a
cargo del espacio formativo quien/es resuelva/n en qué momento y a través de qué
actividades se desarrollaran.

1- PRODUCCION DE CERDOS

Proyecto de produccion de cerdos
Programa de gestion del criadero. Indicadores del rumbo de la explotacion.

Aspectos sociales y econémicos de la produccion porcinaen laregion y en el pais

Formas de organizacién del trabajo en los procesos de produccion porcina. Andlisis de la
situacién econémica en la produccion porcina.

Sistemas de produccién porcina

Distintos sistemas de produccion porcina. Requerimientos de instalaciones en los
diferentes sistemas de produccién. Concepto de manejo en confinamiento, “todo adentro”,
“todo afuera”. indices productivos en los diferentes sistemas de produccién porcina.
Manejo de las planillas y datos a registrar. Interpretacion, analisis y calculo de la
informacion relevada. Parametros a considerar para las recorridas diarias en diferentes
sistemas de produccion: evaluacion de la oferta de agua, registros periddicos de caudal
por chupete, evaluacion de la oferta y consumo de alimentos, limpieza de las
instalaciones, etc.
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Registro e identificacién de los cerdos

Legislacion vigente en marcas y sefiales, en el &mbito nacional, provincial y municipal.
Registro e identificacion de animales (caravanas, tatuajes, australiano, chips). Ventajas y
desventajas de cada uno. Planillas de seguimiento, método de registro.

Categorias de porcinos

Criterios reproductivos, alimenticios y sanitarios. Técnicas para su agrupamiento: edad,
peso, destino.

Anatomia, fisiologia y etologia de los porcinos

Fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra. Ciclo estral: fisiologia
hormonal, signos primarios y secundarios del celo, deteccion de celos, su importancia en
la gestibn de la explotaciébn porcina. Sincronizacién e induccién de celos: métodos
hormonales y no hormonales. Métodos hormonales: vias de aplicacion (implantes,
inyectables, dispositivos intravaginales), tipos de hormonas, combinaciones. Precauciones
y riesgos a considerar. Métodos no hormonales: destete temporario, precoz, efecto
macho, flushing alimenticio.

Razas y cruzamientos

Razas porcinas. Caracteristicas principales, lineas maternas y paternas. Cruzamientos.
Hibridos. Importancia de la mansedumbre en la reproduccion. Interpretacion de catalogos
de centros proveedores de reproductores. Valoracion fenotipica de reproductores:
Caracteristicas de las diferentes regiones corporales. Evaluacion del estado corporal,
aplomos normales, comportamiento animal, iniciativa y agresividad de los machos frente a
las hembras en celo, escala social, monta, desenvainado, penetracién, eyaculacion.
Categorias e identificacién de los/as reproductores. Conceptos de fertilidad, facilidad de
parto, aptitud materna. Seleccién de reproductores/as por recomendacion del profesional
veterinario.

Técnicas reproductivas

Importancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral y por inseminacion
artificial). Eleccién y manejo de reproductoras para el servicio. Valoracion fenotipica de
reproductores: caracteristicas de las diferentes regiones corporales, evaluacion del estado
corporal, aplomos normales, comportamiento animal. Evaluacién de la monta, normalidad
anatomica de pene y prepucio. Manejo de la reproduccion con verraco en los diferentes
sistemas de produccion. Manejo de la reproduccion por inseminacién artificial. Técnicas
de adiestramiento de verracos, extraccion de semen, procesamiento del semen y siembra.
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Diagnostico de gestacion, importancia del padrillo como detector de prefiez. Importancia
econdmica del diagnostico precoz. Distintos métodos.

Sujecion y volteo de porcinos

Métodos de contencion, utilizacion de mordaza, cepo, sogas, maneas. Método de volteo.
Normas de seguridad para personas y animales.

Gestacion, parto y lactancia

Fisiologia de la gestacién, duracién, etapas, requerimientos nutricionales, cantidad,
calidad, estado fisico y suministro de alimentos y agua a la hembra gestante. Edad
embrionaria, cambios normales con el avance de la gestacién. Evaluacion de la cerda
gestante y valoracion de su estado corporal. Precauciones a considerar en el manejo y
practicas semiologicas de la hembra gestante. Fisiologia del parto, etologia de la cerda
por parir. Atencion del parto en jaulas parideras, tiempos de duracién normal. Criterios de
intervencion, metodologia de asistencia, medidas de seguridad e higiene para el operador
y los animales. Requerimientos de los lechones. Manejo del recién nacido. Fisiologia de la
lactancia. Anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria. Manejo de la cerda en
lactancia, valoracion de su estado corporal.

Manejo sanitario de los cerdos e instalaciones

Aspecto y estado corporal. Pautas de higiene en el manejo de los cerdos y las
instalaciones. Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria,
cardiaca, aspecto y estado de los cerdos. Signos vitales: posicion de la cola, coloracion
de la piel, estado de los ojos, respuesta frente a estimulos. Profilaxis: vacunaciones,
aplicaciones y fundamentos. Accion de los inmundgenos y medicamentos en el
organismo. Concepto de dosis. Diluciones, soluciones y calculo de dosis de
antiparasitarios internos y externos. Manejo de medicamentos, seguridad para el operador
y para el animal, contraindicaciones, riesgo ambiental. Normas para la preparacion y
manipulacién de medicamentos y vacunas. Cadena de frio. Vias y formas de aplicacion
de opoterdpicos. Infeccidn, infestacién, fumigacion, desinfeccién. Manejo de animales e
instalaciones. Utilizacibn de desinfectantes. Drogas utilizadas, antagonismos,
sinergismos, resistencia, riesgos por utilizacion inadecuada para el animal, las personas y
el medio ambiente. Cuarentena, fundamento e importancia. Identificacién, aislamiento y
manejo de animales enfermos. Condiciones de las instalaciones para el aislamiento.
Observacion, seguimiento y registro de los animales enfermos. Normas de prevencion
para animales sanos. Primeros auxilios de personas y animales.
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Enfermedades de los cerdos

Etiologia de las enfermedades porcinas: bacterianas, virales, parasitarias, micoticas y
nutricionales. Enfermedades que atacan a las diferentes categorias de porcinos en los
distintos  sistemas de  produccion, métodos de  prevencion  (sindrome
mastitis/metritis/agalaxia, podales, sindrome diarrea, -clostridiales, peste porcina,
parasitosis internas y externas). Enfermedades zoondéticas (brucelosis, leptospirosis,
tuberculosis, hidatidosis, triquinosis, carbunclo) y su prevencién. Principales sintomas y
signos de enfermedades del aparato respiratorio, aparato digestivo y sistema nervioso de
los cerdos. Enfermedades preponderantes en cada regién, métodos de prevencion.

Legislacion sanitaria, medio ambiental y normas de seguridad

Legislacion vigente en el ambito nacional y regional, en planes de erradicacién y control
de enfermedades de animales de produccion, trabajo y compafiia. Legislacion vigente
para la utilizacion de hormonas en el &mbito nacional, del Mercosur y otros mercados.
Riesgos para la salud humana y animal, consecuencias de su mala utilizacion,
procesamiento de los residuos. Tratamiento de efluentes: legislacion en el ambito
nacional, provincial y municipal. Compostaje, riesgo ambiental. Normas de seguridad e
higiene nacional, provincial, municipal y reglamentaciones de las ART para las plantas
elaboradoras de alimentos. Impacto ambiental de los materiales e insumos utilizados en la
elaboracion de alimentos.

Plan sanitario

Plan sanitario: recursos humanos profesionales zonales, estructura general. Costo
sanitario. Ejecucién de tratamientos. Criterios de implementacién del plan sanitario con
otras practicas semioldgicas. Instrumental requerido para la implementacion del plan
sanitario: regulacion, limpieza, mantenimiento y utilizacion. Interpretacion y valoracion de
indicaciones establecidas en los prospectos de los agroquimicos y zooterapicos.
Cronograma de practicas sanitarias.

Sanidad en la gestacién y el parto

Anormalidades mas comunes en la gestacion: aplomos, abortos, pérdidas, estado
corporal de los animales. Sanidad en el preparto, aplicacién de bioldgicos y otros
zooterapicos, precauciones, control de la ubre, manejo del edema. Normas de higiene
para la atencion del parto y posparto. Caracteristicas de los loquios puerperales (normales
y anormales). Criterios para la determinacion de consulta al profesional veterinario.

Muestreo

Técnicas de obtencién de muestras de sangre, materia fecal e hisopados. Técnicas de
obtencion de muestras de agua, suelo y alimentos. Obtencién, acondicionamiento y
remision de muestras al veterinario. Normas de seguridad e higiene personales y
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medioambientales para la toma de muestras y otros manejos sanitarios. Utilizacion,
higiene y mantenimiento del instrumental.

Alimentos, componentes y funciones

Alimento, alimentacion, caracteristicas bésicas de cada alimento de acuerdo a su valor
nutritivo (energético, proteico, fibroso). Componentes de los alimentos: proteinas, lipidos,
hidratos de carbono, minerales, vitaminas, agua. Funciones en el organismo animal.
Componentes de una racién. Elementos que aportan los diferentes componentes de las
raciones. Fundamento de las mezclas. Subproductos regionales para su utilizacién como
alimentos.

Requerimientos nutritivos de los porcinos

Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes
categorias animales en crecimiento, mantenimiento, terminaciéon y reproduccion.
Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.

Materias primas para la elaboracion de alimentos

Materias primas para elaboracion de balanceados y especificamente para la alimentacion
de cerdos, de origen vegetal y animal. Nlcleos vitaminicos y minerales. Condiciones de
almacenamiento de las materias primas.

Pre mezclas
Control de las premezclas, humedad, vencimiento, limpieza, tiempo de mezclado. Control
de stock, humedad, vencimiento, limpieza, ingresos y egresos de insumos a la planta.

Célculo y preparacién de raciones

Interpretaciéon de formulas expresadas en diferentes unidades. Determinacion de raciones
en funcion de su costo, calidad y retorno econémico. Tipos de raciones: a) liquidas
(sopas); b) sdlidas (pellets, harinas). Calculo de raciones: a) raciones a utilizar para cada
categoria de animales; b) alimento por animal de cada categoria. Preparacion de raciones
en forma manual y mecéanica (molido, aplastado, partido, picado, mezclado de los
diferentes componentes). Pesaje de los componentes. Subproductos regionales para su
utilizacién como alimentos.

Manejo nutricional

Manejo nutricional, frecuencia de alimentacion, consumo, digestibilidad, indices de
conversion. Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control
de ganancia de peso, manejo de tablas de alimentacion, utilizacion de programas
informatizados de alimentacion. Rutina de alimentacion, su importancia. Evaluacion del
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consumo. Confeccién de planillas de productividad. Suministro de raciones: a) a voluntad
(manual, automética) tipos de comederos, superficie lineal de comedero por animal,
higiene de los comederos. b) restringida, tipos de comederos, superficie lineal de
comedero por animal, higiene de los comederos. Rutina de alimentacion, su importancia.
Reconocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con aptitud
nutritiva para el ganado porcino y de utilizacién en la zona.

Equipos para la alimentacion y elaboracién de alimentos

Requerimientos de implementos e instalaciones para el suministro y la distribuciéon de
raciones. Maquinaria e implementos utilizados en la elaboracién de alimentos, su
manipulacién y mantenimiento. Estructuras para silos, carros para racionar, mixer,
moledoras, aplastadoras. Chequeo de los instrumentos.

Prevision de alimentos

Alternativas de utilizacion real de los recursos forrajeros en la produccion porcina: a)
nutrientes (vitaminas y minerales); b) como recurso econémico; c) para utilizacién en el
propio criadero. Concepto de rotacién del criadero para utilizacion de pastoreos y por
manejo sanitario. Especies forrajeras naturales e implantadas. Ciclo de produccién de las
especies forrajeras. Método de calculo de produccion y variaciones de la calidad
nutricional. Cereales: almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales
utilizados, controles periédicos de calidad para la alimentacién; contaminantes, niveles
normales. Formas de almacenamiento, suministro, costos. Impacto ambiental de los
materiales utilizados en la elaboracion de alimentos. Registro de produccién y destino de
los alimentos elaborados.

Instalaciones

Alambrados (perimetrales, divisorios fijos y suspendidos, eléctricos), otros materiales para
delimitar parcelas y contener animales. Manga: generalidades, uso y funcionamiento.
Corrales de aparte, huevo, lazareto y otros: generalidades, uso y funcionamiento.
Cargador: uso y funcionamiento. Aguadas, tipo segun regiones y bases de su
funcionamiento. Célculo y estimacion de necesidades. Comederos: distintos tipos.
Balanzas, tipos y funcionamiento.

Comercializacion

Conocimiento del peso de cada categoria. Control de peso. Categorias y formas de
comercializacion. Rendimiento y clasificacion por porcentaje de magro. Valores
aceptables para cada sistema de produccién porcina. Mercados formadores de precios
externos, nacionales, locales, regionales, diferencias por fletes. Implementos a utilizar
para el arreo y carga de los cerdos. Elementos que deterioran la calidad de la carne
porcina (picana). Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte. Estrés,
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agua, comida, distancia, horario de transporte. Definicibn y calculo del desbaste.
Legislacion nacional, provincial y municipal para el transporte

2- PRODUCCION DE OVINOS
Proyecto de produccion de ovinos para diferentes propdésitos (carne, lanay leche)
Programa de gestion de la explotacion.
Indicadores del rumbo de la explotacion.

Aspectos sociales y econdémicos de la produccién ovina en laregion y en el pais
Minifundios.

Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccion ovina.

Andlisis de la situacion econdémica en la produccion ovina.

Tipos de produccién de ovinos para carne, lanay leche

Distintos sistemas de produccién ovina (carne, lana, leche).

Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccion.

indices productivos en los diferentes sistemas de produccion ovina.

Manejo de las planillas y datos a registrar.

Interpretacion, analisis y célculo de la informacion relevada.

Pardmetros a considerar para las recorridas diarias en diferentes sistemas de produccion.

Instalaciones para la produccién de ovinos

Alambrados (perimetrales, divisorios fijos y suspendidos, eléctricos), otros materiales para
delimitar parcelas y contener animales.

Manga generalidades, uso y funcionamiento.

Corrales de aparte, huevo, lazareto y otros, generalidades, uso y funcionamiento.
Cargador, uso y funcionamiento.

Aguadas, bebederos, tipos segun regiones y bases de su funcionamiento. Calculo y
estimacion de necesidades.

Comederos: distintos tipos.

Instalaciones para el ordefie y refrigeracion de la leche.

Registro e identificacién de los ovinos

Legislacion vigente en marcas y sefales, en el &mbito nacional, provincial y municipal.
Registro e identificacién de animales (caravanas, tatuajes, chips). Ventajas y desventajas
de cada uno.

Planillas de seguimiento, método de registro.

Categorias de ovinos
Criterios reproductivos, alimenticios y sanitarios. Técnicas para su agrupamiento (edad,
peso, destino, condicién corporal).
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Anatomia, fisiologia y etologia de los ovinos.

Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de los ovinos, comparacion con otros
rumiantes mayores.

Anatomia y fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra.

Ciclo estral: fisiologia hormonal, signos primarios y secundarios del celo, deteccién de
celos, su importancia en la gestidon de la explotacion ovina.

Sincronizacion e induccién de celos: métodos hormonales y no hormonales.

Hormonales: vias de aplicacion (implantes, inyectables, dispositivos intravaginales), tipos
de hormonas, combinaciones. Precauciones y riesgos a considerar.

No hormonales: destete temporario, precoz, efecto macho, flushing alimenticio.
Comportamiento social de los ovinos productores de carne, lana y leche.

Razas y cruzamientos para los diferentes propésitos productivos (carne, lanay
leche)

Razas ovinas. Caracteristicas de las principales razas productoras de carne, lana y leche.
Cruzamientos.

Interpretacion de catalogos de centros proveedores de reproductores.

Valoracién fenotipica de reproductores: Caracteristicas de las diferentes regiones
corporales.

Evaluacioén del estado corporal, aplomos normales.

Categorias e identificacion de los/as reproductores/as.

Conceptos de fertilidad, facilidad de parto, aptitud materna.

Técnicas reproductivas

Importancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral y por inseminacién
artificial).

Eleccion y manejo de reproductoras para el servicio. Revisacién de moruecos. Evaluacion
de la monta, normalidad anatémica de pene y prepucio.

Manejo de la reproduccion a campo.

Manejo de la reproduccién por inseminacion artificial.

Diagnostico de gestacion. Importancia econdmica del diagnéstico precoz. Distintos
métodos.

Sujecion y volteo de ovinos

Métodos de contencién, cepo, sogas, maneas.
Método de volteo.

Normas de seguridad para personas y animales.

Gestacion, parto y lactancia
Fisiologia de la gestacion, duracion, etapas, requerimientos nutricionales, cantidad,
calidad, condicion corporal y requerimientos de alimentos y agua a la hembra gestante.
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Desarrollo embrionario, cambios normales con el avance de la gestacion.

Evaluacién de la oveja gestante y valoracion de su estado corporal.

Precauciones a considerar en el manejo y practicas semiologicas de la hembra gestante.
Fisiologia del parto, comportamiento de las ovejas por parir.

Atencion del parto, tiempos de duracion normal. Criterios de intervencioén, metodologia de
asistencia, medidas de seguridad e higiene para el operador y los animales.
Requerimientos de los corderos. Manejo del recién nacido.

Fisiologia de la lactancia. Anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria.

Anatomia y funcionamiento del aparato digestivo de los lactantes.

Manejo de la oveja en lactancia, valoracion de su estado corporal.

Ordefie

Desarrollo de una rutina de ordefie manual o mecéanico: a) higiene de la ubre; b)
estimulacion; c) prueba de primeros chorros; d) Colocacidon de pezoneras; €) extraccion
de pezoneras en forma manual o mecanica; f) sellado de pezones; g) Pruebas periddicas
para la deteccién de mastitis.

Rutina de lavado de los equipos e implementos para la obtencién, almacenamiento y
enfriado de la leche.

Dureza y potabilidad del agua. Detergentes de distinto tipo.

Normas de seguridad e higiene para el operador, los animales, las instalaciones, el medio
ambiente y la leche en la utilizacién de detergentes &cidos, alcalinos y desinfectantes.
Limpieza de la sala de ordefie, corral de espera, sala de maquinas, equipo de frio y
tratamiento de efluentes.

Mantenimiento primario de la maquinaria, ordefiadora, equipo de frio, grupo electrégeno y
otros.

Mantenimiento y limpieza de la bomba de vacio.

Cambio de lubricantes de diferentes bombas y motores.

Abastecimiento de combustibles.

Laboratorio de leche
» Pruebas de laboratorio de leche: a) En tambo: alcohol y condiciones organolépticas;
b) En laboratorio: materia grasa, unidades formadoras de colonias, crioscopia, anillo
en leche, urea, acidez en leche. Técnicas, fundamentos, realizacién e interpretacion.
Recria
Recria: Concepto, tipo de animal, (machos y hembras para posterior invernada o

reposicion), peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento diario de peso vivo,
calculo del aumento diario de peso, célculo de la conversién alimenticia, calculo de
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produccién de Kg. de carne por animal y unidad de superficie, instalaciones requeridas,
tipo de alimentos. Distintos sistemas de recria, requerimientos de los animales e
instalaciones.

Terminacion

Concepto, tipo de animal, peso inicial, peso final, tiempo de duracion, aumento diario de
peso vivo, célculo del aumento diario de peso, calculo de conversidén alimenticia, calculo
de produccién de Kg. de carne por animal y unidad de superficie, instalaciones
requeridas, tipo de alimentos, destino de los animales (reposicibn o consumo),
caracteristicas del animal terminado para el mercado interno o externo.

Manejo sanitario de los ovinos e instalaciones

Condicién corporal.

Pautas de higiene en el manejo de los ovinos y las instalaciones.

Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria y cardiaca, aspecto y
estado de los ovinos.

Signos vitales: coloracion de la piel, estado de los ojos, respuesta frente a estimulos.
Profilaxis: vacunaciones, aplicaciones y fundamentos.

Accion de los inmundégenos y medicamentos en el organismo.

Concepto de dosis.

Diluciones, soluciones y calculo de dosis de antiparasitarios internos y externos.

Manejo de medicamentos, seguridad para el operador y para el animal,
contraindicaciones, riesgo ambiental.

Normas para la preparacién y manipulacién de medicamentos y vacunas.

Cadena de frio.

Vias y formas de aplicacion de zooterapicos.

Infeccidn, infestacién, fumigacién, desinfeccion. Manejo de animales e instalaciones.
Utilizacion de desinfectantes.

Drogas utilizadas, antagonismos, sinergismos, resistencia, riesgos por utilizacion
inadecuada para el animal, las personas y el medio ambiente.

Cuarentena, fundamento e importancia.

Identificacién, aislamiento y manejo de animales enfermos.

Condiciones de las instalaciones para el aislamiento.

Observacioén, seguimiento y registro de los animales enfermos.

Normas de prevencion para animales sanos.

Primeros auxilios de personas y animales.

Sanidad en la gestacion y el parto.

Anormalidades mas comunes en la gestacion.
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Sanidad en el preparto, aplicacién de biolégicos y otros zooterdpicos, precauciones,
control de la ubre, manejo del edema.

Normas de higiene para la atencion del parto y posparto.

Caracteristicas de los loquios puerperales (normales y anormales). Criterios para la
determinacion de consulta al profesional veterinario.

Enfermedades de los ovinos

Etiologia de las enfermedades mas comunes de los ovinos: bacterianas, virales,
parasitarias, micoticas y nutricionales.

Enfermedades mas comunes en las diferentes categorias de ovinos. Formas de
prevencion.

Enfermedades zoonéticas (brucelosis, leptospirosis, tuberculosis, hidatidosis, carbunclo) y
Su prevencion.

Principales sintomas y signos de enfermedades de los ovinos.

Enfermedades preponderantes en cada region, métodos de prevencion.

Legislacion sanitaria, medioambiental y normas de seguridad para la produccion de
ovinos para carne, lanay leche

Legislacion vigente en el ambito nacional y regional, en planes de erradicacion y control
de enfermedades de animales de produccién, trabajo y compafia.

Legislacion vigente para la utilizacion de hormonas en el ambito nacional, del Mercosur y
otros mercados. Riesgos para la salud humana y animal, consecuencias de su mala
utilizacién, procesamiento de los residuos.

Tratamiento de efluentes: legislacién en el ambito nacional, provincial, municipal.

Normas de seguridad e higiene nacional, provincial, municipal y reglamentaciones de las
A.R.T. para las plantas elaboradoras de alimentos.

Plan sanitario

Plan sanitario: recursos humanos profesionales zonales, estructura general.

Costo sanitario. Ejecucién de tratamientos.

Criterios de implementacién del plan sanitario con otras practicas productivas.
Instrumental requerido para la implementacion del plan sanitario: regulacién, limpieza,
mantenimiento y utilizacion.

Interpretacion y valoracion de indicaciones establecidas en los prospectos de los
agroquimicos y zooterapicos.

Cronograma de practicas sanitarias.
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Muestreo

Técnicas de obtencién de muestras de sangre, materia fecal e hisopados.

Técnicas de obtencién de muestras de agua, suelo y alimentos.

Toma de muestras y acondicionamiento para su remision al profesional competente.
Normas de seguridad e higiene personales y medioambientales para la toma de muestras
y otros manejos sanitarios.

Utilizacion, higiene y mantenimiento del instrumental.

Alimentos, componentes y funciones

Alimento, alimentacion, caracteristicas basicas de cada alimento de acuerdo a su valor
nutritivo (energético, proteico, fibroso).

Componentes de los alimentos: proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales,
vitaminas, agua.

Funciones en el organismo animal.

Componentes de una racion.

Elementos que aportan los diferentes componentes de las raciones.

Fundamento de las mezclas.

Subproductos regionales para su utilizacién como alimentos.

Requerimientos nutritivos de los ovinos para carne, lanay leche

Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales y lana de las diferentes
categorias animales en crecimiento, mantenimiento, terminacion, reproduccion vy
produccion.

Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.

Materias primas para la elaboracién de alimentos

Materias primas para elaboracion de balanceados para ovinos, de origen vegetal y animal.
Condiciones de almacenamiento de las materias primas.
Costos y criterios de sustitucion.

Célculo y preparacién de raciones

Interpretacion de formulas expresadas en diferentes unidades.

Determinacion de raciones en funcién de su costo, calidad y retorno econémico.

Célculo de raciones: a) raciones a utilizar para cada categoria de animales; b) alimento
por animal de cada categoria.

Mezclas.
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Control de las mezclas, humedad, vencimiento, limpieza, tiempo de mezclado.

Control de stock, humedad, vencimiento, limpieza, ingresos y egresos de insumos a la
planta.

Preparacion de raciones en forma manual y mecanica (molido, aplastado, partido, picado,
mezclado de los diferentes componentes). Pesaje de los componentes.

Subproductos regionales para su utilizacién como alimentos.

Equipos para la alimentacion y elaboracién de alimentos.

Requerimientos de implementos e instalaciones para el suministro y la distribucién de
raciones.

Maquinaria e implementos utilizados en la elaboracion de alimentos, su manipulaciéon y
mantenimiento. Estructuras para silos, carros para racionar, mixer, moledoras,
aplastadoras.

Chequeo de los instrumentos.

Manejo nutricional

Manejo nutricional, frecuencia de alimentacién, consumo, digestibilidad, indices de
conversion.

Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control de ganancia
de peso, manejo de tablas de alimentacién, utilizacion de programas informatizados de
alimentacion.

Rutina de alimentacién, su importancia.

Lineal de comedero por animal, higiene de los comederos.

Reconocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con aptitud
nutritiva para el ganado ovino y de utilizacion en la zona.

Plantas toxicas regionales, forrajeras potencialmente toxicas.

Ciclo de produccion de forrajes. Método de calculo de produccién y variaciones de la
calidad nutricional. Toma de muestras, calculo de materia seca.

Desarrollo de estrategias de produccion (fertilizacion, fumigacién, cortes estratégicos,
conservacion, pastoreos directos y mecanicos).

Eficiencia de cosecha: Método de evaluacion de la eficiencia de cosecha (disponibilidad
inicial y disponibilidad final; comportamiento del animal en pastoreo, consumo, factores
que lo afectan, inherentes al animal y a la pastura. Horario de pastoreo, frecuencia de
alimentacion.

Criterios para el establecimiento de una cadena forrajera. Programacion vy
aprovechamiento de la misma. Manejo del pastoreo, tipos, caracteristicas, ventajas y
desventajas (continuo, rotativo, Voisin, frontal, mecanico).

Interaccion planta, animal y ambiente.
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Mallines, su importancia como recurso para la alimentacién, en produccién ovina.
Manejo de los pastoreos, alambrados eléctricos, fuentes de energia, electrificadores,
control de su funcionamiento. Disefio del apotreramiento.

Previsién de alimentos

Reserva forrajera, tipos de reservas secas (heno, rollo, fardo), humedas (henolaje, silos).
Conservacion de forrajes.

Estimacion a futuro de la relacién de oferta y demanda forrajera para definir produccion de
reservas y compra de insumos.

Determinacién de necesidades del volumen de la reserva: estimacion de la produccion
forrajera anual; andlisis econdmico de posibilidades de elaboracion de reservas.
Evaluacién de las posibilidades potenciales de confeccién de reservas; andlisis de la
utilizacion de subproductos considerando su costo, posibilidad de obtencion, suministro y
aporte nutricional; determinacion de calidad nutritiva de las reservas, andlisis de su
composicion. Impacto ambiental de los materiales utilizados en la elaboracién de
alimentos.

Cereales: Almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales utilizados,
controles periddicos de calidad para la alimentacién; contaminantes, niveles normales.
Formas de almacenamiento, suministro, costos.

Registro de produccién y destino de los alimentos elaborados.

Comercializacion de ovinos y sus productos derivados.

Conocimiento de la condicién corporal de cada categoria.

Control de peso.

Categorias y formas de comercializacion.

Mercados formadores de precios externos, nacionales, locales, regionales, diferencias por
fletes. Certificaciones de calidad de la lana y top.

Implementos a utilizar para el arreo y carga de los ovinos.

Elementos que deterioran la calidad de la carne ovina.

Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte. Estrés, agua, comida,
distancia, horario de transporte. Definicién y célculo del desbaste.

Legislacion nacional, provincial y municipal para el transporte de hacienda ovina.

3- PRODUCCION DE CAPRINOS

Proyecto de produccion de caprinos para diferentes propositos (carne, fibra y leche).
Aspectos sociales y econdmicos de la produccion caprina en la region y en el pais.
Tipos de produccién de caprinos para carne, fibra y leche.

Instalaciones para la produccién de caprinos.

Registro e identificacion de los caprinos. Categorias de caprinos.
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Anatomia, fisiologia y etologia de los caprinos.

Razas y cruzamientos para los diferentes propédsitos productivos (carne, fibra y leche).
Técnicas reproductivas. Sujecion y volteo de caprinos. Gestacion, parto y lactancia.
Ordefie. Laboratorio de leche.

Recria. Terminacion.

Manejo sanitario de los caprinos e instalaciones. Enfermedades de los caprinos.
Legislacion sanitaria, medio ambiental y normas de seguridad para la produccién de
caprinos para carne, fibra y leche. Plan sanitario. Muestreo.

Alimentos, componentes y funciones. Requerimientos nutricionales de los caprinos para
carne, fibra y leche. Materias primas para la elaboracion de alimentos. Célculo vy
preparacion de raciones. Equipos para la alimentacién y elaboracion de alimentos.
Manejo nutricional. Previsién de alimentos.

Comercializacién de caprinos y sus productos derivados.
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Unidad Curricular: PRODUCCION DE FORRAJES

Ubicacion en el Disefio Curricular: Cuarto Afio de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 6 horas catedra

Carga Horaria Anual: 144 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Clasificacion de las especies forrajeras y pasturas

Segun sean: naturales o implantadas; monofiticas, bifiticas o polifiticas; anuales o
perennes, de produccién otofio-invernal o primavero-estival. Poder de recuperacion,
adaptacion a las condiciones climaticas.

Formas de aprovechamiento forrajero

Tipos de aprovechamiento forrajero. Identificacion de las especies claves en los pastizales
naturales, de las principales especies implantadas en sus diferentes estados vegetativos y
reproductivos. Oferta forrajera: métodos de calculo segun tipo de forraje y especies.
Cadena forrajera. Valor nutricional de los forrajes en funcién de su estado vegetativo y de
preparacion (henificado, ensilado) y del tipo y categorias de ganado. Variaciones segun
las etapas evolutivas de las plantas.

Aspectos econémicos y sociales de la produccion de forrajes en la regién y en el
pais

Principales mercados (interno y externo) de destino de la produccion de forrajes. Tipos
sociales involucrados en los procesos de produccion de forrajes; formas de organizacion
del trabajo. Rol de organismos e instituciones estatales del orden nacional y provincial.

Planificacion de la produccién de forrajes

Elaboracién del proyecto productivo, caracterizacion de los recursos naturales, humanos y
economicos disponibles y necesarios. Cronograma anual de actividades, proyeccion de
costos e ingresos.

Uso del suelo

Interpretacién de mapas y analisis del suelo, capacidad y retencién hidrica, muestreo de
suelos. Criterios de seleccion de implementos de labranza, efecto en el suelo y las
plantas; rol del cultivo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de
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labranza convencional y conservacionista. Barbecho: criterios para establecer duracion
(climéticos, especie y variedad a cultivar, presencia de plagas, enfermedades y malezas);
influencia de la duracion del barbecho en el comportamiento de las especies forrajeras.
Regulacion, aprestamiento y calibracion de equipos e implementos de labranza.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacion, prevencion y control de las variedades, que afectan a las
especies forrajeras, mas comunes en la region; métodos no tradicionales de control.
Determinacion del umbral de dafios por plagas y enfermedades. Sistemas de monitoreo y
muestreo. Criterios para el uso de agroquimicos, medidas de seguridad. Medios
alternativos de control de plagas.

Fendmenos climaticos adversos

Sequias, heladas e inundaciones; métodos de prevencién y mitigacion de dafios por
fendbmenos climaticos adversos.

Conduccion de los cultivos

Criterios para la seleccion de especies y variedades. Proceso de germinacion en las
especies forrajeras; tratamiento de semillas. Preparacion del suelo, siembra y cuidados
culturales. Desarrollo y fisiologia de las principales especies de forrajes. Proteccion de los
cultivos. Control mecanico de malezas. Regulacion, aprestamiento y calibracion de la
desmalezad ora, cultivadora y pulverizadora de mochila y/o arrastre. Seguimiento del
estado fisioldgico y sanitario de los cultivos. Determinacion de necesidades de nutrientes,
criterios de seleccion de fertilizantes y dosis a aplicar, métodos de fertilizacion. Cuidados y
labores generales Control y registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Cosechay aprovechamiento de especies forrajeras.

Pastoreo directo, verdeos de invierno y de verano, corte y ensilado y/o henificacion,
enfardado emparvado y arrollado para consumo propio y/o venta, cosecha de granos para
forraje. Muestreo para estimacién de rendimientos. Momento oportuno para el corte.
Acondicionamiento del forraje cortado. Momento 6ptimo de cosecha y/o pastoreo u
aprovechamiento de areas forrajeras; criterios a tener en cuenta para el momento y
método de cosecha y/o aprovechamiento; planificacion de las actividades. Cosecha
mecanica de granos forrajeros. Deteccion de pérdidas de cosecha, métodos de
correccion. Almacenamiento de granos forrajeros; metabolismo de productos ensilados y
henificados. Normas y estandares de calidad. Medidas de control y proteccion sanitaria de
silos y forraje henificado.

Proyecto de produccion de forrajes

Objetivos del proyecto; caracterizacion de los recursos necesarios y disponibles;
tecnologia a adoptar; cronograma de actividades. Proyeccion de costos e ingresos.
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Organizacion y gestion de la produccién de forrajes

Adquisicion de insumos y comercializacion de forrajes en sus distintas formas. Evaluacion
de los procesos y resultados de la produccion. Control y aplicacion de las normas de
seguridad e higiene en el proceso de produccién de forrajes. Evaluacién de los resultados
de la produccién. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene en el proceso
de produccion.

Evaluacién del consumo. Confeccion de planillas de productividad, estimacion de la oferta
forrajera.
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Unidad Curricular: MAQUINAS, EQUIPOS E IMPLEMENTOS AGROPECUARIOS

Ubicacion en el Disefio Curricular: Cuarto Aflio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica
Régimen de Cursado: ANUAL
Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra
Carga Horaria Anual: 96 horas reloj
Contenidos Minimos de la Formacion:
La mecanizacion agraria en la Argentina

Impacto econémico y social de la mecanizacién agricola. Aspectos histéricos. Evolucion
de los sistemas de labranza. Herramientas.

Materiales de construccion de maquinarias y equipos
Plasticos, acero, madera, aleaciones, fundiciones. Formas de trabajo de los materiales.

Mecanismos comunes. Transmisién de movimientos: ruedas dentadas y cadenas;
poleas y correas; bielas y manivelas; transmisiones hidraulicas.

Conceptos fisicos y mecanicos basicos

Potencia. Cupla. Regimenes de fuerza, trabajo y velocidad; unidades de medida.
Dinamometria de rotacién y traccion. Resistencia a la rodadura y patinamiento.

Sistemas componentes de maquinas y equipos

Sistema de lubricacion: Funciones de la lubricacion. Aceites, grasas y otros tipos de
lubricantes.

Sistema motor: Motores de combustion interna. Motores nafteros, diesel y a gas
comprimido. Partes constitutivas y funcionamiento. Ciclo. Sistemas de transmision.
Toma de fuerza. Lubricacion. Enfriado y refrigerantes. Sistema eléctrico. Arranque.
Sistemas de admision. Alimentacion. Carburacion. Distintos sistemas de filtro de aire.

Motores eléctricos: De corriente alterna y continua. Constitucion, funcionamiento y
mantenimiento.
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Sistemas de Combustibles: Caracteristicas, tipos, almacenaje. Consumo de combustible.

Sistemas de rodamientos: Vehiculos, maquinas autopropulsadas e implementos.
Neumaticos, orugas y otros. Partes constitutivas y su mantenimiento.

Maquinas de arrastre y autopropulsadas.

El tractor; funciones, tipos, componentes y funcionamiento. Otras maquinas
autopropulsadas: cosechadoras,

pulverizadoras, regadoras, arrolladoras, desmalezadoras y otras; tipos y caracteristicas.
Implementos agricolas: sembradoras: tipos Yy caracteristicas. Regulaciéon vy
mantenimiento.

El taller de mantenimiento y reparaciones mecanicas

Caracteristicas edilicias que debe reunir. Distribucion de los espacios. Equipamiento
general. Las maquinas y herramientas del taller, su mantenimiento y operacion.
Seleccion de tecnologia apropiada: perfil productivo de la explotacion, nivel tecnolégico y
posibilidades financieras. Criterios para valorar el estado de las maquinas, equipos y
herramientas, conveniencia de su sustitucion.

Organizacion y gestién del taller de mantenimiento y reparaciones mecanicas.

Plan de actividades del taller. Criterios para la determinaciéon de necesidades de
asesoramiento técnico y profesional acerca de las caracteristicas, funcionamiento,
mantenimiento y reparaciones mecanicas del pargue automotor, maquinaria, equipos e
implementos de la explotacién agropecuaria y del taller. Costos totales anuales del taller:
insumos, mano de obra, amortizacién y conservacién de maquinaria y equipos.

Gestion para la adquisicion de insumos y bienes de capital para el taller: relevamiento de
proveedores, precios y calidades. Factores a considerar para la comparacion de las
distintas ofertas. Analisis de las ventajas y desventajas del usufructo compartido de
maquinaria y equipos de la explotacion agropecuaria y de las instalaciones del taller.
Evaluacién de la incidencia de problemas de mantenimiento y reparacion en la marcha
de los procesos productivos. Criterios para la evaluacion del rendimiento de la
magquinaria y equipos de la explotacion y del taller de mantenimiento y reparaciones
mecanicas.

Criterios econémicos, ambientales y de seguridad para el almacenamiento de insumos y
el resguardo de la maquinaria, equipos y herramientas del taller y la explotacion
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agropecuaria. Criterios de eficacia para la determinacién de la realizacion de las tareas
de mantenimiento y reparacion. Métodos de registro para los diferentes servicios a
maquinas e implementos. Calculo de costos operativos y rendimientos de la maquinaria
y mano de obra. Métodos de control de stock de insumos. Evaluacion de la incidencia de
problemas de mantenimiento y reparacién en la marcha de los procesos productivos.
Criterios para la evaluacién del rendimiento de la maquinaria y equipos de la explotacion
y del taller de mantenimiento y reparaciones mecénicas.

Normas de seguridad e higiene en el taller

Almacenamiento de productos toxicos y potencialmente toxicos. Tratamiento de
efluentes. Tratamiento, almacenamiento y reciclaje de los productos de deshecho del
taller. Botiquin sanitario: su composicion.
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5° ano
Unidad HR | HC
Matematica 96 4
Ecologia y Desarrollo Sustentable 72 3
Quimica Aplicada a los Procesos Productivos 96 4
Sociologia Rural 72 3
Formulacion de Proyectos para el Desarrollo Local 96 4
Sistemas Agricolas y Agroindustriales | 144 6
Produccion de Frutas 144 6
Industrializacion en Pequefia Escala de Frutas y
Hortalizas 96
Produccion Apicola. 96
Produccion de Aves 96
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Unidad Curricular: MATEMATICA

Ubicacion en el Disefio Curricular:  Quinto Afio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas cétedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:
TRIGONOMETRIA

Retoma funciones trigonométricas. Teoremas del seno, coseno, tangente. Triangulos
oblicuangulos.

Sistema de medicion de angulos: sexagesimal y radian. Circunferencia trigpnométrica.
Funciones trigonométrica. Signo de las funciones trigonométricas en los distintos
cuadrantes. Valores de las funciones trigpnométricas de los angulos notables. Grafica y
andlisis de las distintas funciones trigonométricas. Relaciones trigonométricas de: angulos
complementarios, suplementarios, que difieren en 1l /2, que difieren en Il y opuestos.
Reduccion al primer cuadrante. Resolucion de triAngulos en general: Teorema del seno y
teorema del coseno. Ecuaciones. Identidades trigopnométricas.

SERIES, SUCESIONES Y LIMITE

Sucesiones. Definicion. Operaciones. Aplicacién. Sucesiones aritméticas. Sucesiones
geométricas. Problemas de aplicaciéon

Limite de funciones en un punto. Propiedades de los limites. Limites laterales. Limite en el
infinito. Célculo de limites. Limite y continuidad. Funcion continda. Interseccion con los
ejes. Signo de la funcién. Concavidad y puntos de inflexion. Asintotas. Ejercicios.
Resolucion de problemas

Continuidad de una funcién en un punto. Tipo de discontinuidades. Continuidad de una
funcién en un intervalo. Propiedades.

ESTADISTICA

Distribucion de frecuencias. Parametros estadisticos: medidas de posicién: media,
mediana y moda. Parametros de dispersion: varianza y desvio estandar. Estadisticos
muestrales y parametros. Métodos para el calculo de la media y de la desviacion tipica.
Coeficiente de variacion. Introduccién a la distribucién de la probabilidad. Combinatoria.
Permutaciones. Variaciones. Combinaciones Distribucion de la probabilidad normal.
Poisson y binomial. Estimacion y test de Hipotesis de probabilidad. Introduccion al analisis
de la varianza. Clasificacion. Analisis e hipétesis de la varianza.

Regresion.
Correlacion.
Andlisis de frecuencias.
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Unidad Curricular: ECOLOGIA Y DESARROLLO SUSTENTABLE

Ubicacion en el Disefio Curricular:  Quinto Afio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 3 horas cétedra

Carga Horaria Anual: 72 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Estructuray dinamica de las poblaciones

Poblaciones. Atributos o propiedades emergentes. Técnicas para medir la densidad de
una poblacion. Natalidad y mortalidad. Emigracion e inmigracion. Regulacion poblacional:
factores ambientales vy territorialidad. Modelos de crecimiento poblacional. La proporcién
de sexos y las poblaciones animales. Técnicas demogréficas: piramides poblacionales y
curvas de supervivencia.

Relaciones en las poblaciones

Relaciones entre especies. Depredacion y parasitismo. Competencia interespecifica. El
principio de exclusion competitiva. Tramas troficas, flujo de la energia y circulacion de
materia en los ecosistemas. Comensalismo, mutualismo y simbiosis. Ciclos
biogeoquimicos Biomasa y productividad primaria. Sucesion ecoldgica.

Los recursos naturales.

Clasificacion de los recursos naturales: Recursos hidricos. Recursos alimentarios.
Recursos energéticos. Recursos mineros. Recursos forestales.

Explotacién racional de los recursos y desarrollo. Desarrollo sustentable.

Agriculturay ambiente en Argentina.

La perspectiva ambiental y los distintos enfoques sobre el desarrollo. Expansion de la
frontera agropecuaria en Argentina y su impacto ecolégico-ambiental: Captura y emisiéon
de gases de efecto invernadero. Erosion del suelo y contaminacion del ambiente. Impacto
sobre el habitat y la biodiversidad. Legislacién ambiental de la Republica Argentina. El
orden publico y los intereses difusos.
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Unidad Curricular: QUIMICA APLICADA A LOS PROCESOS PRODUCTIVOS

Ubicacidn en el Disefio Curricular:  Quinto Afio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Estudio de los componentes fisicos del ambiente.

Agua: Tipos de agua. Contaminacion del agua. Elementos contaminantes. Contaminantes
inorganicas. Contaminantes organicos: detergentes, jabones y pesticidas.

Aire: composicion del aire .Contaminacion del aire. Contaminantes inorganicos gaseosos.
El suelo y la nutricion de los cultivos. Fuentes de dioxido de carbono. Efecto invernadero.
Fuentes de diéxido de azufre y el ciclo del azufre. Reacciones del diéxido de azufre en la
atmosfera. Oxidos de nitrégeno en la atmdsfera. Lluvia acida. Amoniaco en la atmdésfera.
Otros contaminantes inorganicos y organicos en la atmosfera.

Suelo: Quimica del suelo. Reacciones acido-base y de cambio iénico en suelos. El suelo
y la nutricién de los cultivos Macronutrientes y micronutrientes en suelos. Residuos y
contaminantes en suelos. Toma y preparacion de muestras para analisis. Analisis y
tratamiento de datos. Naturaleza y fuentes de residuos peligrosos. Clasificacién de
sustancias y residuos peligrosos. Reduccién, tratamiento y eliminacién de residuos
peligrosos: reciclaje y biodegradaciéon de residuos.

Estudio de los principales agroquimicos

Fertilizantes y abonos: naturaleza quimica de los abonos organicos, estiércoles, abonos
verdes, compostaje. Clasificacion de los fertilizantes. Caracteristicas de los fertilizantes
quimicos. Concentracion. Tipo de reaccion en el suelo. indice salino. Higroscopicidad.
Compatibilidad. Criterios para la seleccion de fertilizantes. Normas de Higiene y Seguridad
para el manejo de los fertilizantes. Fertilizantes nitrogenados. Funciones del nitrégeno.
Tipos de fertilizantes nitrogenados. Fertilizantes fosféricos. Funciones del fosforo.
Fertilizantes de liberacion lenta. Fertilizantes de baja solubilidad. Fertilizantes recubiertos.
Fertilizantes fosforicos. Superfosfatos. Fosfatos amonicos. Fertilizantes potasicos.
Funciones del potasio. Tipos de fertilizantes potasicos. Fertilizantes mezclados,
compuestos y complejos. Formula. Relacion nutrimental. Concentracion total. Fertilizantes
de liberacion lenta. Fertilizantes de baja solubilidad. Fertilizantes recubiertos.
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Fitosanitarios y zooterapicos: principales grupos quimicos. Principios activos. Modo de
accion. Periodo de carencia. Poder residual. Uso y manejo seguro. Riesgo en el uso. Las
vias de ingreso al organismo: Via

Cutanea, Respiratoria, Digestiva, Conjuntival. Susceptibilidad individual. Medidas
preventivas. Almacenamiento y transporte. Manejo de Envases. Protocolo para aplicacion
de fitosanitarios y zooterapicos. Receta agronémica. Intoxicacion. Sintomas Generales de
Intoxicaciones. Primeros Auxilios.

Procesos agroindustriales

Tecnologia de los procesos agroindustriales. Nocién de proceso. Control de proceso y de
calidad. Calidad de producto y de proceso. Necesidad de la normalizacion. Sistemas de
certificacion.

Produccion de biocombustibles

Biodiesel. Definicién y especificaciones del biodiesel. Materias primas para la produccion
de biodiesel. Reacciones en la produccion de biodiesel. Procesos de produccion
industrial de biodiesel. Aplicaciones. Produccion de biodiesel. Bioetanol. Produccion de
bioetanol. Bioetanol como combustible. El bioetanol como aditivo de las naftas. Aditivo de
mejora de la ignicion en motores diesel. Barreras en el uso del bioetanol. Proceso de
produccion de bioetanol.
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Unidad Curricular: SOCIOLOGIA RURAL

Ubicacidn en el Disefo Curricular: Quinto Ao de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica

Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 3 horas cétedra

Carga Horaria Anual: 72 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

La sociologiay el analisis socio econémico y politico de lo rural

Dimension internacional de los asuntos agropecuarios. Dimensién geogréafica del
desarrollo. Relacion entre lo rural y lo urbano. Complejidad actual de los Sistemas
Agroalimentarios y Agroindustriales. Agotamiento del modelo tradicional de la agricultura.
Deslocalizacion de la agricultura. Seguridad y Soberania Alimentaria. Brecha entre
producto agropecuario y producto alimentario.

Lo agrario y lo rural.

La nueva ruralidad. Cambios en el tejido social del agro. Tipos de empresas
agropecuarias Yy tipos sociales agrarios. Sistemas de agricultura familiar. Organizaciones,
instituciones y legalidades. Poblacién rural. Juventud rural y vida cotidiana. La
fragmentacion de los espacios rurales.

Concepto de desarrollo.

Relacion entre los modelos de desarrollo y la naturaleza, la produccion y el deterioro
ambiental. Distinciones entre desarrollo agropecuario y rural. Principales concepciones de
desarrollo que repercutieron en América Latina y en particular en la Argentina. Tipos
histéricos de desarrollo rural: La Revolucién Verde, el desarrollo rural integrado
(ecodesarrollo), desarrollo sustentable. Enfoque del Desarrollo local como paradigma
aplicable al desarrollo rural.

Transformaciones sociales y econdmicas en el medio rural.

Distintos tipos de politicas agrarias. Situacion actual del agro argentino, problemas,
tendencias y perspectivas. El papel del cambio tecnolégico y adopcién de innovaciones en
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el desarrollo agropecuario. Programas de desarrollo agropecuario. La planificacién
estratégica como herramienta central para el desarrollo.

La extensidn agropecuaria en la Argentina. Asociativismo agrario. Cooperativas
agropecuarias. La comunicacion con los productores. Metodologias de trabajo grupal en
actividades de desarrollo agropecuario.
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Unidad Curricular: FORMULACION DE PROYECTOS PARA EL DESARROLLO
LOCAL

Ubicacion en el Disefio Curricular: Quinto Afio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Cientifico Tecnologica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

La interpretacion de las dinamicas microsociales en el ambito de larealidad local.

El enfoque del Desarrollo Local como paradigma aplicable al desarrollo rural. Capital
financiero, material, cultural y social de la comunidad. Relacién entre realidad local,
territorial y global.

La intervencién social.

Concepto de necesidad social. La intervencion y la promocion social. Politicas Publicas
y Politicas Sociales. La agenda social. La agenda institucional. Tipos de experiencias
educativas y la intervencion de los estudiantes en la vida comunitaria y el mundo del
trabajo: trabajo de campo, iniciativas solidarias asistematicas, servicios comunitarios
institucionales y experiencias de aprendizaje y servicio.

La gestion local de conocimiento.

Herramientas metodolégicas para entender y comprender la realidad social: Estudio de
casos, enfoque de casos multiples, estudios comparativos, estudios etnogréficos, La
investigacién- accion.

Itinerario de un Proyecto.
Proceso de reflexion, proceso de sistematizacion y proceso de evaluacion.
Proceso de reflexion: Diagnéstico de la situacion inicial: analisis FODA.

Proceso de sistematizacion y disefio del proyecto: descripcion de la naturaleza del
proyecto y fundamentacion. Determinacion de objetivos, destinatarios, metodologia y
actividades a realizar. Estimacion de tiempos; definicién de responsables del proyecto;
andlisis de viabilidad y estimacion de recursos humanos, materiales y financieros para su
concrecién. Calculos de costos y presupuestos. Analisis de posibles alianzas con otros
actores comunitarios. Proceso de ejecucion y evaluacion: indicadores de procesos y de
resultados. Reformulacion y continuidad del Proyecto. Socializacién y publicacion de la
experiencia.
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Unidad Curricular: SISTEMAS AGRICOLAS Y AGROINDUSTRIALES |

Ubicacion en el Disefio Curricular: Quinto Afo de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica

Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 6 horas catedra

Carga Horaria Anual: 144 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Sistemas agricolas

Historia de la agricultura. De la agricultura tradicional a la complejidad de los sistemas
agroalimentarios y agroindustriales. Concepto de proceso. El proceso agroalimentario.
Fases y funciones. Componentes: Empresas proveedoras de insumos agropecuarios,
empresas agropecuarias, empresas de la industria de transformacién de alimentos,
empresas de la transformacion y distribucion mayorista y minorista, consumidores.
Problematica del transporte.

Interdependencia de actores. Integracion y multiplicidad de funciones.

Evolucién de los sistemas de labranza. Relacion entre los sistemas de labranza y
modelos de desarrollo. Labranza tradicional, Labranza conservacionista. Labranza
minima. Siembra Directa. Agricultura organica y de bajo insumo. Agricultura biodinamica.

Aspectos econémicos y sociales de la produccién de cereales y oleaginosas en la
regién y en el pais

Principales mercados, internos y externos, de destino de la produccion. Generalidades
sobre el sistema de comercializacion de granos en la Argentina; formas de organizacion
del trabajo. Rol de organismos e instituciones estatales del orden nacional y provincial.

Sistema agroalimentario de cereales y oleaginosas: Proceso agricola

Organizacion y gestiéon de la produccion de cereales y oleaginosas

Adquisicion de insumos y comercializacion de granos. Evaluacion de los procesos y
resultados de la produccién. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene en
el proceso de produccion de cereales y oleaginosas. Evaluacion de los resultados de la
produccion. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene en el proceso de
produccion de cereales y oleaginosas.

Clasificacion de cereales y oleaginosas

Segun familias, ciclos biolégicos de la planta y usos. Adaptacion de las distintas
variedades a las condiciones climaticas. Plasticidad.
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Planificacion de la produccién de cereales y oleaginosas

Elaboracion del proyecto productivo, caracterizacion de los recursos naturales, humanos y
economicos disponibles y necesarios. Cronograma anual de actividades, proyeccion de
COstos e ingresos.

Uso del suelo

Interpretacion de mapas y analisis de suelo, capacidad y retencion hidrica, muestreo de
suelos. Criterios de seleccién de implementos de labranza, efecto en el suelo y las
plantas; rol del cultivo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de
labranza convencional y conservacionista, siembra directa. Barbecho: criterios para
establecer duracion (climaticos, especie y variedad a cultivar, presencia de plagas,
enfermedades y malezas); influencia de la duracién del barbecho en el comportamiento
de los cultivos. Regulacién, aprestamiento y calibracion de equipos e implementos de
labranza.

Fertilizacion. Concepto de fertilidad. Necesidades de nutrientes de los cultivos. Toma de
muestras de suelos. Fertilizantes: formas, momentos y dosis de aplicacion. Impacto
ambiental.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacion, prevencion y control de las plagas, enfermedades y malezas
(que afectan a los cereales y oleaginosas) mas comunes en la region; métodos no
tradicionales de control. Determinacion de umbral de dafios por plagas y enfermedades.
Sistemas de monitoreo y muestreo. Criterios para el uso de agroquimicos, medidas de
seguridad. Medios alternativos de control de plagas.

Conduccién de los cultivos

Calidad de las semillas. Componentes de la calidad de las semillas: Descripcién: especie
y pureza varietal, pureza analitica, uniformidad, peso de semillas. Higiene: contaminacién
con invasoras nocivas, sanidad de semillas, contaminacién con insectos y &acaros.
Potencial de desempefo: germinacién, vigor, emergencia y uniformidad en campo.
Practicas de laboratorios de semillas: equipamientos, insumos y  procedimientos.
Redaccion e interpretacion de informes.

Criterios para la seleccion de variedades e hibridos. Preparacion del suelo, siembra y
cuidados culturales. Desarrollo y fisiologia de las principales especies de cereales y
oleaginosas’.

Proteccion de los cultivos. Control mecanico de malezas. Regulacién, aprestamiento y
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calibracion del motocultivador, carpidora y pulverizadora de mochila y/o arrastre.
Seguimiento del estado fisioldégico y sanitario de los cultivos. Determinacién de
necesidades de nutrientes, criterios de seleccion de fertilizantes y dosis a aplicar.
Cuidados y labores generales. Control y registro de las actividades realizadas en la etapa
productiva.

Cosechay almacenamiento de granos

Muestreo para estimacion de rendimientos. Momento 6ptimo de cosecha, criterios a tener
en cuenta para el momento y método de cosecha; planificacion de las actividades.
Cosecha mecénica de granos. Deteccion de pérdidas de cosecha, métodos de correccion.
Almacenamiento de granos; metabolismo de productos perecederos en la pos cosecha.
Distintas pautas del mercado para la presentacion y control de sanidad y calidad de los
granos; técnicas de clasificacion, tipificacién y acondicionamiento de granos. Normas y
estandares de calidad: tipificacion por tamafio, color, grado de humedad, dafos, formas,
etc. Medidas de control y proteccién de los granos almacenados.

Procesos industriales de extraccion

Fundamentos fisicos, procedimientos y aplicaciones en la industria alimentaria. Proceso
de extraccion de aceites: presion, centrifugacion continua, sistema Sinolea. Extraccion y
refinado. Método de obtencién y aprovechamiento. Tratamientos de modificacion y
transformacion de los aceites comestibles. Extraccion de harinas: etapas, equipos e
instalaciones.
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Unidad Curricular: PRODUCCION DE FRUTAS

Ubicacidn en el Disefio Curricular:  Quinto Afio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 6 horas catedra

Carga Horaria Anual: 144 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

En el Espacio Formativo PRODUCCION DE FRUTAS se podran desarrollar
contenidos relativos a la Produccion de Frutas de Carozo y Pepita, Produccién de
Frutas Citricas y Produccion de Frutas Finas, sin excluirse mutuamente y de acuerdo
con los entornos formativos con que cuente la institucion. Se deberé desarrollar por lo
menos una de estas producciones en la institucion y cubrir la formacién de por lo
menos una de las otras dos producciones a través de visitas a establecimientos
vecinos o unidades experimentales de la localidad. Se presenta aqui una descripcion
de aquellos contenidos que podrian desarrollarse en el transcurso de las actividades
formativas. La misma no indica secuencia, sera el docente o equipo docente a cargo
del espacio formativo quien/es resuelva/n en qué momento y a través de qué
actividades se desarrollaran.

a) PRODUCCION DE FRUTAS DE CAROZO Y PEPITA

Aspectos econdmicos y sociales de la produccién de frutas de carozo y pepita
en laregiény en el pais

Distribucion geografica de los cultivos en la Argentina. Principales mercados (interno y
externo) de destino de la produccién de frutas de carozo y pepita. Tipos sociales
involucrados en los procesos de producciéon de frutas de carozo y pepita; formas de
organizacion del trabajo. Rol de organismos e instituciones estatales del orden
nacional y provincial (extension, investigacion, administracion y otras).

Criterios para la clasificacion y reconocimiento de especies de frutales de
carozo y pepita Principales especies de importancia econémica en la familia de las
rosaceas. Claves sencillas para el reconocimiento botanico de las especies.
Requerimientos agroclimaticos.
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Planificacion de la produccién

Caracterizacion del area productiva: estudio ecoldgico, agronémico y econémico.
Caracterizacion de los recursos necesarios y disponibles; tecnologia a adoptar.
Eleccion de la especie, variedad y portainjerto. Cronograma de actividades.
Proyeccion de costos e ingresos.

Uso del suelo

Interpretacion de mapas y analisis de suelo, capacidad y retencion hidrica, muestreo
de suelos. Criterios de seleccion de implementos de labranza, efecto en el suelo y las
plantas; rol del cultivo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de
labranza convencional y conservacionista. Barbecho: criterios para establecer
duracién (climaticos, variedad a cultivar, presencia de plagas, enfermedades y
malezas); influencia de la duracion del barbecho en el comportamiento del cultivo.
Regulacion, aprestamiento y calibracion de equipos e implementos de labranza.

Manejo del monte frutal

Fisiologia de las principales especies de frutales de carozo y pepita. Problemas que se
plantean en la polinizacién: compatibilidad e incompatibilidad floral en las variedades.
Especies cridfilas. Formas de plantacion: a raiz desnuda, pan de tierra, ras del suelo y
camelldn. Fertilizacién y riego: determinacion de las necesidades hidricas y de
nutrientes segun especie, edad de la planta y estado fenoldgico. Poda de
fructificacidn: objetivos y bases fisioldgicas; criterios de ejecucion. Poda verde y seca.
Raleo de frutas: objetivos, raleo manual y quimico. Poda de rejuvenecimiento.
Cuidados y labores generales en el monte frutal. Control y registro de las actividades
realizadas en la etapa productiva.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacion, prevencion y control de las plagas, enfermedades y
malezas mas comunes en la regién; métodos no tradicionales de control.
Determinacién de umbral de dafios por plagas y enfermedades. Sistemas de
monitoreo y muestreo. Criterios para el uso de agroquimicos, periodos de carencia,
medidas de seguridad. Control mecanico y manual de malezas. Regulacion,
aprestamiento y calibracién del tractor, rastra, arado, cultivadora y pulverizadora de
mochila y/o arrastre. Seguimiento del estado fisioldgico y sanitario de las plantas.

Fenémenos climaticos adversos

Sequias, heladas e inundaciones; métodos de prevencion y mitigacién de dafios por
fendmenos climaticos adversos.
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Maduracion y cosecha

Pomologia: principales aspectos. Cambios fisicos y quimicos en el proceso de
maduracion de la fruta; madurez fisiolégica y madurez de consumo; indices de
madurez. Cosecha: ejecucion en las principales especies; operaciones, implementos a
utilizar y cuidados durante la cosecha.

Pos cosecha

Acondicionamiento y empaque de frutas; métodos utilizados segun especie, variedad
y mercado de destino; métodos de conservacion de la fruta; cAmaras frigorificas y
transporte. Comercializacion de la fruta en fresco; reglamentacion vigente.

Organizacion y gestion de la produccion de frutales de carozo y pepita.
Adquisicion de insumos. Comercializacion de fruta: caracteristicas. Evaluacion de los
procesos Yy resultados de la produccion. Control y aplicacién de las normas de
seguridad e higiene en el proceso de produccion de frutales de carozo y pepita.

b) PRODUCCION DE FRUTAS CITRICAS

Aspectos econdmicos y sociales de la produccién de frutas citricas en la regién
y en el pais.

Distribucion geografica de los cultivos en la Argentina. Principales mercados (internos y
externos) de destino de la produccién de frutas citricas. Tipos sociales involucrados en
los procesos de produccion; formas de organizacion del trabajo. Rol de organismos e
instituciones estatales del orden nacional y provincial (extension, investigacion,
administracién y otras).

Criterios para la clasificacion y reconocimiento de especies de frutales citricos
Principales especies de importancia econdmica en la familia de las Rutaceas
Claves sencillas para el reconocimiento botanico de las especies. Requerimientos
agroclimaticos.

Planificacion de la produccién

Caracterizacion del area productiva: estudio ecoldgico, agronémico y econdmico.
Caracterizacion de los recursos necesarios y disponibles; tecnologia a adoptar
Eleccion de la especie, variedad y portainjerto. Cronograma de actividades. Proyeccion
de costos e ingresos.

Uso del suelo

Interpretacion de mapas y andlisis de suelo, capacidad y retencién hidrica, muestreo
de suelos. Criterios de seleccién de implementos de labranza, efecto en el suelo y las
plantas; rol del cultivo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de
labranza convencional y conservacionista. Barbecho: criterios para establecer duracién
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(climéticos, variedad a cultivar, presencia de plagas, enfermedades y malezas);
influencia de la duracién del barbecho en el comportamiento del cultivo. Regulacion,
aprestamiento y calibracion de equipos e implementos de labranza.

Plantaciéon y manejo del monte frutal

Fisiologia de las principales especies de frutales citricos. Problemas que se plantean
en la polinizacién: compatibilidad floral en las variedades Embriones cig6ticos y
nucelares. Clones nucelares. Eleccion de plantines. Sistematizacion del terreno antes
de la plantacion. Determinacion de las formas de plantacion méas conveniente:
compacta y supercompacta. Cuadrado, rectangulo alterno, hexagono regular, en seto,
etc. Plantacion a raiz desnuda, pan de tierra, ras del suelo y camellon. Fertilizacién y
riego: determinacién de las necesidades hidricas y de nutrientes segun especie, edad
de la planta y estado fenoldgico.

Influencia del portainjerto en el comportamiento del cultivo. Poda de formacién y
apertura de copa. Raleo de frutas: objetivos, raleo manual y quimico. Cuidados y
labores generales en el monte frutal. Control y registro de las actividades realizadas en
la etapa productiva.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacion, prevencién y control de las plagas, enfermedades y malezas
mas comunes en la regién; métodos no tradicionales de control. Determinacién de
umbral de dafios por plagas y enfermedades. Sistemas de monitoreo y muestreo.
Criterios para el uso de agroquimicos, periodos de carencia, medidas de seguridad.
Control mecanico y manual de malezas. Regulacion, aprestamiento y calibracion del
tractor, rastra, arado, cultivadora y pulverizadora de mochila y/o arrastre. Seguimiento
del estado fisiolégico y sanitario de las plantas.

Fendmenos climaticos adversos

Sequias, heladas e inundaciones

Métodos de prevencion y mitigacion de dafios por fendmenos climéaticos adversos.
Resistencia de los distintos pies a condiciones adversas de climay suelo.

Maduracion y cosecha

Principales aspectos

Riesgo de oleocelosis. Cambios fisicos y quimicos en el proceso de maduracién de la
fruta; madurez fisiolégica y madurez de consumo; indices de madurez. Cosecha:
ejecucion en las principales especies; operaciones, implementos a utilizar y cuidados
durante la cosecha.

Pos cosecha
Acondicionamiento y empaque de frutas; métodos utilizados segun especie, variedad y
mercado de destino; métodos de conservacion de la fruta; camaras frigorificas y

transporte. Comercializacion de la fruta en fresco; reglamentacion vigente.
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Organizacion y gestién de la produccion de frutas citricas

Adquisicién de insumos y comercializacién de fruta. Evaluacion de los procesos y
resultados de la produccion. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene
en el proceso de produccién de frutas citricas.

C) PRODUCCION DE FRUTAS FINAS

Aspectos econdmicos y sociales de la produccion de frutas finas en la region y en
el pais

Distribucion geogréfica de los cultivos en la Argentina. Principales mercados (interno y
externo) de destino de la produccién de frutas finas. Tipos sociales involucrados en los
procesos de produccion de frutas finas; formas de organizacion del trabajo. Rol de
organismos e instituciones estatales del orden nacional y provincial (extension,
investigacion, administracion y otras).

Criterios para la clasificacién y reconocimiento de especies de frutales,

Principales especies de importancia econémica. Claves sencillas para el reconocimiento
botanico de las especies. Requerimientos agroclimaticos.

Planificacion de la produccién

Caracterizacion del éarea productiva: estudio ecolégico, agrondémico y econdmico.
Caracterizacion de los recursos necesarios y disponibles; tecnologia a adoptar. Eleccion
de la especie, variedad y portainjerto. Cronograma de actividades. Proyeccién de costos e
ingresos.

Uso del suelo

Interpretacion de mapas y andlisis de suelo, capacidad y retencion hidrica, muestreo de
suelos. Criterios de seleccion de implementos de labranza, efecto en el suelo y las
plantas; rol del cultivo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de
labranza convencional y conservacionista. Barbecho: criterios para establecer duracion
(climéticos, variedad a cultivar, presencia de plagas, enfermedades y malezas); influencia
de la duracion del barbecho en el comportamiento del cultivo. Regulacion, aprestamiento
y calibracién de equipos e implementos de labranza.

Manejo del monte frutal

Fisiologia de las principales especies de frutales. Problemas que se plantean en la
polinizacion: compatibilidad e incompatibilidad floral en las variedades. Especies critfilas.
Formas de plantacion: a raiz desnuda, pan de tierra, ras del suelo y camellén. Fertilizacién
y riego: determinacion de las necesidades hidricas y de nutrientes segun especie, edad
de la planta y estado fenolégico. Poda de fructificacion: objetivos y bases fisioldgicas;

Disefio Curricular Santa Fe — Técnico en Produccion Agropecuaria — Pagina N° 104 -



T:*f: PROVINCIA DE SANTA FE
*% MINISTERIO DE EDUCACION

criterios de ejecucion. Poda verde y seca. Raleo de frutas: objetivos, raleo manual y
guimico. Poda de rejuvenecimiento. Cuidados y labores generales en el monte frutal.
Control y registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacidn, prevencidén y control de las plagas, enfermedades y malezas
mas comunes en la regién; métodos no tradicionales de control. Determinacion de umbral
de dafios por plagas y enfermedades. Sistemas de monitoreo y muestreo. Criterios para el
uso de agroquimicos, periodos de carencia, medidas de seguridad. Control mecénico y
manual de malezas. Regulacion, aprestamiento y calibracién del tractor, rastra, arado,
cultivadora y pulverizadora de mochila y/o arrastre. Seguimiento del estado fisioldgico y
sanitario de las plantas.

Fenbmenos climaticos adversos
Sequias, heladas e inundaciones; métodos de prevencion y mitigacion de dafios por
fendmenos climaticos adversos.

Maduracion y cosecha

Cambios fisicos y quimicos en el proceso de maduracién de la fruta; madurez fisiologica y
madurez de consumo; indices de madurez. Cosecha: ejecucién en las principales
especies; operaciones, implementos a utilizar y cuidados durante la cosecha.

Pos cosecha

Acondicionamiento y empaque de frutas; métodos utilizados seglin especie, variedad y
mercado de destino; métodos de conservacién de la fruta; camaras frigorificas y
transporte. Comercializacion de la fruta en fresco; reglamentacion vigente.

Organizacion y gestiéon de la produccion de frutales de fruta fina.

Adquisiciébn de insumos y comercializaciébn de fruta. Evaluaciéon de los procesos y
resultados de la produccion. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene en
el proceso de produccién de frutas finas.
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Unidad Curricular: INDUSTRIALIZACION EN PEQUENA ESCALA DE FRUTAS Y
HORTALIZAS

Ubicacion en el Disefio Curricular: Quinto Afio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas cétedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Aspectos sociales y econdmicos de la produccién agroindustrial de frutas y/u
hortalizas en laregién y en el pais.

Formas de organizacion del trabajo en los procesos de industrializacion de frutas y/u
hortalizas. Analisis critico del proyecto productivo en el que los alumnos participan.
Comercializacion de productos derivados de frutas y hortalizas.

Aspectos generales (métodos de conservacion, normas legales, maquinas y
herramientas, saneamiento). Conservacion de productos frutihorticolas: importancia y
fundamentos. Métodos de conservacion: frio, deshidratacién, concentracion,
fermentacion, appertizacién, liofilizacién, salado, acidulacion, pasteurizacion,
conservadores. Fundamentos basicos de cada método.

Normas legales de calidad, técnicas e instalaciones. Municipales, provinciales,
nacionales y del MERCOSUR, que reglamentan las distintas etapas del proceso de
industrializacion. Normas municipales, provinciales y nacionales que rigen para la
infraestructura e instalaciones que intervienen en el proceso de industrializacion.

Controles y registros fisico-quimicos y microbioldgicos. Controles del producto y de
los insumos en cada proceso de elaboracién: sélidos solubles, pH, temperatura, tamafio
de particulas, observaciones microscopicas, recuentos microbiolégicos, grado de
gasificacion, grado de caramelizacion, control de esterilidad y otros.

Maquinaria que interviene en los diferentes procesos. Diferentes tipos, materiales
constructivos, operacion. Mantenimiento, limpieza y desinfeccion de la maquinaria e
instalaciones que intervienen en el proceso de elaboracion.
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Elaboracién de concentrados. Distintos tipos de concentrados: dulce, mermelada, jalea,
jugos; cremogenados. Procesos de concentrado: frio y calor.

Control de calidad cualitativa y cuantitativa de la materia prima. Criterios de
preseleccion y cotizacidn. Registro de datos e interpretacion de resultados.

Factores que condicionan el almacenamiento y acondicionamiento de la materia prima.
Lavado: distintos tipos. Acondicionamiento: pelado, descarozado, desemillado, etc.

Procesos de transformacion y conservacién. Molienda: distintos tipos. Escaldado:
temperaturas y tiempos. Refinado y tamizado. Conservacibn de productos
semiterminados: nociones sobre conservantes, almacenaje y otros. Mezclas: preparacion,
proporciones y caracteristicas de cada compuesto de la mezcla. Balance de materia.
Concentracién: tiempos, tipos y formas. Determinacion del punto final. Envasado: tipos de
envases, temperatura de envasado, esterilizado. Empaque, etiquetado y almacenaje.

Elaboracién de conservas al natural. Distintos procesos de elaboracion de conservas al
natural: appertizacion y esterilizacion. Recepcion de materia prima. Control de calidad
cualitativa y cuantitativa. Criterios de preseleccion y cotizacién. Registro de datos e
interpretacion de resultados. Preseleccion y preclasificacion: criterios y formas de
realizacién. Factores que condicionan el almacenamiento y acondicionamiento de la
materia prima. Lavado: distintos tipos de lavado. Acondicionamiento: pelado,
descarozado, descascarado, descorazonado, desemillado, tostado y otros. Seleccion y
retoque: criterios y formas de realizacién, clasificacion por tamafos: criterios. Envasado:
tipos de envases y caracteristicas. Adicién del liquido de gobierno (cobertura). Calidad y
concentracion de los componentes del liquido. Caracteristicas de cada tipo de cobertura.
Balance de materia. Acidulacion. Expulsion. Tiempos. Temperaturas. Tapado: tipos de
tapado. Calidad de cierre. Esterilizacion, bafio de Maria, usos de autoclaves. Tiempos y
temperaturas.

Enfriamiento espontaneo e inducido. Etiquetado, empaque y almacenamiento.

Elaboracién de conservas por fermentacion. Elaboracion de conservas por
fermentacion: fundamentos de los distintos procesos de fermentacién. Recepciéon de
materia prima. Control de calidad cualitativa y cuantitativa. Criterios de preseleccion y
cotizacion. Registro de datos e interpretacion de resultados. Preseleccion y
preclasificacion: criterios y formas de realizacion. Factores que condicionan el
almacenamiento y acondicionamiento de la materia prima. Lavado: distintos tipos de
lavado. Fermentadores: tipos y llenado. Desamarizado o cocido en aceitunas. Tiempo,
temperatura, concentracién. Lavado: tiempo, cantidad, dureza del agua. Solucién de
salmuera para fermentacion: concentracion, acidulacion. Siembra de cepas.
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Fermentacion: etapa fermentativa, control microbioldgico, controles fisico-quimicos del
proceso fermentativo. Determinacién del momento de aptitud técnica y aptitud comercial.
Alteraciones y defectos. Seleccion y clasificacion. Envasado para granel o para
consumidor final. Adicién del liquido de gobierno (cobertura). Calidad y concentraciéon de
los componentes de liquido. Caracteristicas de cada tipo de cobertura. Balance de
materia. Acidulacion. Tapado: tipos de tapado, calidad de cierre. Etiquetado, empaque y
almacenaje.

Aditivos. Tipos y propiedades. Su utilizacién de acuerdo al Codigo Alimentario Argentino.

Efluentes. Liquidos y solidos, tratamientos, reutilizacion.
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Unidad Curricular: PRODUCCION APICOLA

Ubicacidn en el Disefio Curricular: Quinto afio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 144 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Esta descripcidn presenta aquellos contenidos que podrian desarrollarse en el transcurso
de las actividades formativas. La misma no indica secuencia, sera el equipo docente a
cargo del espacio formativo quien resuelva en que momento y a través de qué actividades
los desarrollara.

Proyecto de produccion apicola, formacién e instalacién del apiario

Registros y planificacion. Registros a campo. Andlisis de la informacion relevada. Metas
de produccién, fundamento econémico.

Instalacion del colmenar: eleccién del terreno, limites fisicos, requerimientos de sombra,
distancia entre colmenas, orientacion; distancia de otros apiarios.

Legislacion vigente para el registro y determinacién de la propiedad en el ambito
nacional, provincial y municipal

Requerimientos legales para registrar un apiario.
Medios para la identificacion de propiedad en las colmenas.

Legislacion sanitariay medioambiental. Normas de seguridad e higiene
Normas de seguridad a considerar en la instalacion de un apiario.

Primeros auxilios para la prevencién y cuidado de la salud. Botiquin sanitario.
Preservacion medioambiental, proteccién de la flora, entorno fauna y medio ambiente en
general.

Importancia econdmica de la apicultura, en nuestro pais y el mundo

Regiones apicolas de nuestro pais. Evolucion de la actividad y perspectivas. Produccion y
comercializacion, calidad desde el origen. Problemas del sector. Andlisis de los diferentes
productos de la colmena en funcion del mercado. Produccion de servicios, contratos de
polinizacion, arrendamiento, formas asociativas, etc.
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El hbitat natural, construcciones y comportamiento de las colonias
Comunicacion dentro y fuera de la colmena (olfativa, tactil, auditiva).
Division de tareas, recoleccion de informacion, limpieza, etc.

Variaciones poblacionales en los diferentes meses del afio, enjambrazoén.

Tipos de colmenas

Colmena movilista, sus partes y dimensiones.

Preservacion de los materiales apicolas. Pinturas y otros elementos utilizados para la
proteccion del material apicola.

Criterios de seleccion y clasificacién de los materiales. Almacenamiento de los materiales
apicolas. Cera estampada, naturaleza y caracteristicas.

Individuos que forman las colonias

Clasificaciébn zoolégica. Secciones del cuerpo, 6rganos de locomocion, 6rganos de
alimentacién, érganos de los sentidos (visuales, olfativos, tactiles, auditivos).

Anatomia vy fisiologia del aparato digestivo de las abejas. Funciones de las obreras en la
colonia.

La reina: ciclo de vida, caracteristicas morfologicas, anatomia y fisiologia del aparato
reproductor. Rol dentro de la colmena, comportamiento reproductivo.

Los zanganos: ciclo de vida, caracteristicas morfolégicas, rol dentro de la colmena.

Biotipos de abejas de interés productivo en las diferentes regiones apicolas del
pais

Caracteristicas del comportamiento, interaccion genotipo ambiente. Caracteristicas
productivas.

Nutricién y alimentacién de las abejas

Natural: requerimientos de alimentos energéticos y proteicos de las larvas y adultos. Agua
y minerales, su importancia en la alimentacion.

Néctar, polen, jalea real, aporte nutritivo de cada uno.

Artificial: preparacion y distribucion de los sustitutos de miel, tipos de alimentadores.
Estimulacion de las colonias, tipos de estimulantes (energéticos y proteicos),
alimentadores.

Requerimientos estacionales de la colonia respecto de la alimentacion.

Mala alimentacion y nutricidn, sintomas y consecuencias.

Alteraciones del funcionamiento de la colonia

Estrategias sustentables para preservar la salud de las colonias.

Enfermedades de la cria: lo que europea, o que americana y cria yesificada, agente
causal, sintomas, diagnostico a campo. profilaxis y control.
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Enfermedades de las abejas adultas: nosemosis, agente causal, sintomas, diagndstico a
campo, profilaxis y control.

Alteraciones causadas por parasitos: varroasis, identificacion, ciclo de vida, profilaxis y
control.

Predadores: moscardon cazador de abejas y chaqueta amarilla.
Intoxicacién por plaguicidas.

Reina vieja o de mala calidad.

Deficiencias nutricionales.
Habitat inadecuado.
Incidencia del clima.
Manejo inadecuado.

Toma, acondicionamiento y remision de muestras para analisis de laboratorio.

Observaciéon de la colmena

Revisacién en los diferentes momentos productivos, pasos para un correcto abordaje de
la colmena, implementos a utilizar, estructura y funcionamiento.

Normas de seguridad e higiene para el operador y la colonia.
Manejo de la colonia
Criterios de seleccion de colonias.

Manejo de la colmena en servicios de polinizacién: preparacion, traslado, densidad de
colonias, momento de entrada al lote, manejo en el cultivo.

Manejo de la colonia en produccién de ndcleos, paquetes, reinas.

Manejo de la colonia en produccién de miel, polen y propdleos.
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Productos de la colmena

Miel, polen, jalea real, propdleos, cera, servicios de polinizacién. Obtencion con criterios
de calidad y sanidad, implementos y maquinarias a utilizar. Estrategias de obtencion y
almacenamiento para evitar alteraciones en los productos. Manufactura vy
comercializacion, calidad desde el origen. Normativa en el &mbito nacional, provincial y
municipal.
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Unidad Curricular: PRODUCCION DE AVES

Ubicacidn en el Disefio Curricular:  Quinto Afio de Educacién Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica

Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacién:

Proyecto de produccion de aves

= Gestion de la produccion avicola: Programa de gestion del criadero. Indicadores del
rumbo de la explotacién. Manejo de las planillas y datos a registrar. Interpretacion,
andlisis y célculo de la informacion relevada.

Aspectos sociales y econdmicos de la produccién avicola en laregidon y en el pais

= Analisis de la situacién econdmica en la produccién avicola a nivel nacional, Formas
de organizacion del trabajo en los procesos de produccién avicola.

Sistemas de produccién avicola

= Sistemas de produccién de aves intensivos, semiextensivos, organicos, camperos.
Pavos, codornices y otras aves de corral.

= Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccion para las
diferentes categorias de aves. Calefacciéon, Ventilacion, Luz artificial necesidades,
equipos, funcionamiento. Control de: caudal de agua, evaluacion de la oferta y
consumo de alimentos, limpieza de las instalaciones, temperatura y humedad en los
galpones, registros periédicos.

= [ndices productivos en los diferentes sistemas de produccion avicola.

Requerimientos de manejo de las diferentes categorias de aves

= Del pollito BB, de parrilleros, camperos, ponedoras, reproductores (livianos y
pesados), pavitos.

= De la recria de parrilleros, camperos, ponedoras (blancas y de color, rubia y negra
INTA, a piso y en jaula), reproductores (livianos y pesados), pavitos.

= De ponedoras en el periodo de puesta, a diferentes edades, homogeneidad del lote.
Anatomia, fisiologia y etologia de las aves

= Anatomia y fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra, formacion
del huevo.

= Anatomiay fisiologia del aparato circulatorio, respiratorio y digestivo.
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Comportamiento de las aves en los diferentes sistemas de produccion, su incidencia
en las instalaciones.

Razas y cruzamientos comerciales

Razas de aves. Caracteristicas principales, lineas maternas y paternas.
Cruzamientos, hibridos.

Interpretacioén de catalogos de centros proveedores de reproductores.
Evaluacion del estado corporal, aplomos normales.

Manejo de reproductores

Madurez sexual del macho y de la hembra, su determinacién, homogeneidad de los
lotes. Apareamiento, edad mas conveniente. Seleccibn y manejo de
reproductores/as.

Manejo de la reproduccion por inseminacion artificial en pavos doble pechuga.
Técnicas de adiestramiento, de extraccion de semen, de manipulacién del semen,
de siembra.

Incubacién

Planta de incubacion, sectores.

Recepcién del huevo incubable, seleccién, desinfeccion, embandejado, colocacion
en las maquinas. Manejo del huevo incubable segun edad de las reproductoras,
tiempo de recoleccién; humedad y temperatura de la sala de almacenamiento.

Limpieza y desinfeccién de las maquinas; control de humedad y temperatura en las
mismas.

Fisiologia de la incubacion y desarrollo embrionario. Nacimiento, clasificacién del bb,
vacunacion, sexado, colocacion en cajas de transporte. Nacedoras, pesaje,
ovoscopia.

Manejo sanitario de las aves e instalaciones

Pautas de higiene en el manejo de las aves y las instalaciones.

Plan sanitario, fundamentacion, estructura general y gestion. Cronograma de
practicas sanitarias. Instrumental requerido para la implementacién del plan
sanitario: regulacion, limpieza, mantenimiento y utilizacion.

Principales sintomas y signos de enfermedades del aparato respiratorio, aparato
digestivo y sistema nervioso de las aves. Enfermedades preponderantes en cada
region, meétodos de prevencion. Enfermedades que atacan a las diferentes
categorias de aves en los distintos sistemas de produccion, método de prevencion.
Enfermedades zoonéticas (salmonelosis) y su prevencion.

Profilaxis: vacunaciones, aplicaciones y fundamentos. Accién de los inmunogenos y
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medicamentos en el organismo. Reaccion vacunal. Concepto de dosis. Diluciones,
soluciones y céalculo de dosis de antiparasitarios internos y externos.

Manejo de medicamentos, seguridad para el operador y para el animal,
contraindicaciones, riesgo ambiental. Normas para la preparacion y manipulacion de
medicamentos y vacunas. Cadena de frio. Vias y formas de aplicacion de
zooterapicos en aves. Drogas utilizadas, antagonismos, sinergismos, resistencia,
riesgos por utilizacion inadecuada para el animal, las personas y el medio ambiente.
Interpretacién y valoracion de indicaciones establecidas en los prospectos de los
zooterapicos.

Técnicas de obtencién de muestras de sangre, materia fecal e hisopada. Técnicas
de obtencion de muestras de agua, suelo y alimentos. Acondicionamiento y
remision, de muestras al profesional competente. Normas de seguridad e higiene
personales y medioambientales para la toma de muestras y otros manejos
sanitarios.

Primeros auxilios.

Legislacion sanitaria, medioambiental y normas de seguridad

Legislacion vigente en el &mbito nacional y regional en planes de erradicacion y
control de enfermedades de animales de produccion, trabajo y compafiia.

Legislacion vigente para la utilizacion de hormonas en el &mbito nacional, del
Mercosur y otros mercados. Riesgos para la salud humana y animal, consecuencias
de su mala utilizacién, procesamiento de los residuos. Normas de bioseguridad en
granjas, legislacion vigente.

Normas de seguridad e higiene nacional, provincial, municipal y reglamentaciones
de las A.R.T. para las plantas elaboradoras de alimentos. Impacto ambiental de los
materiales e insumos utilizados en la elaboracién de alimentos.

Alimentos, componentes y funciones

Alimento, alimentacion, caracteristicas basicas de cada alimento de acuerdo a su
valor nutritivo (energético, proteico, fibroso).

Componentes de los alimentos: proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales,
vitaminas, agua. Funciones en el organismo animal.

Componentes de una racion. Elementos que aportan los diferentes componentes de
las raciones. Fundamento de las mezclas.

Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.

Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes
categorias animales en crecimiento, mantenimiento, terminacion y reproduccion.
Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.
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Materias primas para la elaboracion de alimentos

Materias primas para elaboracion de balanceados para aves, de origen vegetal y
animal. Ndcleos vitaminicos y minerales.

Célculo y preparacion de raciones. Interpretacion de férmulas expresadas en
diferentes unidades. Determinacion de raciones en funcion de su costo, calidad y
retorno econémico. Tipos de raciones: peleteado, molido, partido. Control de los
premezclas. Control de stock

Preparacion de raciones en forma manual y mecanica (molido, aplastado, partido,
picado, mezclado de los diferentes componentes). Pesaje de los componentes.
Subproductos regionales para su utilizacibn como alimentos.

Manejo nutricional

Manejo nutricional, frecuencia de alimentacién, consumo, digestibilidad, indices de
conversion.

Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control de
ganancia de peso, manejo de tablas de alimentacion, utilizacién de programas
informatizados de alimentacion.

Fases de la alimentacion.

Restricciones alimentarias en parrilleros y ponedoras.

Muda forzada, métodos, manejo de la misma, conveniencia de la misma.
Alimentacion en reproductores, restriccion alimentaria en hembras y machos,
alimentacion por separado.

Alimentacién diferenciada, en ponedoras, segun volumen de produccion.

Evaluacién del consumo. Confeccién de planillas de productividad.

Suministro de raciones: a) a voluntad (manual, automatica), tipos de comederos,
superficie de comedero por animal, higiene de los comederos, altura de los
comederos; b) restringida, tipos de comederos, superficie de comedero por animal,
calculo de comederos, higiene de los comederos.

Reconaocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con
aptitud nutritiva para las aves y de utilizacion en la zona.

Equipos para la alimentacion y elaboraciéon de alimentos

Requerimientos de implementos e instalaciones para el suministro y la distribucion
de raciones.

Maquinaria e implementos utilizados en la elaboracion de alimentos su manipulacion
y mantenimiento. Estructuras para silos, mixer, moledoras, aplastadoras.

Chequeo de los instrumentos.
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Prevision de alimentos

Alternativas de utilizacion real de los recursos forrajeros en la produccién avicola.
Especies forrajeras naturales e implantadas.

Cereales: almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales utilizados,
controles periddicos de calidad para la alimentacidén; contaminantes, niveles
normales. Formas de almacenamiento.

Registro de produccion y destino de los alimentos elaborados.

Instalaciones

Galpones, distintos tipos.

Sistemas para la regulacion de la temperatura (calefactores, sombreado de
galpones, paneles evaporativos, picos aspersores, ventiladores y otros),
fundamentos del uso de cada uno.

Bebederos, Comederos, distintos tipos.

Balanzas, tipos y funcionamiento.

Jaulas para ponedoras, distintos tipos.

Nidales, tipos mas comunes (para recoleccion manual y automatica).

Comercializaciéon

Normas vigentes para la produccién y comercializacion de aves y huevos en
diferentes sistemas de produccion.

Categorias y formas de comercializacion.
Comercializacion de huevos, recoleccion, clasificacion, acopio, empaque.

Mercados formadores de precios externos, nhacionales, locales, regionales,
diferencias por fletes.

Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte. Definicion y céalculo del
desbaste.
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Espacio HR | HC
Matematica 96 4
Sistemas Agricolas y Agroindustriales Il | 144 6
Produccion Animal Il 192 8
Industrializacion en Pequeiia Escala.
De Productos de Origen Animal 96 4
Organizacion y Gestion de las
Empresas Agropecuarias 144 6
PRACTICAS PROFESIONALIZANTES 432| 18
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Unidad Curricular: MATEMATICA

Ubicacion en el Disefio Curricular: Sexto Afo de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacién: Formacion Cientifico Tecnolégica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas catedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

CONCEPTO DE DERIVADAS Y SUS APLICACIONES

Introduccion al estudio de la derivada. Tasa de variacion instantanea. Calculo de la
derivada de una funcién en un punto. Interpretaciones de la derivada: geométrica
(pendiente y recta tangente) y fisica (velocidad media). La funcién derivada. Regla de la
derivacion. Analisis de graficas. Funciones crecientes y decrecientes. Maximos y minimos
y puntos de inflexion. Problemas de aplicacion.

LA INTEGRAL

El &rea bajo la curva. La integral definida. Definicion. Regla de Barrow. Célculo de
primitivas. Regla para el célculo de primitivas. Aplicaciones de la integracion: calculo de
areas.

MATRICES

Sistemas de ecuaciones con tres 0 mas incognitas. Inversas. Traspuestas. Matriz
diagonal. Matriz identidad. Teorema de Gauss y Gauss-Jordan. Operaciones con
matrices.

RECTA' Y PLANOS EN EL ESPACIO

Definicién. Ecuaciones paramétricas de la recta. Ecuacion candnica o simétrica. Ecuacion
vectorial. Rectas paralelas y rectas ortogonales. Ecuacién general de la recta en el plano.
Ecuacion explicita. Ecuacion segmentaria.

PLANO EN EL ESPACIO
Definiciébn. Ecuacién vectorial. Ecuacion candnica. Ecuacién general. Ecuacion
segmentaria. Posiciones relativas de dos planos. Planos secantes. Planos
perpendiculares.
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Unidad curricular: SISTEMAS AGRICOLAS Y AGROINDUSTRIALES I

Ubicacion en el Disefio Curricular: Sexto Afo de Educacidon Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 6 horas catedra

Carga Horaria Anual: 144 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

En la Unidad Curricular Sistemas Agricolas y Agroindustriales Il se podran desarrollar,
ademas de los contenidos de orden general enunciados en primer lugar, contenidos
relativos a la Produccién de Cultivos Industriales de interés regional, o bien tratar cultivos
que no hayan sido abordados en la Unidad Curricular Sistemas Agricolas vy
Agroindustriales 1, asi como profundizar aspectos relativos a algunas de las
producciones ya vistas pero con fuerte presencia productiva y relevancia econémica
local.

Se presenta aqui una descripcion de aquellos contenidos que podrian desarrollarse en el
transcurso de las actividades formativas. La misma no indica secuencia, sera el docente o
equipo docente a cargo del espacio formativo quien/es resuelva/n en qué momento y a
través de qué actividades se desarrollaran.

Complejidad actual de los sistemas agroalimentarios y agroindustriales
-Gestidn de territorios y manejo de tierras

Conservacion de suelos. Nociones basicas de topografia. Sistematizacion del terreno:
Trazado de curvas de nivel y disefio de terrazas. Manejo de cuencas, trazado de canales.
Instrumentacion de Politicas territoriales.

-Tecnologias de informacién, medicion y control aplicadas al agro

Tipos de control. Funciones basica. Instrumentos y dispositivos de control y medicién
manual y automatica utilizada en los procesos agricolas. Tecnologias geoespaciales.
Percepcion remota. Nociones basicas para la interpretacion y aprovechamiento de
imagenes satelitales y fotografias aéreas. Uso de GPS en la produccién agropecuaria.
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1- SISTEMA DE PRODUCCION AGROINDUSTRIAL DE ALGODON

Aspectos econdmicos y sociales de la produccién de algodén en laregidén y en el
pais

Principales mercados internos y externos de destino de la produccién. Generalidades
sobre el sistema de comercializacion de algodon en la Argentina. Tipos sociales
involucrados en los procesos de produccion; formas de organizacién del trabajo. Rol de
organismos e instituciones estatales del orden nacional y provincial.

Planificacion de la produccién de algodon

Elaboracion del proyecto productivo, caracterizacion de los recursos naturales, humanos y
econdmicos disponibles y necesarios. Cronograma anual de actividades, proyeccién de
costos e ingresos.

Principales variedades

Segun duracién del ciclo, resistencia a plagas y enfermedades, tipo de fibra y adaptacion
a la cosecha mecanica. Adaptacién de las distintas variedades a las condiciones
climéticas. Plasticidad.

Uso del suelo

Interpretacion de mapas y andlisis de suelo, capacidad y retencion hidrica, muestreo de
suelos. Criterios de seleccién de implementos de labranza, efecto en el suelo y las
plantas; rol del cultivo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de
labranza convencional y conservacionista. Barbecho: criterios para establecer duracion
(climéticos, variedad a cultivar, presencia de plagas, enfermedades y malezas); influencia
de la duracion del barbecho en el comportamiento del cultivo. Regulacion, aprestamiento
y calibracién de equipos e implementos de labranza.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacion, prevencion y control de las plagas, enfermedades y malezas
mas comunes en la regién; métodos no tradicionales de control. Determinaciéon de umbral
de dafios por plagas y enfermedades. Sistemas de monitoreo y muestreo. Criterios para el
uso de agroquimicos, medidas de seguridad.

Fenémenos climaticos adversos

Sequias, heladas e inundaciones; métodos de prevencion y mitigacion de dafos por
fendmenos climéticos adversos.

Conduccion del cultivo

Criterios para la seleccion de variedades. Proceso de germinacion; tratamiento de
semillas. Desarrollo y fisiologia del algodon. Preparacion del suelo, siembra y cuidados
culturales. Proteccién del cultivo; control mecénico y manual de malezas. Regulacion,
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aprestamiento y calibracion del tractor, rastra, arado, cultivadora y pulverizadora de
mochila y/o arrastre. Seguimiento del estado fisiol6gico y sanitario de las plantas.
Determinacién de necesidades de nutrientes, criterios de seleccion de fertilizantes y dosis
a aplicar, métodos de fertilizacion. Cuidados y labores generales. Control y registro de las
actividades realizadas en la etapa productiva.

Cosechay almacenamiento

Muestreo para estimacién de rendimientos. Momento Optimo de cosecha, criterios a tener
en cuenta para el momento y método de cosecha; planificacion de las actividades.
Cosecha manual y mecéanica. Deteccion de pérdidas de cosecha, métodos de correccion.
Distintas pautas del mercado para la presentacion y control de sanidad y calidad del
algoddn. Técnicas de clasificacion, tipificacién y acondicionamiento. Normas y estandares
de calidad: tipificacion por tamafo, color, largo de fibra, grado de humedad, etc.

Organizacion y gestion de la produccién de algodén

Adquisicion de insumos. Comercializacion del algoddn: caracteristicas. La industria
desmotadora. Articulaciones agroindustriales. Evaluacién de los procesos y resultados de
la produccion. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene en el proceso de
produccion. Evaluacion de los resultados de la produccion. Control y aplicacion de las
normas de seguridad e higiene en el proceso de produccion.

2- SISTEMA AGROINDUSTRIAL DE PRODUCCION DE CANA DE AZUCAR

Aspectos econdmicos y sociales de la produccién de cafia de azUcar en laregion y
en el pais.

Distribucion geografica del cultivo en la Argentina. Principales mercados (internos y
externos) de destino de la produccién de la cafia de azUlcar. Actores sociales involucrados
en los procesos de produccion; formas de organizacion del trabajo. Rol de organismos e
instituciones estatales del orden nacional y provincial (extension, investigacion,
administracion y otras).

Organizacion y gestién de la produccion de cafia de azUucar.

Adquisicion de insumos y comercializacion de la cafla de azucar. Evaluacion de los
procesos y resultados de la produccion. Control y aplicacion de las normas de seguridad e
higiene en el proceso de produccion de cafia de azUcar. Trapiches e Ingenios azucareros.

Disefio Curricular Santa Fe — Técnico en Produccion Agropecuaria — Pagina N° 122 -



T:*f: PROVINCIA DE SANTA FE
*% MINISTERIO DE EDUCACION

Sistematica del cultivo

Familia de las gramineas. Origen. Variedades. Reconocimiento botanico. Morfologia,
descripcion de los principales 6rganos. El ambiente y el cultivo de la cafia de azUcar:
clima, suelo, agua, latitud, altitud, nubosidad. Principales Saccharum.

Multiplicacion vegetativa y ciclos de la cafia

Esquejes o estacas. Métodos de seleccion y preparacion de los esquejes. Los semilleros
y los transplantes. Produccion de hibridos. Generalidades sobre la fisiologia de la planta
de cafia de azlcar: ciclo vegetativo. Ciclo reproductivo. Floracion. Polinizacion.
Fecundacion.

Establecimiento del Cafaveral.

Reglamentaciones vigentes. Caracterizacion del area productiva: estudio ecolégico,
agronémico y econémico. Eleccion de variedades. Preparacion del terreno antes de la
plantacion. Tareas preliminares. Pre germinacién. Plantacién; corte y transporte de
estacas. Seleccion y cuidado de las estacas o esquejes. Ejecucién de la plantacion.
Epoca. Riego y Drenajes. Reposicién o replantacion. Cuidados posteriores.

Manejo del suelo del Cafiaveral.

Labores. Control de las malezas. Practicas de riego. Necesidades y épocas. Nutricion
mineral de la cafia: macroelementos, los elementos secundarios y los oligoelementos.
Fertilizacion y abonados: determinacién de las necesidades nutricionales. Momentos de
aplicacion. Formas y fuentes.

Proteccién del cultivo

Adversidades climaticas: heladas, granizo, sequias, vientos; métodos de lucha.
Principales enfermedades causadas por hongos patégenos; Mildiu, carbén, fusariosis,
podredumbre roja, del corazén negro. Enfermedades bacterianas; Gomdésis, escaldadura
de la hoja, raya roja y otras. Virosis de la cafia; Mosaico, rayas cloréticas, raquitismo y
otras virosis. Plagas del sistema radicular; Coledpteros. Homoépteros. Nematodos.
Insectos chupadores de las hojas y tallos. Perforadores de los tallos o barrenadores.
Orugas. Ratas. Manejo integrado de plagas.
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Maduracion y cosecha

Efectos de los factores climéaticos sobre la madurez. Formacion y almacenamiento del
azucar. Calidad del jugo. Métodos para determinar madurez. Sazonado. La zafra. Formay
momento de realizacion. Muestreos pre zafra para programacion de corte. Diferentes
formas de zafras; manuales y mecéanicas, ventajas e inconvenientes de cada una.

Procesos industriales de extraccion

Fundamentos fisicos, procedimientos y aplicaciones en la industria alimentaria. Extraccién
del azlcar, etapas del proceso, equipos e instalaciones.
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Unidad Curricular: PRODUCCION ANIMAL II

Ubicacién en el Disefio Curricular: Sexto Afio de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica

Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 8 horas cétedra

Carga Horaria Anual: 144 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacién:

1- PRODUCCION DE BOVINOS PARA CARNE
Proyecto de produccion de bovinos para carne
= Programa de gestion de la explotacion.
= |ndicadores del rumbo de la explotacion.
Aspectos sociales y econdémicos de la produccion de ganado bovino para carne en
laregidony en el pais
= Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccion de bovinos para
carne.
= Analisis de los aspectos econémicos involucrados en la produccién de bovinos para
carne.
Sistemas de produccién de bovinos para carne
= Descripcion de los diferentes sistemas de produccion.
= Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccion.
= Proyecto productivo de bovinos para carne.
= Programa de gestion del establecimiento.
= [ndices productivos del rodeo.
Registro e identificacion de animales
= Legislaciéon vigente en marcas y sefiales, a nivel nacional, provincial y municipal.
= Registro e identificacion de animales (caravanas, tatuajes, nimeros a fuego, chips).
= Planillas de seguimiento, método de registro.
Anatomia, fisiologia y etologia de los bovinos
= Fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra.
= Ciclo estral: fisiologia hormonal, signos primarios y secundarios del celo,
caracteristicas de los grupos sexualmente activos.
= Sincronizacion e induccion de celos: métodos hormonales y no hormonales.
= Métodos hormonales: vias de aplicacion (implantes, inyectables, dispositivos
intravaginales), tipos de hormonas, combinaciones, Precauciones y riesgos a
considerar.
= Métodos no hormonales: destete temporario, precoz, efecto macho, flushing
alimenticio.
= Deteccién y manejo de las hembras en celo. Medios de deteccién (retajos, pinturas,
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resistencia eléctrica vaginal, hembras y machos androgenizados), horarios de
deteccién de celos. Horario de inseminacion.

Razas y cruzamientos bovinos.
= Andlisis de pedigri.
= Categorias e identificacion de los/as reproductores/as.
= [Interpretacibn de catdlogos de centros de inseminacion artificial, transplante
embrionario y otros.
Biotipos a utilizar de acuerdo al objetivo de produccién (mercado en el que seva a
colocar la produccion, invernadores, consumo, mercado externo)
= Valoraciéon fenotipica de reproductores: caracteristicas de las diferentes regiones
corporales, evaluacion del estado corporal de acuerdo a diferentes escalas (nacional
y australiana), aplomos normales, comportamiento animal (iniciativa y agresividad
de los machos frente a las hembras en celo, escala social, monta, desenvainado,
penetracion, eyaculacion).
= Conceptos de fertilidad, facilidad de parto, aptitud materna.
= Seleccién de reproductores/as, por fenotipo y por recomendacién del profesional
veterinario.
= Cronologia dentaria.
Técnicas reproductivas
= |mportancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral y por Inseminacion
artificial).
= Técnicas reproductivas:

- Servicios a campo, fundamento, porcentaje de toros de acuerdo al tipo de
servicios (estacionado o continuo), caracteristicas del terreno, variaciones de
produccion de forrajes y época de paricion, nimero y categoria de hembras,
edad de los toros, resultados de las pruebas complementarias.

- Servicio a corral, fundamento, caracteristicas del rodeo, manejo del rodeo de
cria durante el servicio.

- Servicio por inseminacioén artificial, fundamento, equipamiento, conocimiento y
manejo del instrumental requerido, parametros de eficiencia del inseminador.
(Se considera no limitante para la aprobacion del médulo).

- Evaluacién de la monta, normalidad anatémica de pene y prepucio

Sujecion y volteo de bovinos
= Métodos de sujecion y volteo de bovinos.
= Riesgos y limitaciones del volteo quimico.
= Normas de seguridad para personas y animales.
Gestacion, parto y lactancia
= Diagndstico de gestacion, fundamentos de los diferentes métodos.
= Porcentaje de prefiez por no retorno, ventajas y desventajas. Evaluacién del no
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Conocimiento de los distintos métodos de confirmacién de prefiez, para optar por el
gue mas se adapte a la explotacion.

Valoracién de los datos obtenidos en el diagnéstico de gestaciéon como medio para
organizar el rodeo (vacas, vaquillonas, vacas de cria ultimo ternero), tamafio de
prefiez, época de paricién (cabeza y cola).

Precauciones a considerar en el manejo y practicas semiolégicas de la hembra
gestante.

Fisiologia de la gestacion, duracion, etapas, edad embrionaria, cambios normales
con el avance de la gestacion (edema de ubre, relajacion del flanco, del ligamento
sacro iliaco, de la vulva).

Periparto: fase prodrémica del parto. Actitud y comportamiento de la hembra. Inicio
del trabajo de parto. Ruptura de bolsa. Presentacion del ternero en el canal blando
(evolucion de la dilatacion y de la presentacién), tiempos de duracion normal.
Criterios de intervencion, metodologia de asistencia, medidas de seguridad e
higiene para el operador y los animales.

Implementos de uso obstétrico, utilizacion.

Evaluacioén del estado corporal.

Anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria.

Composicién del calostro, propiedades, formas de suministro, importancia
productiva, métodos de conservacion, calostro artificial.

Manejo del recién nacido: maniobras de reanimacién, desinfeccién del ombligo y
acondicionamiento del ternero, evaluaciéon de la reaccion con el medio, vinculacién
con la madre, calostrado. Determinacién del calostrado, pruebas simples.

Fisiologia de la lactancia.

Anatomia y funcionamiento del aparato digestivo de los lactantes.

Manejo de la vaca con ternero al pie: precauciones y practicas semioldgicas.
Evaluacién del estado corporal

Sistemas de produccién de carne extensivos, semiextensivos e intensivos.
Conocimiento y aplicacion de equivalente vaca, cabezas por hectarea, hectareas
por cabeza, segun las diferentes regiones del pais.

Crianza al pie de la madre: tradicional. Suplementacién del ternero con grano o con
pasto, terneros “bolita”, fundamento de estos métodos de engorde, caracteristicas y
formas de suplementacién, manejo de la vaca y del ternero, momento de
realizacién, peso inicial y peso final, calculo del aumento diario de peso, célculo de
conversion alimenticia, calculo de produccion de Kg. de carne por animal y unidad
de superficie.

Destete: tipos de destete (tradicional, anticipado, precoz, desleches), ventajas y
desventajas, condiciones minimas de aplicacion, eleccion del tipo de destete de
acuerdo a las caracteristicas de la explotacion y el destino de los animales. Manejo
de los terneros destetados y de sus madres, condiciones a considerar respecto de

las instalaciones.
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Recria

Concepto, tipo de animal (machos y hembras para posterior invernada o reposicion),
peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento diario de peso vivo, calculo del
aumento diario de peso, céalculo de la conversion alimenticia, célculo de produccion
de Kg. de carne por animal y unidad de superficie, instalaciones requeridas, tipo de
alimentos.

Invernada

Concepto, tipo de animal, peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento
diario de peso vivo, calculo del aumento diario de peso, calculo de conversion
alimenticia, calculo de produccién de Kg. de carne por animal y unidad de superficie,
instalaciones requeridas, tipo de alimentos, destino de los animales (reposicion o
consumo), caracteristicas del animal terminado para el mercado interno o externo.
Tipos de invernada: invernada corta de machos, larga de machos y hembras,
convencional o extensiva, semiextensiva o combinada (con confinamiento en los
ultimos sesenta dias de la terminacion), intensiva (engorde a corral).

Control de peso (cinta, balanza).

Instalaciones

Alambrados (perimetrales, divisorios fijos y suspendidos, eléctricos), otros
materiales para delimitar parcelas y contener animales.

Manga, generalidades, uso y funcionamiento.

Corrales de aparte, huevo, lazareto y otros, generalidades, uso y funcionamiento.
Cargador, uso y funcionamiento.

Aguadas, tipo segun regiones y bases de su funcionamiento. Célculo y estimacion
de necesidades.

Comederos: distintos tipos.

Manejo sanitario de los bovinos e instalaciones

Aspecto y estado corporal.

Pautas de higiene en el manejo de los animales y las instalaciones.

Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria, cardiaca y de
movimientos ruminales, aspecto y estado de los animales, sintomas y signos
clinicos.

Profilaxis: vacunaciones, aplicaciones y fundamentos. Sales minerales. Vitaminas.
Oligoelementos.

Accibn de los inmundgenos y medicamentos en el organismo.

Concepto de dosis.

Preparacion de diluciones, soluciones y célculo de dosis.

Manejo de medicamentos, seguridad para el operador y para el animal,
contraindicaciones, riesgo ambiental.

Normas para la preparacién y manipulacién de medicamentos y vacunas.

Cadena de frio.
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Vias y formas de aplicacion de zooterapicos.

Valoracién del estado hidrico del cuerpo.

Rehidratacion oral y parenteral. Rehidratantes.

Infeccidn, infestacion, fumigacion, desinfeccion. Manejo de animales e instalaciones.
Utilizacion de desinfectantes.

Drogas utilizadas, antagonismos, sinergismos, resistencia, riesgos por utilizacion
inadecuada, para el animal, las personas y el medio ambiente.

Cuarentena, fundamento e importancia.

Identificacion, aislamiento y manejo de animales enfermos.

Condiciones de las instalaciones para el aislamiento.

Observacioén, seguimiento y registro de los animales enfermos.

Normas de prevencion para animales sanos.

Primeros auxilios de personas y animales.

Sujecion y volteo de animales.

Riesgos del volteo quimico en rumiantes.

Enfermedades de los bovinos

Etiologia de las enfermedades: bacterianas, virales, parasitarias, micéticas y
nutricionales.

Principales sintomas y signos de enfermedades del aparato respiratorio, aparato
digestivo y sistema nervioso.

Enfermedades preponderantes en cada region, métodos de prevencion.
Enfermedades que atacan a las diferentes categorias de animales en los distintos
sistemas de produccién, método de prevencion.

Enfermedades mas comunes: mastitis, podales, digestivas, leucosis, brucelosis,
tuberculosis, carbunclo, IBR, diarrea viral, leptospirosis, fiebre aftosa, trichomoniasis
y campilobacteriosis, paratuberculosis.

Sindrome diarrea, onfalitis, respiratorio.

Parasitosis internas y externas.

Querato conjuntivitis, enfermedades clostridiales, enfermedades de la piel,
timpanismo.

Enfermedades zoondticas, su prevencion.

Legislacion sanitaria, medioambiental y normas de seguridad.

Legislacion vigente a nivel nacional y regional en planes de erradicacion y control de
enfermedades de animales de produccion, trabajo y compafiia.

Legislacion vigente para la utilizacién de hormonas a nivel nacional, del Mercosur y
otros mercados. Riesgos para la salud humana y animal, consecuencias de su mala
utilizacion, procesamiento de los residuos.

Disefio Curricular Santa Fe — Técnico en Produccién Agropecuaria — Pagina N° 129 -



“:‘:: PROVINCIA DE SANTA FE
*% MINISTERIO DE EDUCACION

Normas de seguridad e higiene nacional, provincial, municipal y reglamentaciones
de las A.R.T. para las plantas elaboradoras de alimentos.

Tratamiento de efluentes, legislacion a nivel nacional, provincial, municipal.
Compostaje, riesgo ambiental.

Plan sanitario

Recursos humanos profesionales zonales, estructura general del mismo.

Criterios de implementacion del plan sanitario con otras précticas semiolégicas.
Instrumental requerido para la implementacion del plan sanitario, regulacion,
limpieza, mantenimiento y utilizacion.

Interpretacion y valoracion de indicaciones establecidas en los prospectos de los
agroquimicos y zooterapicos.

Cronograma de practicas sanitarias.

Costo sanitario. Ejecucién de tratamientos.

Sanidad en la gestacién y el parto

Anormalidades mas comunes en la gestacién: aplomos, abortos, pérdidas, estado
corporal de los animales.

Sanidad en el preparto, aplicacion de biolégicos, minerales, control de la ubre,
manejo del edema.

Normas de higiene para la atencion del parto y postparto.

Parto y eliminacién de placenta, tiempo fisiol6gico y alteraciones: concepto de
placenta normal, demorada y retenida.

Caracteristicas de los loquios puerperales (normales y anormales), criterios para la
determinacion de consulta al profesional veterinario

Muestreo

Técnicas de obtencién de muestras de sangre, materia fecal e isopados.

Técnicas de obtencién de muestras de agua, suelo, pasto, alimentos.

Toma de muestras y acondicionamiento para su remision al veterinario.
Acondicionamiento y remisién de muestras.

Normas de seguridad e higiene personales y medioambientales para la toma de
muestras y otros manejos sanitarios.

Utilizacion, higiene y mantenimiento del instrumental.

Alimentos, componentes y funciones

Alimento, alimentacion, caracteristicas basicas de cada alimento de acuerdo a su
valor nutritivo (energético, proteico, fibroso.)
Componentes de los alimentos: proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales,

vitaminas. Agua, funciones en el organismo animal.
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Componentes de una racion.

Elementos que aportan los diferentes componentes de las raciones.
Subproductos regionales para su utilizacién como alimentos.
Fundamento de las mezclas.

Requerimientos nutritivos de los bovinos

Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes
categorias animales en crecimiento, mantenimiento, terminacion y reproduccion.
Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.

Materias primas para la elaboracién de alimentos

Materias primas para elaboracion de balanceados y especificamente para la
alimentacién de bovinos para carne, de origen vegetal y animal.

Nucleos vitaminicos y minerales.

Condiciones de almacenamiento de las materias primas.

Control de las premezclas, humedad, vencimiento, limpieza, tiempo de mezclado.
Control de stock, humedad, vencimiento, limpieza, ingresos y egresos de insumos a
la planta.

Interpretaciéon de férmulas expresadas en diferentes unidades.

Célculo y preparacién de raciones

Célculo de raciones: a) raciones a utilizar para cada categoria de animales; b)
alimento por animal de cada categoria.

Preparacion de raciones en forma manual y mecanica (molido, aplastado, partido,
picado, mezclado de los diferentes componentes). Pesaje de los componentes.
Determinacién de raciones en funcion de su costo, calidad y retorno econémico.

Manejo nutricional

Manejo nutricional, frecuencia de alimentacién, consumo, digestibilidad, indices de
conversion.

Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control de
ganancia de peso, manejo de tablas de alimentacién, utilizacién de programas
informatizados de alimentacion.

Rutina de alimentacién, su importancia.

Evaluacion del consumo. Confeccion de planillas de productividad, estimacion de la
oferta forrajera.

Suministro de raciones: manual, automética tipos de comederos, superficie lineal de
comedero por animal, higiene de los comederos.

Reconocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con
aptitud nutritiva para el ganado bovino y de utilizaciéon en la zona.

Plantas toxicas regionales, forrajeras potencialmente toxicas (festuca, alfalfa, trébol,

falaris).
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Ciclo de produccion de forrajes. Método de calculo de produccion y variaciones de la
calidad nutricional. Toma de muestras, calculo de materia seca.

Desarrollo de estrategias de produccion (fertilizacion, fumigacion, cortes
estratégicos, conservacion, pastoreos directos y mecanicos).

Eficiencia de cosecha: método de evaluacién de la eficiencia de cosecha
(disponibilidad inicial y disponibilidad final; comportamiento del animal en pastoreo,
consumo, factores que lo afectan, inherentes al animal y a la pastura. Horario de
pastoreo, frecuencia de alimentacion.

Criterios para el establecimiento de una cadena forrajera. Programacion y
aprovechamiento de la misma. Manejo del pastoreo, tipos caracteristicas, ventajas y
desventajas (continuo, rotativo, Voisin, frontal, mecanico).

Herbivoria, interaccion planta, animal y ambiente (mal de piquillin).

Manejo de los pastoreos, alambrados eléctricos, fuentes de energia,
electrificadores, control de su funcionamiento.

Prevision de alimentos

Reserva forrajera, tipos de reservas secas (heno, rollo, fardo), himedas (henolaje,
silos). Conservacion de forrajes.

Estimacién a futuro de la relacibn de oferta y demanda forrajera para definir
produccién de reservas y compra de insumos.

Determinacién de necesidades del volumen de la reserva: estimacion de la
produccion forrajera anual; andlisis econémico de posibilidades de elaboraciéon de
reservas.

Evaluacién de las posibilidades potenciales de confeccidn de reservas; analisis de la
utilizacion de subproductos considerando su costo, posibilidad de obtencién,
suministro y aporte nutricional; determinacion de calidad nutritiva de las reservas,
andlisis de su composicion. Impacto ambiental de los materiales utilizados en la
elaboracion de alimentos.

Cereales: almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales utilizados,
controles periédicos de calidad para la alimentacion; contaminantes, niveles
normales. Formas de almacenamiento, suministro, costos.

Registro de produccion y destino de los alimentos elaborados.

Instalaciones para la alimentacion y elaboracion de alimentos.

Instalaciones para cada tipo de reserva.

Requerimientos de implementos e instalaciones para el suministro y la distribucién
de raciones.

Magquinaria e implementos utilizados en la elaboracion de alimentos su manipulacion
y mantenimiento. Estructuras para silos, carros para racionar, mixer, cortapicadoras,
moledoras, aplastadoras.

Chequeo de los instrumentos.
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Comercializacion

= Conocimiento del peso de cada categoria. Categorias y formas de comercializacion
(por rendimiento o en pie). Rendimiento y clasificacién por grado de terminacion.

= Mercados formadores de precios externos, nacionales, locales, regionales,
diferencias por fletes.

= Tipos de comercializacion: feria local, particulares, venta directa, mercado regional,
mercado nacional.

= Epoca de compra de animales para los diferentes sistemas de produccién de carne
en las diferentes regiones.

= Control de peso (cinta, balanza).

= Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte. Stress, agua, comida,
distancia, horario de transporte. Definicién y calculo del desbaste.

= Reglamentacion nacional, provincial y municipal para el transporte vy
comercializacion de hacienda en pie.

2- PRODUCCION DE BOVINOS PARA LECHE

Proyecto productivo de bovinos paraleche
= Sistemas de produccion de bovinos para leche.
= Diferentes sistemas de produccion.
= Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccion.
= Programa de gestion del tambo. indices productivos del rodeo lechero.

Aspectos sociales y econdmicos de la producciéon de ganado bovino para leche en
laregién y en el pais
= Andlisis de los aspectos econdmicos involucrados en la produccién de bovinos para
leche.
= Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccién de bovinos
lecheros.

Registro e identificaciéon de animales

= Legislacion vigente en marcas y sefiales, a nivel nacional, provincial y municipal.

» Registro e identificacién de animales (caravanas, tatuajes, numeros a fuego, chips).

= Planillas de seguimiento, método de registro.

= Registro de cabafia. Organizaciones de productores de bovinos para leche.
Anatomia, fisiologia y etologia de los bovinos

= Fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra.

= Ciclo estral: fisiologia hormonal, signos primarios y secundarios del celo,

caracteristicas de los grupos sexualmente activos.
= Sincronizacion e induccion de celos: métodos hormonales y no hormonales.
= Hormonales: vias de aplicacion (implantes, inyectables, dispositivos intravaginales),

tipos de hormonas, combinaciones. Precauciones y riesgos a considerar.
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No hormonales: Destete temporario, precoz, efecto macho, flushing alimenticio.
Deteccion y manejo de las hembras en celo. Medios de deteccion (retajos, pinturas,
resistencia eléctrica vaginal, hembras y machos androgenizados), horarios de
deteccion de celos. Horario de inseminacion.

Razas y cruzamientos bovinos

Andlisis de pedigri.

Categorias e identificacion de los/as reproductores/as.

Interpretacion de catalogos de centros de inseminacion artificial, transplante
embrionario y otros.

Valoracién fenotipica de reproductores: caracteristicas de las diferentes regiones
corporales, evaluacién del estado corporal, aplomos normales, comportamiento
animal (iniciativa y agresividad de los machos frente a las hembras en celo, escala
social, monta, desenvainado, penetracion, eyaculacion).

Conceptos de fertilidad, facilidad de parto, aptitud materna.

Seleccion de reproductores/as, por fenotipo y por recomendacion del profesional
veterinario.

Cronologia dentaria.

Técnicas reproductivas

Importancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral y por Inseminacion
artificial).

Técnicas reproductivas: desventajas de la reproduccion a campo en produccion
lechera.

Servicio a corral, fundamento, caracteristicas del rodeo, manejo del rodeo de
lechero durante el servicio.

Servicio por inseminacién artificial, fundamento, equipamiento, conocimiento y
manejo del instrumental requerido, pardmetros de eficiencia del inseminador. (Se
considera no limitante para la aprobacion del médulo).

Evaluacién de la monta, normalidad anatémica de pene y prepucio.

Sujecidn y volteo de bovinos

Métodos de sujecion y volteo de bovinos.
Riesgos y limitaciones del volteo quimico.
Normas de seguridad para personas y animales.

Gestacion, parto y lactancia

Diagnostico de gestacion, fundamentos de los diferentes métodos.
Porcentaje de prefiez por no retorno, ventajas y desventajas. Evaluacion del no
retorno.
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Conocimiento de los distintos métodos de confirmacién de prefiez, para optar por el
gue mas se adapte a la explotacion.

Valoracién de los datos obtenidos en el diagnéstico de gestacion como medio para
organizar el rodeo, tamafio de prefiez, época de paricion, importancia en la
produccion de bovinos lecheros.

Precauciones a considerar en el manejo y practicas semiolégicas de la hembra
gestante.

Fisiologia de la gestacion, duracion, etapas, edad embrionaria, cambios normales
con el avance de la gestacion (edema de ubre, relajacion del flanco, del ligamento
sacro iliaco, de la vulva).

Periparto: Actitud y comportamiento de la hembra. Inicio del trabajo de parto.
Ruptura de bolsa. Presentacion del ternero en el canal blando (evolucion de la
dilatacion y de la presentacion), tiempos de duracibn normal. Criterios de
intervencion, metodologia de asistencia, medidas de seguridad e higiene para el
operador y los animales.

Implementos de uso obstétrico, utilizacion.

Evaluacioén del estado corporal.

Anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria.

Composicién del calostro, propiedades, formas de suministro, importancia
productiva, métodos de conservacion, calostro artificial.

Manejo del recién nacido: maniobras de reanimacién, desinfeccién del ombligo y
acondicionamiento del ternero, evaluaciéon de la reaccion con el medio, vinculacién
con la madre, calostrado. Determinacién del calostrado, pruebas simples.

Fisiologia de la lactancia.

Anatomia y funcionamiento del aparato digestivo de los lactantes.

Evaluacién del estado corporal de las vacas en lactancia.

Manejo del ternero, descorne, amputacién de pezones supernumerarios condiciones
a considerar respecto de las instalaciones.

Métodos de crianza artificial: estaca, jaula, guachera colectiva. Suplementacion del
ternero. Caracteristicas y formas de suplementacién, momento de realizacién, peso
inicial y peso final, célculo del aumento diario de peso, calculo de conversién
alimenticia.

Conocimiento y aplicacion de equivalente vaca, cabezas por hectarea, hectareas
por cabeza, segun las diferentes regiones del pais.

Ordefie

Desarrollo de una rutina de ordefie: a) higiene de la ubre; b) estimulacion; ¢) prueba
de primeros chorros; d) colocacion de pezoneras; €) extraccion de pezoneras en
forma manual o mecénica; f) sellado de pezones; g) pruebas periddicas para la
deteccion de mastitis.
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Rutina de lavado de equipo de leche vy frio.

Dureza y potabilidad del agua.

Normas de seguridad e higiene para el operador, los animales, instalaciones, el
medio ambiente y la leche en la utilizacion de detergentes acidos, alcalinos y
desinfectantes.

Limpieza de la sala de ordefie, corral de espera, sala de maquinas, equipo de frio y
tratamiento de efluentes.

Mantenimiento primario de la maquinaria, ordefiadora, equipo de frio, grupo
electrégeno y otros. Mantenimiento y limpieza de la bomba de vacio. Cambio de
lubricantes de diferentes bombas y motores. Abastecimiento de combustibles.

Laboratorio de leche

Pruebas de laboratorio de leche: a) en culata de camion: alcohol y condiciones
organolépticas; b) en laboratorio: materia grasa, proteinas, unidades formadoras de
colonias, células somaticas, inhibidores, crioscopia, anillo en leche, urea, acidez en
leche. Técnicas, fundamentos, realizacion e interpretacion.

Recria

Concepto, tipo de animal, (machos y hembras para posterior invernada o
reposicion), peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento diario de peso
vivo, célculo del aumento diario de peso, calculo de la conversion alimenticia,
calculo de produccién de kg. de carne por animal y unidad de superficie,
instalaciones requeridas, tipo de alimentos. Distintos sistemas de recria,
requerimientos de los animales, instalaciones.

Invernada

Concepto, tipo de animal, peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento
diario de peso vivo, célculo del aumento diario de peso, célculo de conversion
alimenticia, calculo de produccion de kg. de carne por animal y unidad de superficie,
instalaciones requeridas, tipo de alimentos, destino de los animales (reposicién o
consumo), caracteristicas del animal terminado para el mercado interno o externo.
Control de peso, (cinta, balanza).

Instalaciones

Alambrados (perimetrales, divisorios fijos y suspendidos, eléctricos), otros
materiales para delimitar parcelas y contener animales.

Manga: generalidades, uso y funcionamiento.

Corrales de aparte, huevo, lazareto y otros, generalidades, uso y funcionamiento.
Cargador, uso y funcionamiento.

Aguadas, tipo segun regiones y bases de su funcionamiento. Célculo y estimacion

de necesidades.
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Comederos: distintos tipos.
Instalaciones para el ordefie y refrigeracion de la leche.

Manejo sanitario de los bovinos e instalaciones

Aspecto y estado corporal.

Pautas de higiene en el manejo de los animales y las instalaciones.

Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria, cardiaca y de
movimientos ruminales, aspecto y estado de los animales, sintomas y signos
clinicos.

Profilaxis: vacunaciones, aplicaciones y fundamentos. Sales minerales. Vitaminas.
Oligoelementos.

Accion de los inmundgenos y medicamentos en el organismo.

Concepto de dosis.

Preparacion de diluciones, soluciones y célculo de dosis.

Manejo de medicamentos, seguridad para el operador y para el animal,
contraindicaciones, riesgo ambiental.

Normas para la preparacion y manipulacion de medicamentos y vacunas.

Cadena de frio.

Vias y formas de aplicacion de zooterapicos.

Valoracién del estado hidrico del cuerpo.

Rehidratacién oral y parenteral. Rehidratantes.

Infeccidn, infestacion, fumigacion, desinfeccion. Manejo de animales e instalaciones.
Utilizacion de desinfectantes.

Drogas utilizadas, antagonismos, sinergismos, resistencia, riesgos por utilizacion
inadecuada, para el animal, las personas y el medio ambiente.

Cuarentena, fundamento e importancia.

Identificacién, aislamiento y manejo de animales enfermos.

Condiciones de las instalaciones para el aislamiento.

Observacién, seguimiento y registro de los animales enfermos.

Normas de prevencién para animales sanos.

Primeros auxilios de personas y animales.

Sujecion y volteo de animales.

Riesgos del volteo quimico en rumiantes.

Enfermedades de los bovinos

Etiologia de las enfermedades: bacterianas, virales, parasitarias, micéticas y
nutricionales.

Principales sintomas y signos de enfermedades del aparato respiratorio, aparato
digestivo y sistema nervioso.

Enfermedades preponderantes en cada region, métodos de prevencion.
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Enfermedades que atacan a las diferentes categorias de animales en los distintos
sistemas de produccién, método de prevencion.

Enfermedades mas comunes: mastitis, podales, digestivas, leucosis, brucelosis,
tuberculosis, carbunclo, [.B.R., diarrea viral, leptospirosis, fiebre aftosa,
trichomoniasis y campilobacteriosis, paratuberculosis.

Sindrome diarrea, onfalitis, respiratorio.

Parasitosis internas y externas.

Querato conjuntivitis, enfermedades clostridiales, enfermedades de la piel,
timpanismo.

Enfermedades zoondticas, su prevencion.

Legislacion sanitaria, medioambiental y normas de seguridad

Legislacion vigente a nivel nacional y regional en planes de erradicacion y control de
enfermedades de animales de produccion, trabajo y compafiia.

Legislacion vigente para la utilizacion de hormonas a nivel nacional, del Mercosur y
otros mercados. Riesgos para la salud humana y animal, consecuencias de su mala
utilizacion, procesamiento de los residuos.

Normas de seguridad e higiene nacional, provincial, municipal y reglamentaciones
de las ART para las plantas elaboradoras de alimentos y tambos mecanizados.
Tratamiento de efluentes, legislacion a nivel nacional, provincial, municipal.
Compostaje, riesgo ambiental.

Plan sanitario

Recursos humanos profesionales zonales, estructura general del mismo.
Implementacion del plan sanitario.

Instrumental requerido para la implementacion del plan sanitario, regulacion,
limpieza, mantenimiento y utilizacion.

Interpretacién y valoracion de indicaciones establecidas en los prospectos de los
agroquimicos y zooterapicos.

Cronograma de précticas sanitarias.

Costo sanitario. Ejecucién de tratamientos.

Sanidad en la gestacién y el parto

Anormalidades mas comunes en la gestacion: aplomos, abortos, pérdidas, estado
corporal de los animales.

Sanidad en el preparto, aplicacion de biolégicos, minerales, control de la ubre,
manejo del edema.

Normas de higiene para la atencion del parto y posparto.

Parto y eliminacién de placenta, tiempo fisiolégico y alteraciones: concepto de

placenta normal, demorada y retenida.
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= Caracteristicas de los loquios puerperales (normales y anormales), criterios para la
determinacion de consulta al profesional veterinario.

Muestreo
= Técnicas de obtencién de muestras de sangre, materia fecal e isopados.
= Técnicas de obtencion de muestras de agua, suelo, pasto, alimentos.
= Toma, acondicionamiento y remisién de muestras al profesional competente.
= Normas de seguridad e higiene personales y medioambientales para la toma de
muestras y otros manejos sanitarios.
= Utilizacién, higiene y mantenimiento del instrumental.
Alimentos, componentes y funciones
= Alimento, alimentacion, caracteristicas basicas de cada alimento de acuerdo a su
valor nutritivo (energético, proteico, fibroso).
= Componentes de los alimentos: proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales,
vitaminas. Agua, funciones en el organismo animal.
= Componentes de una racion.
= Elementos que aportan los diferentes componentes de las raciones.
= Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.
= Fundamento de las mezclas.

Requerimientos nutritivos de los bovinos lecheros
= Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes
categorias de animales en crecimiento, mantenimiento, terminacion, reproduccion y
produccion.
= Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.

Materias primas para la elaboracién de alimentos

= Materias primas para elaboracion de balanceados y especificamente para la
alimentacion de bovinos para leche, de origen vegetal y animal.

= Nucleos vitaminicos y minerales.

= Condiciones de almacenamiento de las materias primas.

= Control de las premezclas, humedad, vencimiento, limpieza, tiempo de mezclado.

= Control de stock, humedad, vencimiento, limpieza, ingresos y egresos de insumos a
la planta.

= |Interpretacion de férmulas expresadas en diferentes unidades.

Célculo y preparacién de raciones

= Calculo de raciones: a) raciones a utilizar para cada categoria de animales; b)
alimento por animal de cada categoria.
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Preparacion de raciones en forma manual y mecanica (molido, aplastado, partido,
picado, mezclado de los diferentes componentes). Pesaje de los componentes.
Determinacién de raciones en funcion de su costo, calidad y retorno econémico.

Manejo nutricional de los bovinos lecheros

Manejo nutricional, frecuencia de alimentacion, consumo, digestibilidad, indices de
conversion.

Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control de
ganancia de peso, manejo de tablas de alimentacién, utilizaciébn de programas
informatizados de alimentacion.

Rutina de alimentacién, su importancia.

Evaluacién del consumo. Confeccion de planillas de productividad, estimacion de la
oferta forrajera.

Suministro de raciones: manual, automatica tipos de comederos, superficie lineal de
comedero por animal, higiene de los comederos.

Reconocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con
aptitud nutritiva para el ganado bovino y de utilizacién en la zona.

Plantas toxicas regionales, forrajeras potencialmente toxicas (festuca, alfalfa, trébol,
falaris).

Ciclo de produccion de forrajes. Método de calculo de produccidn y variaciones de la
calidad nutricional. Toma de muestras, calculo de materia seca.

Desarrollo de estrategias de produccion (fertilizacién, fumigacién, cortes
estratégicos, conservacion, pastoreos directos y mecanicos).

Eficiencia de cosecha: método de evaluacion de la eficiencia de cosecha.
Disponibilidad inicial y disponibilidad final; comportamiento del animal en pastoreo,
consumo, factores que lo afectan (inherentes al animal y a la pastura). Horario de
pastoreo, frecuencia de alimentacion.

Criterios para el establecimiento de una cadena forrajera. Programacion y
aprovechamiento de la misma. Manejo del pastoreo, tipos caracteristicas, ventajas y
desventajas (continuo, rotativo, Voisin, frontal, mecanico).

Herbivoria, interaccién planta, animal y ambiente.

Manejo de los pastoreos, alambrados eléctricos, fuentes de energia,
electrificadores, control de su funcionamiento.

Previsién de alimentos

Reserva forrajera, tipos de reservas secas (heno, rollo, fardo), himedas (henolaje,
silos). Conservacion de forrajes.
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Estimacién a futuro de la relacibn de oferta y demanda forrajera para definir
produccién de reservas y compra de insumos.

Determinacién de necesidades del volumen de la reserva: estimacién de la
produccion forrajera anual; andlisis econdémico de posibilidades de elaboracion de
reservas.

Evaluacién de las posibilidades potenciales de confeccidn de reservas; andlisis de la
utilizacion de subproductos considerando su costo, posibilidad de obtencion,
suministro y aporte nutricional; determinacion de calidad nutritiva de las reservas,
andlisis de su composicion. Impacto ambiental de los materiales utilizados en la
elaboracion de alimentos.

Cereales: almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales utilizados,
controles periédicos de calidad para la alimentacion; contaminantes, niveles
normales. Formas de almacenamiento, suministro, costos.

Registro de produccion y destino de los alimentos elaborados.

Instalaciones para la alimentacion y elaboracion de alimentos

Instalaciones para cada tipo de reserva.

Requerimientos de implementos e instalaciones para el suministro y la distribucion
de raciones.

Maquinaria e implementos utilizados en la elaboracion de alimentos, su
manipulacién y mantenimiento. Estructuras para silos, carros para racionar, mixer,
cortapicadoras, moledoras, aplastadoras. Chequeo de los instrumentos.

Comercializaciéon

Conocimiento del peso de cada categoria. Categorias y formas de comercializacion.
Rendimiento y clasificacion por grado de terminacion.

Mercados formadores de precios externos, nhacionales, locales, regionales,
diferencias por fletes.

Tipos de comercializacion: feria local, particulares, venta directa, mercado regional,
mercado nacional.

Epoca de compra de animales para los diferentes sistemas de produccion de carne
en las diferentes regiones.

Control de peso (cinta, balanza).

Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte. Estrés, agua, comida,
distancia, horario de transporte. Definicién y calculo del desbaste.

Reglamentacién nacional, provincial y municipal para el transporte vy
comercializacion de hacienda en pie.

Comercializacion de la leche

Condiciones de entrega.

Distribucion de cuencas lecheras. Centros consumidores. Mercosur.
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Comercializacion mundial de la leche.

Calidad de leche parametros considerados para su determinacion.

Relacibn con industrias: diferentes formas de pago, empresas privadas,

cooperativas.

Formas asociativas para la comercializacion.
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Unidad Curricular: INDUSTRIALIZACION EN PEQUENA ESCALA DE PRODUCTOS
DE ORIGEN ANIMAL

Ubicacion en el Disefio Curricular: Sexto Aino de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 4 horas cétedra

Carga Horaria Anual: 96 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

En el Espacio Formativo INDUSTRIALIZACION EN PEQUENA ESCALA DE
PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL se podran desarrollar contenidos relativos a la
Industrializaciones en pequefia escala relacionadas a los sistemas Produccién Porcina,
Bovina, Ovina o Caprina de acuerdo con los entornos formativos con que cuente la
institucion.  Esta descripcion presenta el listado de los contenidos que deberan
desarrollarse en el transcurso de las actividades formativas. El listado no indica
secuencia; sera el equipo docente a cargo del espacio quien resolvera en qué momento y
a través de qué actividades los desarrollara.

1- INDUSTRIALIZACION EN PEQUENA ESCALA DE CARNE PORCINA
Aspectos sociales y econdmicos de la produccién agroindustrial de chacinados en la
region y en el pais.
Formas de organizacién del trabajo en los procesos de industrializacion de la carne porcina
Andlisis critico del proyecto productivo en el que los alumnos patrticipan.
Comercializacion de embutidos y chacinados.
Instalaciones y maquinarias para la elaboracién de chacinados.
Distintos tipos y finalidades. Funcionamiento y limpieza.

Sala de maduracion de embutidos y chacinados. Caracteristicas constructivas, tipos y
finalidad. Controles de temperatura y humedad.

Requerimientos de agua y energia eléctrica.

Depoésitos de materia prima. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles de
temperatura y humedad.

Calidad de carne e insumos para la industrializacién de los diferentes chacinados.

Caracteristicas organolépticas. Controles obligatorios. Requerimientos de temperatura.
Cadena de frio. Camara de frio. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles
de temperatura y humedad.
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Elaboracién de distintos tipos de chacinados.

Tratamiento de la carne. Aditivos y condimentos para los diferentes tipos de chacinados.
Tipos y propiedades. Su utilizacion de acuerdo al cddigo alimentario argentino.
Maduracion: control de temperatura, humedad, tiempo.

Contaminantes mas comunes de los diferentes chacinados.

Legislacion sanitaria y medioambiental para las plantas industrializadoras de carne
porcina.

Zoonosis mas comunes y su prevencién en la elaboracion de embutidos y chacinados.
Buenas practicas de manufactura en la elaboracién de embutidos y chacinados.

Tratamiento de efluentes

Reglamentacion municipal, provincial, nacional y del MERCOSUR relacionada con las
instalaciones, los procesos de industrializacion y saneamiento de efluentes.

Liquidos y soélidos, tratamientos, reutilizacion.

2- INDUSTRIALIZACION EN PEQUENA ESCALA DE LECHE
Aspectos sociales y econdémicos de la produccidn agroindustrial lactea en la regién
y en el pais
Formas de organizacion del trabajo en los procesos de industrializacion de la leche.
Andlisis critico del proyecto productivo en el que los alumnos participan. Comercializacion
de productos lacteos.

La leche como alimento humano

Antecedentes histéricos. La historia de la leche en la Argentina. Principales especies
productoras de leche para consumo humano. Valor nutricional de la leche. Composicién y
propiedades fisico quimicas de la leche.

Calidad de leche

La importancia de la calidad de la leche. Importancia de la calidad higiénica de la leche
cruda. Las buenas préacticas y la calidad higiénica de la leche cruda. Recuento de células
somaticas. Actividad bacteriana en leches y derivados. Infeccién microbiana, banal y
patégena.

Concepto de zoonosis. Relacion entre la calidad de la leche y las précticas sanitarias del
rodeo. Enfermedades transmisibles por la leche.

Calidad composicional e higiénico-sanitaria de la leche. Técnicas de laboratorio para la
determinacion de la calidad de la leche: pH, acidez, materia grasa, proteinas, densidad,
California Mastitis Test, Widthside, reductasa, aguado, prueba de alcohol.
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Produccion de leche para industria

De leche cruda a materia prima: ordefie, almacenamiento de la leche en el tambo,
transporte del tambo a la planta de industrializacion...

El frio: importancia en el sistema agroindustrial de la leche. Equipos de refrigeracion en el
tambo, transporte y sala de industrializacion

Los procesos térmicos. Principales procesos de tratamiento térmico y conservacion de la
leche. Distintos tipos de pasteurizacion, equipos, homogeneizacién y efectos del calor
sobre la leche.

Otros tratamientos: filtrado y homogeneizacion de la leche.

Planta de industrializacién en pequefia escala de leche

Instalaciones maquinas y equipamiento para la industrializacion de la leche y obtencién de
productos lacteos.

Laid-out de las instalaciones necesarias. Redes de distribucién de fluidos.

Instrumentos de medicion: termdémetros y balanzas.

Equipos: Caldera o generador de vapor. Fundamentos de funcionamiento. Diferentes
tipos. Circulacion del vapor. Instrumentos de medicion y su funcionamiento.
Reglamentacion para el funcionamiento de las calderas. Determinacién de la calidad de
agua para las calderas. Tratamiento fisico-quimico del agua para caldera.

Equipos de pasteurizacion, filtrado y homogeneizacion. Diferentes tipos y funcionamiento.

Elaboracién en pequefia escala de quesos

Instalaciones, maquinas y equipos.

Laid-out de la planta de elaboracién de quesos. Instalaciones y equipos necesarios.
Diagrama de flujo del proceso.

Herramientas de corte: Liras de distintos tipos y materiales. Herramientas de prensado,
distintos tipos (hidraulicas, neumadticas, por pesas). Fundamentos de su funcionamiento.
Moldes. Distintos tipos. Piletas de salado: finalidad y medidas. Cubas de fermentacion:
principios de funcionamiento y tipos. Sala de maduracion de quesos. Caracteristicas
constructivas, tipos y finalidad. Controles de temperatura y humedad. Camara de frio.
Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles de temperatura y humedad.
Depésitos de materia prima. Caracteristicas constructivas, tipos Yy finalidad. Controles de
temperatura y humedad. Depoésitos de envases. Sala de acondicionado y envasado:
caracteristicas constructivas.

Proceso de transformacion:

Determinacion del grado de aptitud de la leche. Pesada de la leche, su finalidad.
Normalizacion de la leche: homogeneizacion y normalizaciébn de la materia grasa.
Pasteurizacion: fundamentos, tipos (alta y baja). Fermentos: concepto. Tipos. Modo de
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accion. Su utilizacion en la industria lechera. Coagulacion de la leche: cuajos, tipos,
procesos fisico quimicos de accién. Acidez segun el tipo de queso. Floculacion:
fundamentos, agregado de cloruro de calcio. Corte y desuerado: fundamento y forma, de
acuerdo al tipo de queso. Coccion: método de acuerdo al queso elegido.

Moldeo y desuerado: método. Prensado de los quesos: métodos, segun el queso. Salado:
por inmersién, solucién de salmuera (preparacion). Maduracion: control de temperatura,
humedad, tiempo. Control de calidad: determinaciones mas comunes, materia grasa,
anormalidades, acariosis, pelos, 0jos, hinchado, agrietado. Acondicionamiento y envasado
de acuerdo al tipo de queso. Comercializacion.

Elaboracién de dulce de leche

Recepcion, pesada, normalizacion de la leche. Elaboracién: concentracion de la leche.
Agregados: bicarbonato, azlcar, glucosa, aromatizantes. Factores que influyen en la
calidad y tipo de dulce de leche: calidad de leche; proporciones y calidad de azucar; tipo
de coccidn; forma de suministrar el vapor; batido; enfriamiento; envasado, acondicionado,
presentacion.

Aditivos
Tipos y propiedades. Su utilizacion de acuerdo al cédigo alimentario argentino.

Maquinas, equipos, instrumentos y utensilios

Paila: tipos, partes constitutivas, funcionamiento. Enfriador: funcionamiento. Tanque
pulmén: funcionamiento y finalidad. Refractémetro: su utilizacibn en medicién de
concentracion de azucar, fundamentos de su funcionamiento. Envases: tipos.
Envasadora: su utilizacion. Termoselladora: su utilizacion.

Tratamiento de efluentes

Reglamentacion municipal, provincial, nacional y del MERCOSUR relacionada con las

instalaciones, los procesos de industrializacion y saneamiento de efluentes.
Liquidos y sdélidos, tratamientos, reutilizacion.
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Unidad Curricular: ORGANIZACION Y GESTION DE LAS EMPRESAS
AGROPECUARIAS

Ubicacion en el Disefio Curricular: Sexto Afio de Educacion Secundaria Modalidad
Técnico Profesional.

Campo de Formacion: Formacion Técnica Especifica
Régimen de Cursado: ANUAL

Carga Horaria Semanal: 6 horas catedra

Carga Horaria Anual: 144 horas reloj

Contenidos Minimos de la Formacion:

Sistemas agropecuarios

El enfoque sistémico. Componentes o elementos del sistema. La empresa agropecuaria
como sistema productivo. Recursos productivos. Racionalidad econdmica. Objetivos de la
explotacién. Tipos de explotaciones agropecuarias. Explotaciones familiares. Concepto de
empresa agropecuaria. Régimen legal de tenencia de la tierra. Formas juridicas
individuales y no individuales de la empresa agropecuaria.

Aplicaciones informéticas a la organizacién y gestion de la explotacién
agropecuaria

Programas para el andlisis econémico, financiero y patrimonial de establecimientos
agropecuarios. Aplicaciones de los procesadores de texto y planillas de célculo a la
administracion agropecuaria.

Analisis y diagnostico de la explotacion agropecuaria

Informacion requerida para el analisis de explotaciones en produccién y para
explotaciones a establecer. Técnicas para la obtencion de informacion. Observaciéon y
entrevista. Tipos y fuentes de datos. Utilizacién de los datos de registro de la explotacion.
Relevamiento de los recursos productivos disponibles: naturales, de capital y humanos.
Criterios para la evaluacion del estado y condiciones de los recursos productivos. Analisis
del nivel tecnolégico de la explotacion. Evaluacion de los resultados fisicos, econémicos y
sociales de la explotacion. Medidas del resultado fisico y econdmico. Evaluacion
ambiental de la explotacion. Elaboracion del diagnéstico. Deteccidn de problemas y
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determinacion de sus causas. Factores que afectan los resultados fisicos, econémicos y
sociales de la explotacion agropecuaria. Elaboracion de informes

Gestion administrativa'y de los recursos humanos de la explotacién

Principios de administracion de la explotacion adaptados o adaptables a distintos tipos de
productor, tamafios de explotacion y sistemas productivos. Direccién. Coordinaciéon y
comunicacion. Supervision. Delegacion de autoridad y responsabilidades. Proceso de
conduccion de la explotacién. Seguimiento de la implementacion del proyecto.
Identificaciébn de problemas y de alternativas de solucién; evaluacion y seleccion entre
alternativas; implementacion de la seleccion. Andlisis econémico de la explotacion. Costos
totales y unitarios. Costo marginal, costo promedio, costo variable promedio. Costos de
oportunidad. Costos y beneficios sociales. Margen bruto y margen neto. Elaboracion de
presupuestos de costos e ingresos. Amortizacion e intereses. Relacion costo-beneficio.
Rentabilidad. Andlisis financiero. Medidas para el analisis financiero. Financiamiento de
las actividades agropecuarias. Gestion financiera. Crédito. Flujo de fondos: egresos e
ingresos. Disefio de los medios de registro de la informacion sobre la explotacion.
Contratos. Tipos de contratos mas frecuentes en la actividad agropecuaria. Legislacion
laboral agraria. Asignacién de tareas al personal. Evaluacion del desempefio del personal.
Capacitacién del personal.

Gestion comercial de la explotacién agropecuaria

Adquisicion de insumos y bienes de capital. Control de calidad de insumos.
Almacenamiento de insumos y bienes de capital. Principios y técnicas basicas de
mercadeo y comercializacion de productos agropecuarios adaptados o adaptables a
distintos tipos de productor, tamafios de explotaciéon y sistemas productivos. Consumo y
demanda de productos agropecuarios. Mercados internos y externos. Precios. Canales de
comercializacion. Margen de comercializacion. Costos fijos y variables en la formacion del
margen de comercializaciébn. Negociacion con proveedores y clientes. Registro y
archivado de las operaciones comerciales de la explotacion.

Gestion contable y obligaciones fiscales de la explotacién agropecuaria

Principios, procedimientos y técnicas basicas de contabilidad adaptados o adaptables a
distintos tipos de productores, tamafios de explotacion y sistemas productivos.
Documentos comerciales. Balances y patrimonio. Registro de la informacién y archivado
de comprobantes. Inventarios; valuacion y depreciacion; amortizacion. Impuestos que
afectan a las actividades agropecuarias.
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Legislacion
Sobre riesgos, higiene y seguridad del trabajo agrario.

Aplicaciones informaticas a la organizaciobn y gestion de la explotacién
agropecuaria

Programas para el analisis econémico, financiero y patrimonial de establecimientos
agropecuarios. Aplicaciones de los procesadores de texto y planillas de calculo a la
administracién agropecuaria.
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Unidad Curricular: PRACTICAS PROFESIONALIZANTES

Ubicacion en el Disefio Curricular: 6° Afio Educacion Secundaria Mod. Técnico
Profesional

Campo de Formacion: Formacién Técnica Especifica
Carga horaria semanal: 432 horas reloj - 18 hs. Catedra
Régimen de cursado: anual

Contenidos minimos de la formacién Practicas Profesionalizantes relacionados con
Estructura Curricular Completa:

El campo de formacién de la practica profesionalizante es el que posibilita la
aplicacion y el contraste de los saberes construidos en la formacién de los campos
antes descriptos. Sefala las actividades o0 los espacios que garantizan la
articulacion entre la teoria y la practica en los procesos formativos y el
acercamiento de los estudiantes a situaciones reales de trabajo. La practica
profesionalizante constituye una actividad formativa a ser cumplida por todos los
estudiantes, con supervision docente, y la escuela debe garantizarla durante la
trayectoria formativa.

Dado que el objeto es familiarizar a los estudiantes con las préacticas vy el
ejercicio  técnico-profesional vigentes, puede asumir diferentes formatos (como
proyectos productivos, micro-emprendimientos, actividades de apoyo demandadas
por la comunidad, pasantias, alternancias, entre otros), llevarse a cabo en distintos
entornos (como laboratorios, talleres, unidades productivas, entre otros) y organizarse
a través de variado tipo de actividades (identificacién y resolucion de problemas
técnicos, proyecto y disefio, actividades experimentales, practica técnico-profesional
supervisada, entre otros).

Caracterizacion de las Practicas Profesionalizantes

Las practicas profesionalizantes son aquellas estrategias formativas integradas
en la propuesta curricular, con el propésito de que los alumnos consoliden,
integren y amplien, las capacidades y saberes que se corresponden con el perfil
profesional en el que se estan formando, organizadas por la institucion educativa y
referenciadas en situaciones de trabajo y desarrolladas dentro o fuera de la
escuela. *°

Su objeto fundamental es poner en practica saberes profesionales
significativos sobre procesos socio-productivos de bienes y servicios, que
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tengan afinidad con el futuro entorno de trabajo en cuanto a su sustento
cientifico-tecnoldgico y técnico.

Esto implica practicas vinculadas al trabajo, concebidas en un sentido integral,
superando una vision parcializada que lo entiende exclusivamente como el desempefio
en actividades especificas, descontextualizadas de los @mbitos y necesidades que les
dan sentido, propias de una ocupacion determinada o restringida a actividades
especificas de lugares o puestos de trabajo.

Disefio Curricular Santa Fe — Técnico en Pesca y Acuicultura — P4gina N° 1737-

Asimismo, pretenden familiarizar e introducir a los estudiantes en los procesos y
el ejercicio profesional vigentes para lo cual utilizan un variado tipo de estrategias
didacticas ligadas a la dindmica profesional caracterizada por la incertidumbre, la
singularidad y el conflicto de valores. Se integran sustantivamente al proceso de
formacion evitando constituirse en un suplemento final, adicional a ella.

El disefio e implementacion de estas practicas se encuadra en el marco del
proyecto institucional y, en consecuencia, es la institucion educativa la que a través de
un equipo docente especialmente designado a tal fin y con la participacion activa de los
estudiantes en su seguimiento, es la encargada de monitorearlas y evaluarlas.

Son ejemplos de estas practicas: las pasantias (Decreto N° 1446/11 de la
Provincia de Santa Fe), los proyectos productivos, los proyectos didacticos orientados
a satisfacer demandas de determinada produccion de bienes o servicios, o0 de la
propia institucion escolar; los emprendimientos a cargo de los alumnos; la organizacion
y desarrollo de actividades y/o proyectos de apoyo en tareas técnico profesionales
demandadas por la comunidad, el disefio de proyectos para responder a necesidades
o problematicas puntuales, la alternancia de los alumnos entre la institucion educativa y
ambitos del entorno socio productivo local para el desarrollo de actividades
productivas, las propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales, las
empresas simuladas.

De la definicién anterior y las caracteristicas enunciadas pueden desprenderse
algunas condiciones que delimitan dichas practicas. En este sentido, podemos decir
que...

e cualquier actividad productiva no es, necesariamente, una practica
profesionalizante adecuada para la formacién de una tecnicatura especifica.
Para constituirse como PP debe vincularse directamente con la orientacion
técnica y el campo de aplicacion definidos en el perfil profesional.

e no deben considerarse como practicas profesionalizantes las que como Unico
criterio de eleccién atienden a demandas especificas de la propia institucién
escolar u organizaciones locales. De la definicion se desprende que no es un
factor que las define la necesidad de dar respuesta a necesidades de las
organizaciones que no pueden ser satisfechas por otros medios. La
transferibilidad de los aprendizajes propios de estas practicas supone la
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posibilidad de comprenderlas y realizarlas en variadas condiciones,

situaciones y ambitos.

la PP no son actividades aisladas y puntuales sino que:

a) se articulan y cobran sentido en el marco de un proyecto curricular
institucional y en relacibn con aprendizajes previos, simultaneos y
posteriores

b) audn cuando se refieran a algunas fases o subprocesos productivos su real
significado lo adquirirdn en la medida en que puedan ser comprendidas,
interpretadas y realizadas en el marco de los procesos mas amplios (que
les dan sentido) y de los contextos en los que se desarrollan

Y fundamentalmente debe entenderse que no toda practica util a la formacién

del técnico es una practica profesionalizante, en los términos en que se han

caracterizado como un componente diferenciado de la formacion técnica de
nivel medio y superior.
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