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INDAGACION

Tema /Subtemas:

Tematica principal: Practicas sustentables y cuidado del medio ambiente

Pregunta impulsora:

¢{Qué podemos hacer en la escuela para cuidar el medio ambiente y aprovechar
los residuos organicos del comedor?

Contexto:

La Escuela Especial N°2083 comparte el edificio y este Proyecto con la Escuela
Primaria N°884 “Ignacio Rodriguez”. Nuestra Escuela brinda una oferta educativa
destinada a nifnos, adolescentes y jovenes con discapacidad intelectual,
acompafiando trayectorias de estudiantes en Proyecto de Inclusiéon en
instituciones del nivel inicial, primario y secundario del radio escolar.
Actualmente cuenta con espacios complementarios en la sede de la Escuela
Especial. El Taller de Cocina funciona en la sede escolar, en un aula con
equipamiento acorde a las necesidades del mismo. Esta destinado principalmente
a los estudiantes en Proyecto de inclusién de la Escuela Primaria N°884 “Ignacio
Rodriguez”, conjuntamente con su grupo de clase, ofreciendo un espacio semanal
los dias miércoles, (de rotacion semanal con cada plurigrado) que garantiza la
participacién activa de todos los estudiantes. Se cuenta ademds con una agenda
planificada y su cronograma de actividades para cada mes en curso. Este Taller
se lleva a cabo con la docente de Actividades Practicas de la Escuela Especial
N°2083 y la DAI referente de dicha institucidn, en un trabajo corresponsable y
articulado con las docentes de nivel primario de la Escuela N°884.

Este espacio esta abierto ademas a estudiantes en Proyecto de Inclusién de
instituciones cercanas, como parte de una trayectoria educativa centrada en dar
respuesta a necesidades especificas y resultando tal decisién como parte de un
abordaje conjunto interinstitucional entre el equipo de inclusién y la escuela de
nivel, en acuerdo con las familias.

El espacio complementario de Cocina se presenta como una actividad colectiva
que promueve el trabajo en equipo, la colaboracién y el respeto por los demas a
través de diversas propuestas donde los alumnos aprenden a compartir tareas, a
cooperar con el otro en la elaboracién de productos y a respetar el tiempo, los
intereses y necesidades de los demas, contribuyendo a la construccion de un
ambiente mas saludable. Las habilidades sociales son fundamentales en la
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convivencia escolar y el respeto mutuo. Ademas es un espacio que continua
abordando el proceso de alfabetizacidn integral desde las distintas areas de
aprendizaje.

Las tareas de preparacidon de alimentos variados ofrecen una excelente
oportunidad para abordar pedagdgicamente las transformaciones y los cambios
que ocurren en los alimentos durante la etapa de produccién. Para que este
espacio sea significativo es necesario favorecer en los estudiantes la inquietud,
los interrogantes y promover la resolucion de situaciones problematicas que se
van presentando en el hacer, promoviendo un trabajo colaborativo, cooperativo y
solidario desde la corresponsabilidad y la ayuda mutua.

Contar con un espacio para la produccién de alimentos caseros a través de un
Taller de Cocina fortalece, consolida y enriquece la convivencia escolar mediante
un espacio de aprendizaje activo, innovador y significativo. A partir de lo
mencionado previamente, se decide elaborar el presente Proyecto bajo la
modalidad de ABP: Producciéon de compostaje como modo de reutilizar los
residuos organicos del comedor, empleo de la tierra compostada en la Huerta
escolar, utilizacién de los productos de la huerta en el Taller de cocina y
devolucioén al compostaje de los residuos organicos producidos en el Taller,
generando asi una retroalimentacién continua. La idea de producto final también
abarca la produccién de tierra compostada empaquetada para la comercializacién
fuera de la escuela, con la posibilidad de entrar en contacto con viveros cercanos
y familias del barrio que sean consumidores del producto elaborado.

Objetivo general del proyecto:

Generar practicas sustentables para el tratamiento de residuos del comedor
escolar.

DISENO PEDAGOGICO

Objetivos de Capacidades y de Aprendizajes que se
desarrollaran con el proyecto:

Trabajar colaborativamente, distribuyendo roles y responsabilidades para el logro
de un objetivo comun.

Dialogar e intercambiar ideas.

Resolver problemas.

Comunicar ideas.

AREAS Y CONTENIDOS

Areas de conocimiento involucradas: Tecnologia, Plastica, Lengua, Matematica,
Ciencias Naturales, Ciencias Sociales, Formacién Etica y Ciudadana,



Contenidos curriculares:

Primer ciclo:

Lengua:

La comprensién de textos instruccionales accesibles para los nifios (recetas,
instrucciones para elaborar un objeto, consignas escolares, etc.).

La participacion asidua en conversaciones acerca de experiencias personales, de
lecturas compartidas y para planificar diversas tareas conjuntas, realizando
aportes que se ajusten al contenido y al propdsito de la comunicacion, en el
momento oportuno.

Matematica:

Uso de numeros naturales de una y dos cifras a través de su designacion oral y
representacion escrita al determinar y comparar cantidades.

El reconocimiento y uso de las operaciones de adicidn y sustraccion en
situaciones problematicas simples.

La diferenciacién de distintas magnitudes y la elaboracion de estrategias de
medicién con distintas unidades.

Ciencias Naturales:
El conocimiento y desarrollo de acciones que promuevan habitos saludables,
reconociendo las posibilidades y ventajas de estas conductas.

Ciencias Sociales:

El conocimiento de diversos elementos de la naturaleza y elementos construidos
por la sociedad en diferentes espacios, analizando especialmente las
transformaciones de la naturaleza que las sociedades realizan para la produccion
de algun bien primario.

Formacién Etica:

El ejercicio del didlogo y su progresiva valoracién como herramienta para la
construccion de acuerdos y la resolucién de conflictos.

El conocimiento y la reflexidon sobre el sentido de las normas de convivencia de la
escuela y la participacion en la elaboracion de un acuerdo sobre las mismas asi
como sobre las acciones de reparacién, ante su incumplimiento.

Segundo cicloy 7° grado

Lengua:

La participacién asidua en conversaciones sobre lecturas compartidas y de interés
general.

La produccién, con la ayuda del docente, de exposiciones individuales referidas a
contenidos estudiados y a temas de interés tratados en el aula.

Lectura y analisis de noticias e investigaciones actualizadas acerca del trabajo en
la huerta.

Matematica:

Reconocimiento y uso de distintas medidas de longitud y peso.

El reconocimiento y uso de fracciones.



Interpretacion y resolucién de situaciones problematicas utilizando las cuatro
operaciones basicas para elaborar y responder preguntas a partir de diferentes
informaciones.

El registro y organizacidn de la informacién en tablas y graficos sencillos.

Ciencias Naturales:

El reconocimiento de la importancia de la alimentacién para la salud. Dieta y
funciones en el organismo.

La identificacion de las funciones de nutricién en el hombre (digestion,
respiracion, circulaciéon y excrecion) comparandola con otros seres vivos.

La identificacion de las propiedades de los materiales, estableciendo relaciones
con sus usos y sus estados de agregacion.

Ciencias Sociales:

El conocimiento de diferentes espacios urbanos y rurales en la provincia.

La importancia del cultivo como medio de sustento de las sociedades a través del
tiempo.

El proceso productivo. Actividades econdmicas.

Formacién Etica y Ciudadana:

El cuidado del cuerpo en su aspecto integral y basicamente a través de la
alimentacion saludable.

El abordaje de los valores y su impacto en uno mismo y en otros.
Reconocimiento de los Derechos establecidos en la Convencién sobre los
Derechos del Nifo.

Producto final esperable:

Bolsas de compost rotuladas. Produccion de alimentos con insumos de la huerta.

PLANIFICACION

Duracion del proyecto:
2026

Acciones a llevar a cabo:

Escucha activa y comprensién de: -Textos periodisticos: Noticias referidas a la
implementacion de huerta en otros establecimientos, compost, el medio ambiente
sostenible y la seguridad alimentaria. - Textos instructivos: recetas de comidas
saludables.

Puesta en funcionamiento de la Huerta con los diferentes momentos: preparacion
del terreno, siembra, riego, desmalezamiento y cuidado de la siembra, cosecha.
Solicitud y concientizacion al personal del comedor escolar para realizar la



separacién de residuos y el vuelco de los residuos organicos en la compostera.
Puesta en funcionamiento de una compostera: cuidado y conservacion.

Planteo de situaciones problematicas que involucren nociones de equivalencias
entre fracciones y unidades de capacidad: litro, kilogramo, gramo, etc.
Exploracidn en sitios webs de recetas de alimentos saludables caseros que sean
producidos con los productos de la huerta.

Realizacidn de recetas saludables en el Taller de Cocina.

Observacién durante la produccién de alimentos caseros de los cambios de
estados de agregacion de los materiales.

Indagacion sobre los circuitos productivos de algunos vegetales de la zona,
diferenciando espacios rurales (cosecha y siembra) de espacios urbanos
(comercializacion en el mercado).

Produccidn de textos publicitarios como folletos o historias de Instagram
promocionando la venta de bolsas de tierra compostada o de los productos del
taller de cocina.

Invitacién a la comunidad a participar de las actividades planteadas.

Contacto con viveros de la zona para ofrecer la tierra compostada.

RECURSOS

Necesarios para llevar adelante el proyecto:

KIT COCINA
KIT HUERTA
KIT RIEGO

KIT AMBIENTAL
NETBOOK

Organizaciones aliadas:

Se estan estableciendo contactos con viveros de la zona, interesados en la
adquisiciéon del compost.

FORMACIONES ESPECIFICAS REQUERIDAS:

Agroecologia, Alimentacién y cocina saludable
Higiene y salud, Huertas Escolares, Agricultura Urbana e Hidroponia




EVALUACION

Criterios e instrumentos de evaluacion:

Evaluacién:

La evaluacion del Proyecto serd un insumo para ir haciendo los ajustes necesarios
y redefiniendo las acciones planificadas. Este proceso evaluativo como
herramienta de conocimiento y mejora se centrara en los siguientes indicadores:
Los alumnos y docentes participan activamente de las actividades planteadas.

Se ha logrado sistematizar el trabajo en huerta y cocina, al menos una vez por
semana.

La comunidad conoce el proyecto y se ha sumado con la participacidén en algunas
actividades.

Se evidencia trabajo en equipo, distribucion de tareas y cumplimiento de las
acciones previstas en cada etapa.

Se ha logrado la colaboracion del personal del comedor escolar.

Los alumnos adquieren los habitos de separar los residuos o compostar en forma
consciente durante la jornada escolar.

Los alumnos proponen ideas para los espacios de taller, de huerta o cocina.

Los alumnos reflejan interés y entusiasmo por los espacios propuestos.

En las planificaciones docentes se observan actividades vinculadas a los talleres y
a la tematica.

SOCIALIZACION

Del proyecto:

Convocatorias presenciales a la familia, redes sociales de la escuela.

De los resultados:

Redes territoriales. Medios de comunicacion.

IDENTIFICACION

Comunidad: Productiva
Titulo del proyecto: Proyecto: “Lo que la naturaleza nos regala”

Institucion: ESC. ESPECIAL 2083



CUE: 8200623
Nivel/Modalidad: Primario/Inclusion - Especial
Localidad: SANTA FE

Regién/Zona: Region 4

Integrantes del proyecto:

Romina Garetto
Carola Moncada
Maricel Romero
Sandra Martinez

Cantidad estimada de participantes:
Docentes y directivos: 4
Estudiantes: 28

Apellido y Nombre del Referente de contacto: Martinez Sandra
Email del referente: escuelaespecial2083@gmail.com



