ABP «DULCES DESAYUNOS»

Category: Comunidad Productiva
6 de diciembre de 2024

DULCES DESAYUNOS
A.B.P.

Escuela Rural N° 6003 “Dr. Pedro Defoix”
Colonia Los Prados - Chabés
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Aula Plurigrado:

Lraniivel Inicial: sala de 3 afios

Ltrdilvel Primario: ler grado, 6to grado y 7mo grada;
bavocente/Directora: Prof. Carla Elena Falcone

1. IDENTIFICACION

Comunidad: Productiva

Titulo del proyecto: ABP Dulces Desayunos

Institucion: ESCUELA NRO 6003 «<DOCTOR PEDRO DEFOIX>»
CUE: 8203284

Nivel/Modalidad: Primario/Educacién Rural

Localidad: CHABAS

Regional: 5

Integrantes del proyecto:

Alumno, docente y familias de la Escuela N26003 «Dr. Pedro Defoix»

Cantidad estimada de participantes:

Docentes y directivos: 1
Estudiantes: 4


https://campuseducativo.santafe.edu.ar/abp-dulces-desayunos/

2. INDAGACION

Tema /Subtemas:

Problemas ambientales

Pregunta impulsora:

{Qué podemos hacer para que las plantas de mora que estan invadiendo la
escuela sea un recurso?

Contexto:

Las familias de nuestra escuela viven del trabajo de los papas como peones de
campo, son oriundas de Formosa, con una cultura muy diferente a la santafesina.
Las mamas no han completado sus estudios primarios y tienen conocimientos
muy bdsicos sobre alimentacion y nutrientes. Sera uno de nuestros objetivos
acercar, a través de los nifios, la importancia de la buena alimentacion y recetas
que se pueden realizar con recursos que nuestro entorno.

Objetivo general del proyecto:

Desarrollar culinarias basicas: Ensefar a los estudiantes las técnicas y
procedimientos para hacer dulce de moras.

Fomentar el trabajo en equipo: Promover la colaboracién y la division de tareas
entre los alumnos para lograr un objetivo comun.

Integrar conocimientos interdisciplinares.

Promover la responsabilidad ambiental.

Desarrollar habilidades emprendedoras.

Fortalecer la comunicacién oral y escrita.

Fomentar la alimentacién saludable.

3. DISENO PEDAGOGICO

Objetivos de Capacidades y de Aprendizajes que se
desarrollaran con el proyecto:

Transformar una problematica ambiental en una oportunidad de aprendizaje y
aprovechamiento de recursos.

AREAS Y CONTENIDOS

Ciencias Naturales- Matematica- Ciencias Sociales- Lengua- Formacién Etica y
Ciudadana.



Contenidos curriculares:

CIENCIAS NATURALES:

Las plantas. Transformaciones fisicas y quimicas de los materiales. La funcion de
relaciéon en el ser humano. Los sentidos.

CIENCIAS SOCIALES: Las condiciones naturales del ambiente. Los espacios rurales
del espacio inmediato y lejano. Actividades econdmicas. Problemas ambientales.
MATEMATICA: Numeracién. Proporcionalidad. Sistema monetario. Magnitudes.
Cantidades.

LENGUA: Lectoescritura. Oralidad. Textos instruccionales. La receta.

FORMACION ETICA Y CIUDADANA: Responsabilidad y compromiso. Trabajo en
equipo y colaboracidn. Solidaridad y ayuda mutua. Respeto y tolerancia.

Producto final esperable:

Mermelada de mora.

4. PLANIFICACION

Duracion del proyecto:
2024, 2025

Acciones a llevar a cabo:

Aprendizaje de los contenidos.
Recoleccién de las moras.
Elaboracién de la mermelada de moras.

RECURSOS

Disponibles en la institucion:

Recursos humanos: docente, alumnos, familias.
Recursos materiales: cocina, utensilios, moras.

Necesarios para llevar adelante el proyecto:

Instrumentos de medicion, azUcar.

Organizaciones aliadas:

Se espera formar alianzas con emprendedores locales y FESPAL.




5. FORMACIONES ESPECIFICAS REQUERIDAS:

Manipulacién de alimentos. Marketing y programas para publicar en redes y
vender.

6. EVALUACION

Criterios e instrumentos de evaluacion:

Metacognicién y retroalimentacién.
CRITERIOS:
Planificacién y organizacion.
Participacion y colaboracion.
Conocimientos y aplicacién.
Proceso de elaboracion.

Calidad del producto final.

7. SOCIALIZACION

Del proyecto:

Redes sociales, Feria en la escuela, Participacién de la feria: FESPAL de Chabas
2025

De los resultados:

Feria en la escuela, Participacion de la feria: FESPAL de Chabds 2025



